Příloha č. 5 – technická specifikace
Obnova mycího centra ve školní jídelně – havarijní stav – technická specifikace
[bookmark: _Toc197247383][bookmark: _Toc427224641]
Zadavatel požaduje dodávku, montáž, zprovoznění a zaškolení obsluhy na následující položky:

1. [bookmark: _Toc427224642][bookmark: _Toc197247387]Elektrický tunelový mycí automat s pásovým posunem:
Technické parametry:
· Celkový příkon maximálně: 36kW.
· Napětí: 3N AC 400V.
· [bookmark: _GoBack]Centrální napojení na odpad.
· Připojení na studenou vodu.
· Min. 3 aktivní tanky (předmycí, mycí, oplachový).
· Mezi předmycím a mycím tankem musí být aktivní neutrální zóna o délce min. 440mm (±10%).
· Mezi mycím a oplachovým tankem musí být aktivní neutrální zóna o délce min. 200mm (±10%).
· Min. dvojitý oplach s tlakově nezávislými okruhy.
· Výkon stroje min. 2700 talířů o průměru 250mm za hodinu při dodržení 2 min. kontaktního času v aktivní mycí zóně dle DIN 10534 – nutno doložit kapacitní výpočet s ohledem na provedení nabízeného pásu.
· Min. rychlost pásu 1,2m/min. kontaktního času dle DIN 10534.
· Min. délka mycí zóny 2500mm.
· Sušící zóna délky 1400 mm (±10%) s min. jedním topným registrem a ventilátorem včetně vedení proudu vzduchu i zespodu.
· Průjezdná výška 510 mm (±10%).
· Průjezdná šířka 630 mm (±10%).
· Teplota výstupního vzduchu 23°C (±10%).
· Množství vzduchu vysálaného z rekuperace: 150m3/hod. (±10%).
· Spotřeba vody max. 180 l/hod. 
· Unášecí pás vhodný pro myté předměty (Tác GN 530*325, talíř o průměru 240 mm, miska na polévku, sklenice, sada příborů, miska na salát) s osovým odstupem prstů 50 – 60 mm a to včetně příčné výztuhy pro uložení nosných košů či větších předmětů.
· Min. délka zakládací zóny 800mm.
· Min. délka výjezdu 1000mm.
· Celková délka stroje max. 6250 mm (limitováno prostorem).

Ovládání a provozní data:
· Autotimer.
· Ovládání se třemi rychlostmi s možností modifikace.
· Ukládání HACCP dat min. 14 dnů zpětně.
· Displej s možností zobrazení provozních hodnot v min. rozsahu:
· Doba provozu od uvedení do provozu.
· Doba provozu v určitý den.
· Doba provozu mycích a oplachových čerpadel.
· Spotřeba vody celkem.
· Spotřeba vody v daný den.
· Záznam teplot v aktivních tancích.
· Záznam teplot sušení.

Konstrukce:
· Provedení mycího automatu – nerez.
· Koncepce mycího stroje nevyžadující samostatné odsávání výstupního (odpadního) vzduchu bez agregátu s chladivem, výparníkem a kompresorem.
· Rekuperace využívající zbytkovou energii z výstupního vzduchu.
· Čerpadla aktivních tanků musí být v provedení NEREZ (CNS) s diagnostickou ochranou proti zkratu v případě vniknutí vlhkosti.
· Mycí stroj v provedení NEREZ (CNS), dvouplášťový vč. Zvukové a tepelné izolace.
· Vícestupňová filtrace mycího roztoku.
· Mycí tanky bezešvé se šikmým dnem.
· Každý aktivní tank se samostatným čerpadlem na vypuštění náplně tanku.
· Mycí a oplachová ramena NEREZ (CNS) v blocích, v mycím tanku dostatečná boční mycí ramena.

Příslušenství:
· Vozík na namáčení příborů.
· Vana pro použití koše 500*500 mm s vypouštěním do odpadu.
· Elektrické vyhřívání (2ks).

2. Sběrný pás na podnosy:
Technické parametry:
· Celkový příkon: 1,2kW (±10%).
· Napětí: 3N AC 400V.
· Předpokládaná délka pásu v části jídelny: 5,5 m.
· Předpokládaná délka pásu v části umývárny: 5,3 m.
· Celkový tvar tvoří písmeno „L“, spojeno zatáčkou 90°
· Zatáčka 90° s tunelem a zábranou proti vyjetí podnosu z dráhy.
· Rychlost pásu seřiditelná v rozmezí min. 8-20 táců/min.
· Taktovací jednotka se zakončením do sběrného vozíku na podnosy.
· Bezpečnostní závora zabraňující shození nádobí z podnosu.
· Bezpečnostní STOP tlačítko.

Konstrukce:
· NEREZ (CNS) provedení konstrukce i vlastního stolu.

Příslušenství:
· 1 ks vozíku pro automatický sběr podnosů kompatibilní se systémem nabízeného sběrného pásu

Další podmínky:
· [bookmark: OLE_LINK8]nedílnou součástí dodávky bude doprava na místo osazení, instalace, zprovoznění a komplexní vyzkoušení, 
· nedílnou součástí dodávky bude demontáž, odvoz všech odpadů  a ekologická likvidace stávajícího zařízení včetně předání dokladu o likvidaci 
· součástí dodávky je zřízení stavebního otvoru – průchodu sběrného pásu dělící cihlovou stěnou,
· součástí dodávky je předání dokladů, manuálu údržby a návodu k obsluze v českém jazyce, které jsou nutné k převzetí zboží do vlastnictví kupujícího a k jeho provozu,
· montáž zboží bude provedena servisním technikem, který je pověřený výrobcem k montáži a servisu dodávaného zboží,
· součástí dodávky je zaškolení obsluhy, seznámení pracovníků zadavatele s obsluhou technologie, technickými a provozními podmínkami, všeobecnými bezpečnostními pokyny ochrany zdraví při práci se zařízením a veškerými dalšími náležitostmi řádného provozu technologie vyplývajícími z příslušných právních předpisů,
· zaškolení obsluhy bude provedeno zdarma a bude provedeno pověřenou osobou dodavatele, která s dodávaným zbožím pracuje a má zkušenosti s ovládáním zboží,
· nedílnou součástí dodávky bude záruční servis zdarma. Servisní prohlídky budou probíhat dle příslušných předpisů a zahrnují komplexní prohlídku a potřebné seřízení celého zařízení,


V případě, že popis předmětu plnění obsahuje požadavky nebo odkazy na určité dodavatele, nebo na patenty na vynálezy, užitné vzory, průmyslové vzory, ochranné známky nebo označení původu, umožňuje Zadavatel použití i jiných, kvalitativně a technicky rovnocenných řešení, které naplní Zadavatelem požadovanou funkcionalitu.

Všechny výše uvedené požadavky a parametry zahrňte do Vaší cenové nabídky.
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Umisténi myciho centra v prostoru Skolni kuchyné
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