Specifikace předmětu plnění

Elektrický konvektomat - minimální požadavky.
Základní funkce stroje:
· Vaření v páře
· Horký vzduch
· Kombinovaný režim páry a horkého vzduchu
· Noční úpravy vaření a pečení s automatickým přechodem do režimu zrání a udržování

Technický popis:
Bojlerový vyvíječ páry
Celkový instalovaný příkon 70 kW s tolerancí ±5%
Kapacita: možnost vložení 20x GN 2/1 nebo 40x GN 1/1.
Půdorysný rozměr: 1050 (šířka) x 1050 (hloubka) mm s tolerancí ±5%.
Max. výška horního zásuvu 1600 mm.

Automatické mycí programy s technologií na odvápnění bojleru, komory a příslušenství pomocí tablet na mytí a oplachování, program krátkého mytí s tabletami max. do 15 min.
Stroj používá na mytí chemické, ekologické tablety bez fosfátů a fosforu.
Teplotní rozsah: 30 až 300°C
Regulace vlhkosti s přesností na 1%
Minimálně tři nezávislé obousměrné ventilátory pro rovnoměrné rozložení teploty a vlhkosti.
Odtah přebytečných par a vlhkosti min. 100 l/vteřinu.
Individuální programování času pro jednotlivé vsuny.
Min. šestibodová teplotní sonda.
Integrovaná samonavíjecí sprcha s nastavitelnou funkcí rozprašování nebo vodního paprsku.
LED osvětlení vnitřního prostoru.
Dvířka s trojitým sklem odvětraným zezadu, dvě výklopné vnitřní tabulky pro snadné čištění.
Max. dotyková teplota dvířek 75°C
Integrovaný bezúdržbový systém odlučování tuků bez přídavného tukového filtru.
Funkce rychlého zchlazení varné komory.
Stroj automaticky vyhodnotí množství vložené dávky a přizpůsobí teplotu, čas přípravy a vlhkost pro dosažení nastaveného cíle.

Energetická účinnost: 
Spotřeba energie v kombinovaném režimu dle normy DIN 18873-1:2012-12 maximálně 12 kWh. Uchazeč prokáže splnění tohoto parametru dle uvedené normy pomocí certifikátu vydaného nezávislou certifikační autoritou. 

Ovládací panel:
Ovládání pomocí barevného dotykového displeje.
Zařízení umožňuje dálkové ovládání prostřednictvím softwaru a mobilní aplikace WiFi připojení bez externí antény.

Příslušenství:
Originální zavážecí vozík s 20-ti zásuvy na GN 2/1.



Elektrická udržovací skříň: 
Technický popis:
Kapacita: 	5x GN 1/1
Příkon: 		max.1060W s tolerancí +/-5%
Rozměry: 	š410 x hl.660 x v448mm s tolerancí +/- 5%
Napětí: 		230V / 50Hz

vaření pomocí 3 režimů: manuální / přednastavené programy / vlastní varotéka
ovládání prostřednictvím 5" dotykového displeje
intuitivní varné procesy rozděleny min. do 6 skupin
jednotlivé varné procesy označeny piktogramy s odkazem na typ úpravy suroviny
nápověda k jednotlivým varným procesům obsahující popis postupu a vhodného příslušenství
manuální režim s řízením času vsunů
rychlý výběr z TOP10 úprav
možnost uložení vlastního programu vč. pojmenování
vytápění pomocí odporového topného drátu
dvířka s regulací vlhkosti 100% / 50% / 0% 
vstup USB pro aktualizaci SW
4x madlo pro lepší manipulaci
vnitřní a vnější plášť: nerez CrNi 18/10, jemný brus
indikace otevřených dveří
signalizace přehřátí komory


Uchazeč doloží přesný typ konvektomatu splňující výše uvedené minimální požadavky s přesným popisem plnění a certifikát vydaný výrobcem opravňující jej k prodeji a servisu nabízeného zařízení.
