Ptiloha ¢. 1 Pozvanky k Gcasti na predbézné trzni konzultaci

Zameér provozovani kantyny

Zadavatel ma zajem, aby kantyna byla provozovana v souladu s principy ekologického/organického
zemédélstvi. Klade dliraz na udrzitelnost, sezonnost a regionalnost dodavaného sortimentu a podporu
mistnich dodavatell a produktl (kratké dodavatelské fetézce). Preferuje Cerstvé potraviny — napf.
v pfipadé baget, chlebickl, salatl apod. preferuje ty vyrobené z Cerstvych surovin pfimo na misté
(nikoli balené).

Zadavatel preferuje pestry, v ¢ase proménlivy sortiment — kromé minimalnich poZadavkl zadavatele
na sortiment (viz pfiloha ¢. 4 vzoru Smlouvy o najmu a provozu kantyny), ktery musi byt k dispozici
vzdy, je vhodné nabizet rGizné varianty jidel a ndpoju (napf. v ndvaznosti na sezénnost).

.....

Caffe latte atd.) i z hlediska rGzné kvality (a pfipadné cenové tUrovné).
Dale zadavatel cili na minimalizaci obald a odpad( véetné minimalizace plytvani potravinami.

Zaroven ma zadavatel zdjem na tom, aby provozovatel kantyny poskytoval osvétu smérem
k zdkaznikim souvisejici s nabizenym sortimentem, jeho plvodem, péstovanim, vyrobou ¢i kroky
smérujicimi k omezeni plytvani.

Zadavatel klade dlraz na dostate¢né personalni zajisténi provozu kantyny, jelikoz lze predpokladat, Ze
v urcitych hodinach (rano, ¢as obéda) bude poptavka po sluzbach kantyny vyrazné vyssi nez ve zbytku
oteviraci doby. A zadavatel preferuje zajisténi plynulého chodu kantyny i v téchto zatézovych ¢astech
dne. Zaroven zadavatel preferuje personal, ktery bude mit zkuSenost z provozu obdobného zafizeni.

Zadavatel poskytne provozovateli prostor na svém intranetu k moznosti informovat o provozu kantyny,
aktudlni nabidce atd. a preferuje, pokud bude provozovatel tento prostor aktivné vyuzivat.

Uchaze¢ do nabidky zpracuje dokument Koncepce provozu kantyny, ktery bude popisovat pfistup
uchazece k provozu kantyny a shrnovat rozhodujici skutec¢nosti smérujici k tomu, jakym zplsobem
uchazec hodla naplnit preference zadavatele popsané vyse.

Do dokumentu Koncepce provozu kantyny muize uchazece promitnout i své konkrétni zkusenosti z jim
dfive provozovanych zatizeni.

Zadavatel stanovil rozsah dokumentu Koncepce provozu kantyny na maximalné 5 normostran +
pfilohy. V pfilohach mlze uchazec¢ uvést podrobnéjsi informace o personalu, ktery bude provoz
kantyny zajistovat, podrobnéjsi popis nabizeného sortimentu véetné sloZeni jednotlivych polozek
(bagety, chlebicky, salaty atd.) a pfipadné detailnéjsi informace o svych poddodavatelich.



