Datovy list

RATIONAL

iCombi® Pro 6-1/1 E/G

Kapacita

> 6 podélnych zasuvnych rostd pro
1/1 gastronadoby

Vyjimatelné standardni zavésné
ramy s rozestupem zasuvii 68 mm
Velky vybér pfislusenstvi pro rizné
rezimy vaient, nap¥. grilovani, duseni
nebo peceni

Pro pouzitis 1/1,1/2,2/3,1/3
gastronadobami a volitelné s
prisludenstvim podle pekaiské
normy (400 x 600 mm)

v

v

v

Rezim konvektomat

> Varfeni v pare 30 °C - 130°C

> Horky vzduch 30 °C - 300 °C

> Kombinace pary a horkého vzduchu
30°C-300°C

Oznacdeni

Inteligentni sitové propojitelny varny systém s rezimem drlibez, maso, ryby, vajecné
pokrmy / dezerty, pfilohy / zelenina, pe¢ivo a finishing a metody varenti, jako je smaZeni,
vafent, peceni a grilovani.

> Konvektomat podle DIN 18866 (v ru¢nim rezimu).

> Pro vétsinu metod vareni pouZivanych v profesiondlnich kuchynich.

> Pro pouZiti pary a horkého vzduchu — zvlast, po sobé nebo kombinované.

K dispozici mate tyto inteligentni asistenty:

Inteligentni asistenti

iDensityControl d iProductionManager =  CookingSuite CareSystem
iDensityControl

Funkce iDensityControl je inteligentni regulaci klimatu v zaiizeni iCombi Pro. Diky souhie
snimaéd, vysoce vykonnému systému ohfevu, generatoru Cerstvé pary a také diky aktivnimu
odvlh¢ovani je ve varné komore vidy k dispozici odpovidajici klima. Inteligentni proudéni
vzduchu zajistuje co nejlepsi piisun energie do potraviny. To je zérukou mimoradné
produktivity a zaroven vysoké kvality pokrm(, rovnomérné piipravy a minimélini spotfeby

energie.

iCookingSuite

iCookingSuite je inteligenci piipravy pokrmi v zafizeni iCombi Pro. Na zacatku si uZivatel
podle pfipravované potraviny zvoli ze sedmi provoznich rezim@ a/nebo ¢tyi metod vareni
spravny postup piipravy. UZivatel rovnéz zadd pozadovany vysledek piipravy. PFistroj
navrhne nastaveni zhnédnuti a stupiid. Inteligentni senzory rozpoznaji velikost, mnoZstvi

a stav surovin, V zavislosti na postupu piipravy se na sekundu piesné piizpisobuji véechny
dilezité parametry vareni, jako je napriklad teplota ¢i klima varného prostoru, rychlost
proudéni vzduchu a doba vareni. Vybraného poZadovaného vysledku je dosaZzeno

v maximdlni kvalité a v co nejkratsi dobé. Podle potFeby je moZné do procesu piipravy
zasahnout a vysledek varent piizplsobit. UZivatel mize kdykoli pFejit na iProductionManager
nebo do ruéniho rezimu. Pomoci iCookingSuite Ize snadno a bez nutnosti kontroly usetfit ¢as,
suroviny a energii a dosdhnout pfitom standardni kvality pokrmu.

iProductionManager

iProductionManager fidi inteligentné a flexibilné proces pripravy. Patfi sem i to, které
vyrobky se na riznych zasuvech mohou pfipravovat spole¢né, optimaini pofadi pokrm{

a sledovani postupu pfipravy. iProductionManager pomaha s pokyny, které se tykaji vkladani
a vyjimani pokrmu. Podle procest v kuchyni je mozné bony (az 2 na zasuv) umistit volné nebo
se vyrovnaji cilené na urcitou dobu. V zavislosti na tom iProductionManager sefadi
posloupnost pokrm{ a automaticky provede spravna nastaveni. UZivatel rozhodne, zda jsou
pokrmy piipravovany s energetickou nebo ¢asovou optimalizaci. Odpadd jednoduché hlidani
a dochazi k Uspote pracovni doby a energie.

iCareSystem

iCareSystem je inteligentnf systém c¢isténi a odvépfiovani zafizeni iCombi Pro. Rozpoznava
aktudlni miru znedisténi a vapenitych usazenin a z deviti programd ¢isténi navrhuje idedlni
stupef ¢isténi a mnoZstvi chemickych pifpravkd. Velmi rychly program pribézného cisténi
vydisti zatfizeni iCombi Pro za pouhych 12 minut; v8echny Eistici programy mohou
bezobsluzné probihat i pres noc. Diky nizké spotFebé bezfosfatovych tablet pro oSetfovani a
nizké spotfebé& vody a energie je systém iCareSystem mimoradné Gsporny a ekologicky.
Zaiizeni iCombi Pro je tak bez velkého vynaloZeni ru¢ni prace a pfi minimalnich nakladech
vzdy hygienicky cisté.
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RATIONAL iCombi Pro 6-1/1E/G
Popis zafizeni a charakteristiky

Inteligentni funkce

> Inteligentni regulace klimatu s méfenim, nastavenim a regulaci vlhkosti s pfesnosti na procenta

> Skutecné naméfenou vlhkost ve varné komore je mozné nastavovat a zobrazovat

> Dynamické proudéni vzduchu ve varné komore diky jednomu inteligentnimu obousmérnému vysoce vykonnému kolu ventildtoru s pé&ti
rychlostmi — s inteligentnim Fizenim a mozZnosti ruéniho programovani

Inteligentni regulace postup( pFipravy s automatickym pfizpisobenim krok( vafeni s cilem bezpené a tcinné dosahnout definovaného vysledku,
napf. zhnédnuti a stupné pfipravy. Nezévisle na obsluze, velikosti pripravovaného pokrmu a pfipravovaném mnozstvi

Na sekundu presné monitorovani a vypogitavani zhnédnuti na zékladé Maillardovy reakce s cilem opakovat optimalni vysledky vaieni

Zasah do inteligentnich postupi pfipravy nebo piepnuti z iCookingSuite do iProductionManager pro maximalini flexibilitu

Intefigentni krok vafeni k peceni peciva

Individudlni, intuitivni programovani aZ 1 200 varnych program( obsahujicich aZ 12 krok( prostfednictvim Drag-and-Drop.

Jednoduchy pfenos varnych programu na dalsi varné systémy diky zabezpecenému cloudovému propojeni se systémem ConnectedCooking
nebo pres flash disk USB

> Automatizovany, inteligentni nastroj pro planovani a fizeni iProductionManager, ktery pfispiva k optimélni organizaci nékolika procesti vareni
a kombinované pFpravy. Automatické odstran&ni mezer v pldnovani. Automaticka optimalizace ¢asu a energie pii planovani pfipravy na cilovou
dobu, aby pfiprava pokrm( zacala nebo skong¢ila ve stejnou dobu.

Opticka signalizace pozadavk( na vkladani a vyjimani diky energeticky tispornému osvétleni LED

Automatické op&tovné zahajeni a optimalni ukonéent procesu vafeni po vypadku proudu, ktery trvd maximainé 15 minut

Inteligentni systém &isténi navrhuje na zakladé miry zne&isténi varného systému programy &isténi a potfebné mnoistvi oSetiujicich prostiedkd
Zobrazeni aktualniho stavu &iSténi a také stavu odvapnéni

Inteligentni ovlddani zafizeni VarioSmoker (pfisluSenstvi) prostfednictvim postupl piipravy

Kondenzaéni digestofe a digestofe (pFisludenstvi) s pfizplisobenim saciho vykonu podle situace a pfenosem servisnich hla3ent.

v
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Funkce vareni

> Vykonny parni generator pro optimalni parni vykon i pffi nizkych teplotach do 100°C

> Funkce Power Steam: zvy&eny vykon pary pro piipravu asijskych pokrm{

> Integrovany bezidrzbovy systém odlucovani tukdl bez pridavného tukového filtru

> Funkce zchlazeni Cool-Down k rychlému ochlazeni varné komory s volitelnym dodate¢nym rychlym chlazenim provadénym vstfikovanim vody

> Snimaé vnitini teploty pokrmu se Sesti mé&ficimi body a automaticka korekce chyb v piipadé chybnych vpichi. Volitelnd pomticka k umisténi
snimaée pro mékké nebo velmi malé kousky pripravovaného pokrmu (pfislusenstvi)

> Vafeni s teplotnim rozdilem pro mimofadné Setrnou pfipravu s minimalnimi ztratami pfi vareni

PFesné zvihéovani, moznost nastaveni mnoZstvi vody ve &tyfFech stupnich v rozsahu teplot od 30 °C—260 °C pro horky vzduch nebo kombinaci

pary a horkého vzduchu

Digitalni zobrazenf teploty nastavitelné ve °C nebo °F, zobrazeni pozadované a skute¢né hodnoty

Digitalni zobrazeni vlhkosti varné komory a ¢asu, zobrazeni poZadovanych a skutecnych hodnot

Format &asu s moZnosti nastaveni ve tvaru po 24 hodinach nebo jako am/pm

Hodiny ve 24hodinovém formatu s moZznosti automatického prepinani na letni a zimni ¢as v piipadé propojeni s ConnectedCooking

Automaticka volba poéateéniho ¢asu s moznosti nastaveni data a €asu

Integrovana ruéni sprcha s automatickym navijenim a nastavitelnou funkci rozpraSovéni a vodniho paprsku

Usporné, trvanlivé osvétleni LED ve varném prostoru s vysokym barevnym podénim pro rychlé rozpoznéni stupné piipravy

Bezplatné servisni horké linky pro technické dotazy a asistenci pii pouzivani (ChefLine)

v
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Bezpeénost préice a provozu

> Elektronicky bezpe&nostni omezovat teploty generdtoru pary a horkovzdusného topent

> Vestavénd brzda ventildtorového kola

> Dotykova teplota dvifek varného prostoru maximainé 73 °C

> Poutiti &isticich tablet Active Green a o3etiovacich tablet Care (pevny isti¢) pro optimalni bezpe¢nost prace

> Datova pamét HACCP a vystup pies flash disk USB nebo volitelné ukladani a spréva v sitovém FeSeni ConnectedCooking na bézi cloudu
> Zkontrolovano podle vnitrostatnich a mezinérodnich standardt pro provoz bez dozoru

> Maximalni vyska zasuvu nepiesahuje pii pouziti podstavce RATIONAL 1,6 m

> Ergonomické madlo dvifek s pravym/levym otevirdnim a funkci dovirani

Propojeni po siti

> Integrované rozhrani Ethernet s ochranou IP slouzZici ke kabelovému pripojenf k sitovému Fe3eni ConnectedCooking na bézi cloudu

> Integrované rozhrani WLAN slouzici bezdratovému pfipojent k sitovému FeSenf ConnectedCooking na bazi cloudu

> Integrované rozhrani USB slouzici k mistni vyméné dat

> Centralni sprava zaFizeni, sprava receptd, nakupnich ko$ikd a programdl, sprava dat HACCP, spréva tdrzby diky sitovému FeSeni
ConnectedCooking na bazi cloudu

Cisténia péée

> Systém automatického &iSténi a péce o varnou komoru a generator pary nezavisly na tlaku vody

> Devét programi &isténi uréenych k bezobsluZnému &isténi také pies noc, s automatickym cisténim a odvapnénim generatoru pary

> Extrémné rychlé &isténi za pouhych 12 minut pro témér nepierusenou hygienickou piipravu

> Automatické bezpecnostni postupy po vypadku proudu zajisti, Ze i po pferuenf &i§téni ziistane varny prostor bez &isticich prostiedku

> Pouzivani &isticich tablet Active-Green a o$etfovacich tablet Care neobsahujicich fosféty a fosfor

> Hygienicka instalace na podlahu bez pouZiti noh pro snadné a bezpecné Cisténi

> Dvitka varné komory se zadni ventilaci, specidlni vrstvou odraZejici teplo a otviratelnymi skly pro snadné cisténi

> Vnitini a vnéjsi material z uslechtilé oceli dle DIN 1.4301, hygienicka hladka varna komora s oblymi rohy a optimalizovanym proudénim vzduchu

> Jednoduché a bezpe¢né vnéjii &isténi diky sklendnym a nerezovym povrchiim a také ochrana proti st¥ikajici vodé ze viech smérh diky tiidé
ochrany IPX5

> Moznost monitorovani automatického ¢isténi diky sitovému feseni ConnectedCooking na bézi cloudu
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RATIONAL iCombi Pro 6-1/1E/G

Ovladéni

>

vV V V V V V V V V V V Vv

Barevny TFT displej 10,1* s vysokym rozlidenfm a kapacitni dotykova obrazovka se srozumitelnymi symboly pro snadné intuitivni ovlddani
prejetim nebo rolovdnim

Akustické povely a vizuilni zobrazeni v piipadé nezbytnych zésahi uZivatele

Centrélni ovladdaci kole&ko s funkci push uréené k intuitivni volbé a potvrzeni vybranych moznosti

MozZnost nastaveni vice neZ 55 jazyk( pro uZivatelské rozhrani a funkci ndpovédy

Zékladni preference vaieni mistni kuchyné je moZné zvolit nezavisle na jazyce nastaveném na zafizeni. Je mozné zvolit dalsi mistnf kuchyni
Specidlné pizplsobené parametry vaieni pro mezindrodni nebo mistni jidla je mozné zvolit a spustit nezévisle na jazyce nastaveném na zarizeni
Rozsdhla funkce vyhledévani ve viech postupech piipravy, piiklady pouZiti a nastaveni

Kontextova napovéda, kterd vidy zobrazi aktualni obsah napovédy tykajici se obsahu obrazovky

Spusténi piiklad{l pouZiti z ndpovédy

Jednoduchd volba postupu piipravy v sedmi provoznich reZimech a/nebo ze Ctyf postup pripravy

Funkce Cockpit ke zobrazovani informaci o procesech v rdmci postupu pFipravy

PfizpUsobeni a ovladani uzivatelskych profil(i a piistupova préava pro predchézeni chybam obsluhy

Interaktivni sdélenf k postupu pFipravy, poZzadavkidm na manipulaci, inteligentnim funkcim a vystraznym upozornénim pomoci Messenger

Instalace, tidrzba a Zivotni prostiedi

V V V V V V V V VYV

Doporudujeme profesionalni instalaci techniky s certifikdtem spole€nosti RATIONAL

Povoleno pevné pripojeni k odpadu podle SVGW

Prizplsobeni mistu instalace (vyska nad n.m.) automatickou kalibraci

Provoz je mozny bez zafizeni na zméké&ovani vody a bez dodate¢ného ru¢niho odvapnovani

Instalace na podlahu nebo na sténu pfipojenim v oblasti podstavce *

Servisni diagnosticky systém s automatickym zobrazovéanim servisnich hlaent, funkce vlastniho testu slouZici k aktivni kontrole funkci zafizent
Vzdélend diagnostika pfes ConnectedCooking provadéna servisnimi partnery spolecnosti RATIONAL

Dvouleta zaruka RATIONAL véetné dild, prace a dojezdu **

Doporuéujeme pravidelnou Gdrzbu. Udrzba v souladu s doporu¢enimi vyrobce prost¥ednictvim servisnich partnerd spole¢nosti RATIONAL
Energeticka G&innost byla testovana a schvalena podle programu ENERGY STAR. Zvefejnéno na strankdch www.energystar.gov

* Podrobné informace najdete v instala¢ni prirucce nebo pfirucce k zafizeni
** Plati podminky v Prohlaseni vyrobce o zaruce uvedené na www.rational-online.com

Volitelné moznosti

>
>
>
>
>
>
>
>
>
>
>
>
>

Zévésny rém a plech k usmé&rfiovani proudéni vzduchu pro pfislusenstvi podle pekaiské normy (400 x 600 mm)
Dviika varné komory s levym dorazem

MarineLine - lodni verze

SecurityLine — Bezpeénosti/vézeriské proveden{

MobitityLine — mobiln{ verze

HeavyDutyLine — mimofadné zatiZitelné provedeni

Vestavény odvod tuku

Balicek stojanového voziku

Pripojeni k energetickému optimaliza¢nimu zafizeni

PFipojeni k monitorovéni provozu (potencionalné bezkontaktni)
Kryt ovlddaci listy

Bezpeénostni zavirani dvifek

Uzamykatelny ovladaci panel
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Technické specifikace

Rozméry a hmotnosti

Rozméry (§ x v x h)
Varny systém (korpus)
Varny systém (kompletni)
Varny systém s obalem

Maximdlini pracovni vyska nejvysiitho
zasuvu*

850x754x775 mm
850 x 804 x 842 mm
935 x 960 x 955 mm
<1,60m

*pfi poutiti odpovidajiciho podstavce RATIONAL

Hmotnost

Maximélni mnoZstvi ndpiné / zasuvny 5 kg

rost
Maximalni celkové vioZzené mnozstvi

Hmotnost elektrického zafizenf bez
obalu

Hmotnost elektrického zafizeni s
obalem

Hmotnost plynového zafizeni bez
obalu

Hmotnost plynového zafizeni s obalem

Podminky pripojeni elektro
Napéti 3 NAC 400V
Elektricky piikon
Vykon — provoz s parou
Vykon - horky vzduch
Pojistky
Typ RCD
Napéti3 AC220V
Elektricky prikon
Vykon =~ provoz s parou
Vykon — horky vzduch
Pojistky
Typ RCD
Napéti1 NAC 230V
Elektricky piikon
Vykon — provoz s parou
Vykon — horky vzduch
Pojistky
Typ RCD

Podminky pfipojeni — plyn
Zkapalnény plyn G31
Jmenovity tepelny piikon celkové
Jmenovity tepelny pifkon — provoz s
parou
Jmenovity tepelny pffkon — provoz
s horkym vzduchem

30kg
100 kg

119 kg

114 kg

133 kg

10,8 kW
9 kW
10,25 kw
16 A

F

9,9 kW
823 kW
9,38 kwW
32A

B

10,8 kW
9 kW
10,25 kW
50A

F

13 kW
12 kW

13 kW

Potfebny hydraulicky tlak v pfpojce
Zkapalnény plyn G30
Jmenovity tepeiny piikon celkové

Jmenovity tepelny piikon — provoz s
péarou

Jmenovity tepelny piikon — provoz
s horkym vzduchem

Potiebny hydraulicky tlak v pFipojce
Zemni plyn H G20
Jmenovity tepelny pifkon celkové

Jmenovity tepelny pfikon — provoz s
parou

Jmenovity tepelny piikon - provoz
s horkym vzduchem

Potiebny hydraulicky tlak v piipojce

Pfivod/pfipojeni plynu: 3 /4"

RATIONAL iCombi Pro 6-1/1 E/G

25-57,5 mbar

13,5 kW
12,5kw

13,5 kW

25-57,5 mbar

13 kw
12 kW

13 kW

18~-25 mbar

Dalsi druhy plynu a napé&ti na vyzadéani

Podminky piipojeni — plyn
Napéti 1NAC 230V
Pripojovaci hodnoty — plyn
Pojistky
Typ RCD

Podminky pripojeni vody

Piivod vody (tlakova hadice) vidy
Tlak vody (tlak priitoku) vidy
Maximalni pritok na varny systém
Odtok vody vidy

Max. kratkodobé mnozstvi odpadni
vody

0,6 kW
16 A

3/4"
1,0-6,0 bar
12 1/min
DN 50
041/s

PouZivejte pouze teplotné odolné odpadni potrubi

Podminky pripojeni odsavani a tepelné zatizeni

Latentnf tepelné zatiZzenf
Senzibilnf vydej tepla
Hiadina hluku (elektro)
Hiadina hluku (plyn)

Podminky pfipojeni — data
Datové rozhrani LAN

Datové rozhrani Wi-Fi

Minimalni vzdalenosti pFi instalaci

Minimalni Odkazy
vzdalenost
Standard 50 mm

569 W
680 W
55dBA
60 dBA

RJ45
IEEE 802.11a/g9/n

Vzadu Vpravo

Omm 50 mm

> Kompletni technické informace k planovani kuchyné a instalaci zafizeni jsou obsaZeny v pifrucce k zafizent, piip. v ndvodu kinstalaci na naSem

portalu pro obchodni zékazniky.

Podminky instalace

> Pusobi-li zdroje tepla na levé strané zafizeni, musi byt minimalni odstup vlevo 350 mm.
> Je nutné dodrZovat narodni a mistni normy a predpisy tykajici se instalace a provozu komercnich kuchyfiskych zafizeni, Rovnéz je nutné
dodrzovat mistni normy a piedpisy upravujici pouzivani vzduchotechnického zafizeni.
> K pouzivani ConnectedCooking musi byt na misté k dispozici sitova zadsuvka RJ45 nebo moZnost pfipojeni k WLAN (IEEE 802.11 a/g/n). Pro
optimalni vykon je zapotfebi pouZit rychlost pfenosu dat alespoii 100 MB/s.
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RATIONAL iCombi Pro 6-1/1 E/G

Schvileni

CEhat @ = HE— =HY @VEe &N
Guwas @i ktl w & wraw . XY

Certifikace NSF
iCombi Pro (LM100) a iCombi Classic (LM200) maji certifikaci NSF, ktera je patrna v seznamu NSF,
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Technicky vykres Elektro
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Technicky vykres Plyn
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Prislusenstvi
PFisluSenstvi
Cisticf tablety Active Green spoleénosti RATIONAL ~ zéruka nejlepsiho vykonu &ist&ni
Osetfovadi tablety Care spoletnosti RATIONAL ~ Gi&inné branf usazovani vodniho kamene
Sada pro instalaci zaffizeni

Sada pro montaz na sténu pro zafizeni 6-1/1

Podstavce v riznych provedenich — standard, s fidicfmi kolecky nebo upevnitelnymi noZkami z uslechtilé oceli

Nivelaéni sada k vyrovnani vyskovych rozdill a sklonu pfi instalaci na stiil nebo podlahu
Mobilni montézni sada s véletky a vyrovnanim vy$ky pro instalaci na podlahu

Stojanovy vozik a vozik na talife — pro snadné vkladani mimo varny systém

Systémy Finishing pro banket

Vjezdové liZiny pro stojanovy vozik a stojanovy vozik na talife

Prepravni vozik pro stojanovy vozik a vozik na talife — standardni a vySkové nastavitelny
Sada Combi-Duo — k montaZi zaffzenf Combi-Duo na plyn nebo elektiinu

Tepelny 8tit — pro instalaci zafizent vedle zdroje tepla, napf. grilu

PFerusovat kondenzace — k pfesmé&rovan{ pary a vyparl do dostupnych systémi odvétravani
Digestof — pouze pro elektricka zatizeni

Kondenzacni digestor UltraVent Plus — pouze pro elektricka zafizeni

Kondenzatnf digestof UltraVent ~ pouze pro elektricka zafizen

Dodateéné prvky bocni ochrany proti narazu pro HeavyDutyLine

Flash disk - USB RATIONAL — pro bezpe¢ny pfenos varnych programii a dat HACCP

VarioSmoker

RATIONAL iCombi Pro 6-1/1 E/G

Katalogové cislo

Sirokou nabidku varného piisluenstvi a také dalsi informace o p¥islusenstvi pro dosazeni ideéinich vysledk( vaieni najdete v brozufe vénované

prislusenstvi, a to bud' u svého prodejce nebo na webové strance www.rational-online.com

Projektant RATIONAL Czech Repubilic s.r.o.

Evropské 859,/115 160 00 Praha 6 - Vokovice Ceska republika
Tel.: +420 226 521 500

E-mail: info.cz@rational-online.com

Navstivte nade internetové stranky www.rational-online.com
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