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1. Uvod a zadani

Projektovd dokumentace stravovaciho provozu rfesi modernizaci provozni ¢asti v objektu Stredni Skoly
a zakladni skoly Tisnov, pfispévkova organizace, namésti Miru 22, 666 25 Tisnov. V planu je obména
témér celé kuchyné az na urcité vyjimky. Provozné se jednd o samostatnou jednotku s odbytem v rdmci
jednoho objektu.

Studie vychazi z ndsledujicich pozadavka:

Technologicky a dispozi¢né navrhnout moderni skolni stravovaci provoz, s ohledem na efektivni vyuziti
energii a surovin v souladu se soucasnymi trendy, pozadavky na stravovaci provozy a odpovidajici
platné hygienické legislativé (Nafizeni EP a rady (ES) ¢. 852/2004, zakon €. 258/2000 Sb. V platném
znéni.).

Technologie je stanovena na zakladé:

Predpokladany pocet pripravovanych pokrm: 500

Predpokladany pocet vydanych pokrmu: 450 porci v jidelné
50 porci externi stravnici

PouZité energie: Elektfina

Pocet zaméstnancu: 5

Druhy pfipravovanych pokrm: Teplé i studené pokrmy mezinarodni kuchyné
ze zakladnich surovin

Druhy pfipravovanych ndpoja: Zakladni teplé a studené napoje, jako je voda,

$tava, ¢aj, mléko

Standardné bude pfipravovan 1 druh polévky a 2 druhy hlavniho jidla. Druh jidel je ddn béZznym jidelnim
listkem tak, aby splrioval poZadavky na kvalitu, pestrost a vyvazenost pokrmu.

2. Dispozi¢ni usporadani

Provoz je situovan v INP objektu Skoly. Zasobovani probihd ptes chodbu rovnou do jednotlivych
skladd. Na chodbu dale navazuje hruba pfiprava zeleniny a hlavni prostor kuchyné, na kterou navazuji
jednotlivé provozni Useky, myti jak provozniho, tak stolniho nadobi a vydej jidel.

Vydej jidel probiha vydejnim oknem stravnikim v navazujici jidelné. Vydej jidel pro externi
stravniky samostatnym vydejnim oknem. Spinavé nadobi je sbirdno obdobnym zptisobem v tiseku myti
stolniho nadobi.



3. Provozni feseni

Sklady

Zasobovani probiha vyhrazenym zdsobovacim vstupem. Suroviny se pfivazi do zdzemi provozu, kde
jsou nasledné dle povahy uskladnény v prostorech nové zbudovaného chladiciho boxu, skladu, kde
jsou dvé chladici a dvé mrazici skfiné stdvajiciho stavu, suchého skladu a hrubé pfipravy zeleniny.

Hruba priprava zeleniny

Pro hrubou pfipravu zeleniny je vyhrazena samostatna mistnost, nové oddélend od chodby pfri¢kou.
Bude zde nova skrabka brambor a kofenové zeleniny a nova chladici skfin na zeleninu, ddle umyvadlo
a pomocny vozik s pracovni deskou. Stil s dfezem a regdlem zlstavaji stavajici.

K usnadnéni uklidu a sanitace bude v podlaze u Skrabky proveden podlahovy Zlab.

Pfiprava masa a vajec

Pfiprava masa a vajec je spole¢né s pfipravou tésta pristupnd z hlavniho prostoru kuchyné a bude zcela
nové vybavena umyvadlem, pracovnimi plochami s diezy, feznickym Spalkem a dvéma chladicimi
skrfinémi, z nichz jedna bude podstolovd — uréena na vejce.

K usnadnéni uklidu a sanitace bude v podlaze ptipravny nové osazena podlahova vpust.

Pfiprava tésta

Pfiprava tésta probihd ve spolecném prostoru s pfipravou masa a vajec a bude taktéZ zcela nové
vybavena. A to difezem, pracovnim stolem s kamennou deskou a robotem na zpracovani tésta. Nad
pracovnimi plochami bude osazena nasténna police a nasténna skfirika.

Studena kuchyné a Cista priprava zeleniny

Pfipravna je spolecné s isekem vydeje do jidlonosi¢ll pfistupna z hlavniho prostoru kuchyné a bude
nové vybavena umyvadlem, pracovnim stolem a chladicim stolem, dale pak krouhacem zeleniny a
narezovym strojem. Stll s dfezem z(istava stdvajici.

K usnadnéni uklidu a sanitace bude v podlaze pfipravny osazena podlahova vpust.

Varna

Tepelnou Upravu pokrmid bude nové tvofit centrdlni varny ostrov slozeny z multifunkéniho varného
kotle o objemu 150 | a indukéni sporak se ¢tyfmi zonami, dale pak dva pracovni stoly. Nové budou také
osazeny u jedné z pricek kuchyné dva elektrické konvektomaty, jeden o kapacité 20xGN1/1 a druhy o
kapacité 10xGN1/1. U dalsi z pfi¢ek kuchyné budou osazeny dvé multifunkéni panve, jedna o objemu
150 | a druha o objemu 100 |, k tém bude umistén vozik na slévani pokrmU. Dale pak Sokovy zchlazovac
a zmrazovac o kapacité 12xGN1/1.

V dosahu bude umisténo umyvadlo a nad varnou technologii budou instalovany odsavace par.
K usnadnéni uklidu a sanitace bude v podlaze pfipravny osazena podlahova vpust. V mistech, kde je to
technologicky Zadouci, budou v podlaze u varné technologie provedeny podlahové Zlaby.

Vydej jidla
Vydej pokrm( bude probihat v ramci hlavniho prostoru kuchyné pres vydejni okna, a to pomoci
obménénych vyhfivanych stolll na GN o celkové kapacité 6xGN1/1 a vyhfivanych vozikl na talife.
Napoje budou vydavany samoobsluzné, z vyhrazeného stolu na napojovy servis, kde budou
umistény varnice a vifi¢ chlazenych napoju.
K usnadnéni uklidu a sanitace bude v podlaze pfipravny osazena podlahova vpust.



Vydej do jidlonosicl

Vydej do jidlonosi¢t bude probihat z vyhrazeného uUseku pres vydejni okno, a to pomoci stolu
s vyhfivanymi vanami o kapacité 2xGN1/1.

Myvti stolniho nadobi

Pouzité stolni nddobi budou Zaci odkladat na parapetni desku uréenou ke sbéru Spinavého nadobi.
Nadobi bude nasledné v Useku myti stolniho nadobi zaklddano do ko3t a umyvano v novém mycim
stroji na kose. Tento Usek bude dale vybaven dfezem se sprchou pro pfedmyti a regaly k uskladnéni
umytého nadobi.

Nad mycim strojem bude nové umistén odsavac par a v podlaze provedena podlahova vpust.

Myti provozniho nadobi

Pouzité kuchyriské nadobi (hrnce, gastronadoby a dalsi kuchyrnské nacini) se bude umyvat ve
spole¢ném prostoru s mytim stolniho nadobi. Tento Usek bude vybaven novym granulovym mycim
strojem, stavajicim stolem se dvéma drezy a novymi regdly k uskladnéni umytého nadobi.

Nad mycim strojem bude nové umistén odsavac par a v podlaze provedena podlahova vpust.

Uklid

V rdmci provozu bude vyhrazena uklidova mistnost s vylevkou.

4. Obecné pozadavky

Ve vSech mistnostech bude feSena odpovidajici vyména vzduchu pomoci VZT jednotky.

Ve vSech mistnostech bude feSeno dostate¢né osvétleni.

Povrch podlah v pfipravnach a hlavni kuchyni bude proveden protiskluzovou Upravou, musi byt
lehce omyvatelny, pfipadné dezinfikovatelny a odolny proti mechanickému poskozeni.

Stény v kuchyni, v prostorach pfipraven a myti nddobi budou obloZzeny keramickym obkladem
do vysky minimalné 2000 mm.

Stropy budou konstruovany tak, aby se zabranilo hromadéni nedistot, omezila se kondenzace
par a rdstu plisni.

Dvere musi byt omyvatelné, v pfipadé potreby dezinfikovatelné. Parapety oken, véetné oken a
okennich ramu se konstruuji tak, aby se zabranilo hromadéni necistot, musi byt omyvatelné, v pfipadé
potfeby dezinfikovatelné. Okna otevirana do venkovnich prostor musi byt opatfena siti proti hmyzu.

Ve vSech vodovodnich bateriich (u dfezl a umyvadel) je zajistén pfivod studené pitné vody a
teplé vody z centrdlniho rozvodu.

Odpadni vody od zatizovacich predmétl budou svedeny do kanaliza¢niho systému. Provoz bude
mit oddélenou tukovou kanalizaci a instalovan lapak tuku.

Odpadky se budou tfidit podle jednotlivych typd, dle smérnice provozu.

5. Vliv provozu na Zivotni prostiedi

Provozem nebudou vznikat Skodlivé vlivy na okoli (zdroje hluku, vibraci apod.). Odpadni vody vzniklé
pfi sanitaci budou svedeny do kanaliza¢niho systému.



