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1. Uvod a zadani

Projektova dokumentace gastrotechnologie fesi provozni ¢ast a vydej pokrm( ve stravovacim
provozu pfi Gymnaziu Brno-Bystrc, Vejrostova 2. Zdmérem je obnova a modernizace prevazné Casti
kuchyriské technologie a souviseji rekonstrukce dotéenych prostor. Klicovym faktorem navrhu je
maximalizace efektivity provozu stran spotfeby energii a s tim spojené dosazeni provoznich Uspor. Za
timto Ucelem jsou navrieny moderni technologie v nejlepsi dostupné energetické tridé, pripadné
kategorie dle platné legislativy. Samotné provozni fesSeni stravovaciho provozu zlstava nezménéno —
ucel jednotlivych mistnosti a provoznich Usekl zUstava stejny jako ve stavu pred rekonstrukci.

Studie vychazi z ndsledujicich pozadavka:

Technologicky a dispozi¢né navrhnout moderni Skolni stravovaci provoz, s ohledem na efektivni
vyuziti energii a surovin vsouladu se soucasnymi trendy, poZadavky na stravovaci provozy a
odpovidajici platné hygienické legislativé (Natizeni EP a rady (ES) ¢. 852/2004, zakon ¢. 258/2000 Sb.
V platném znéni.).

Technologie je stanovena na zakladé:

Pocet pfipravovanych jidel:
Pocet vydavanych jidel:

Nova projektovana kapacita strav. provozu:

Pocet expedovanych jidel

Pocet zaméstnancl na sménu:

Pouzité energie:

Charakteristika pripravovanych pokrm:

Blizsi specifikace vydavanych pokrmu:

1150

Hlavni jidla 750

Svacinky 150

1250

250

10

Elektfina a plyn

Teplé i studené pokrmy mezindrodni
kuchyné ze zdkladnich surovin
Zakladni teplé a studené napoje

Bé&Zzné jsou pfipravovany dopoledni svacinky pro Zaky skoly, 3 druhy hlavnich jidel a polévka
pro 7aky a zaméstnance gymndzia. Cast pokrma se vydava externim stravnikéim a expeduje pomoci
termoportl. Druh jidel je dan béznym jidelnim listkem tak, aby splfioval poZadavky na kvalitu,

pestrost a vyvazenost pokrm.

2. Dispozi¢ni usporadani

Provoz je situovan v 1NP stravovaciho pavilonu, ktery je s hlavni budovou gymnazia propojen



stavebnim traktem. Zasobovani probiha pres zdsobovaci rampu do prostoru pfijmu zboZi. Na ten dale
navazuje sklad oball a manipulaéni prostor s chodbou, kterou se zasobuji dalsi sklady a chladici a
mrazici boxy. Z chodby je taktéz pristupna hruba pfiprava zeleniny se skladem brambor a zeleniny a
hlavni prostor kuchyné. V hlavnim prostoru kuchyné se budou nachdzet dva plné obchozi varné
ostrovy, konvektomaty, expedice, zchlazovani, pfiprava svacinek a vydej. Myti provozniho a stolniho
nadobi, myti termoportl. Pro ptipravu tésta a moucnikl je vyhrazena samostatnd mistnost, kterd
navazuje na hlavni prostor kuchyné

3. Provozni feseni

Sklady

Zasobovani bude probihat jako doposud zasobovaci rampou do prostoru pfijmu zbozi. Na pfijem
zbozi navazuji chodbou jednotlivé sklady, priprava hrubé zeleniny, které zlistanou nezménény.

V zdzemi jsou vyclenény tfi chladici boxy a jeden mrazici box, které budou vybaveny regaly. Tyto
boxy projdou rekonstrukci.

PFiprava masa

Pro ptipravu masa je vy¢lenéna samostatna mistnost, pfistupna z chodby. Pfipravna je vybavena
porcovacim Spalkem, pracovnim stolem s dfezem a umyvadlem pro myti rukou. Na pfipravnu pfimo
navazuje chladici box na maso, ktery ddle navazuje na mrazici box.

Hruba priprava zeleniny

Hruba pfiprava zeleniny bude probihat ve vyhrazené samostatné mistnosti, pfistupné
z centralni chodby. Na pfipravnu pfimo navazuje sklad kofenové zeleniny. Pfipravna je vybavena
mycim stolem s difezem, Skrabkou kofenové zeleniny a umyvadlem k myti rukou.

Cista pfiprava zeleniny

Cista priprava zeleniny bude probihat ve vyhrazeném prostoru v ramci hlavniho prostoru
kuchyné. Pfipravna bude vybavena pracovnim stolem sdiezem, pracovnim stolem s polici a
zasuvkovym blokem, pracovnim stolem s polici, manipula¢nim vozikem se zdsuvy na GN, krouhacem
zeleniny, regdly a odpadkovym kosem.

K usnadnéni uklidu a sanitace bude v podlaze proveden stérbinovy podlahovy Zlab.

vs

Pripravna diet

Pfiprava diet bude probihat ve vyhrazeném prostoru v ramci hlavniho prostoru kuchyné.
Pfipravna bude vybavena pracovnim stolem s polici, pracovnim stolem s polici a zasuvkovym blokem,
pracovnim stolem s polici a dfezem, chladici sk¥ini, bubnem se svinovaci hadici a regaly.

K usnadnéni uklidu a sanitace bude v podlaze proveden stérbinovy podlahovy Zlab.

Priprava tést a moucnikd

Pfiprava tésta bude probihat v samostatné vyclenéné mistnosti ptistupné z kuchyné. Pfipravna
bude vybavena pracovnim stolem s dfezem, stolni vdhou, pracovnim stolem, pojizdnym stolem s polici
a drfevénou pracovni deskou, délickou tésta, univerzalnim kuchyrfiskym robotem, hnétatem tésta,
pojizdnym stolem a regdlem. Nad pracovnimi plochami budou umistény police.

Soucasti pfipravny je také umyvadlo.

Priprava svacinek




Pfiprava bude probihat ve vyhrazeném useku hlavniho prostoru kuchyné a bude vybavena
stolem s polici, stolem s polici a zasuvkovym blokem a grilem na pannini.

Tepelnd Uprava

Tepelnou Upravu pokrmU budou tvofit dva plné obchozi varné ostrovy, které se budou skladat
z dvojice multifunkcnich elektrickych panvi, kazda o objemu 1501, michaciho kotle o objemu 300lI,
dvéma stoly se dvéma policemi a stolem se spodni polici.

Druhy varny ostrov se bude skladat z trojice multifunkénich elektrickych kotld, dva o objemu
100l a jeden o objemu 150I, plynového kotle o objemu 200lI, indukéniho sporaku se ¢tyfmi zénami a
napoustécim raminkem, dvéma neutralnimi moduly s polici a stolem se spodni polici.

U jedné ze stén kuchyné budou umistény tfi plynové konvektomaty, dva o kapacité 20xGN2/1 a
jeden o kapacité 20xGN1/1.

Kuchyné bude dale vybavena vozikem na pfislusenstvi k michacimu kotli, vozikem k uskladnéni
a ohrevu oleje, tfemi zavazecimi voziky do konvektomatu.

Nad varnou technologii budou instalovany odsavace par a v mistech, kde je to technologicky
Zadouci, budou v podlaze u varné technologie provedeny podlahové zlaby.

Vydej jidla

Vydej pokrm( bude probihat vydejnimi okny z vyhfivanych vozik( na GN o celkové kapacité
9xGN1/1, chlazeného voziku o kapacité 2xGN1/1 a z vestavéné chlazené vany o kapacité 4xGN1/1.

Soucdsti vydeje bude také chlazend samoobsluzna vitrina, chladici skfin, vyhfivané voziky na
talite a misky, voziky na plata a pfibory a pojizdné stoly.

Napoje se budou pfipravovat samoobsluzné z vydejnich ndpojovych stoll, na kterych budou
umistény vyri¢e napojud, varnice na napoje a nadoby na vodu s ovocem. U stold budou zaparkovany
voziky na kose se sklenicemi.

Vydej pokrmi pro externich stravniky bude ¢asové oddélen od vydeje pro Zaky a zaméstnance.
Vydej bude probihat z vydejnich oken. Vydejni Usek bude po ukonéeni vydeje ocistén a dezifikovan od
mozné kontaminace.

Zchlazovani

Zchlazovani pokrmG bude probihat ve vyhrazeném useku hlavniho prostoru kuchyné a bude
vybaven Sokovym zchlazovacem o kapacité 18xGN1/1 a pracovnim stolem s polici a zdsuvkovym
blokem.

Expedice

Expedice pokrm0 a jejich plnéni do GN bude probihat ve vyhrazeném Gseku hlavniho prostoru
kuchyné. Bude vybavena dvéma pracovnimi stoly s polici a zasuvkovym blokem, kombinovanou
vylevkou s umyvadlem a kontrolni vdhou. Nad pracovnimi plochami budou umistény police.
Expedované pokrmy budou dale prevazieny do useku termoportli pomoci manipulacnich vozikd,
kterych bude v provozu dostatecny pocet.

Porcovani
Porcovani tepelné upraveného masa bude probihat ve vyhrazeném uUseku v rdmci hlavniho
prostoru kuchyné. Pro porcovani bude vyhrazen samostatny pracovni stal.

Odpady
Pro docasné uskladnéni bioodpadu je v provozu vyhrazeny chladici box na odpadni nadoby.

Ostatni odpady budou tfidény dle druh(, dle smérnice provozu.

Myti cerného nadobi




Pouzité kuchyriské nadobi, jako jsou hrnce, gastronadoby a dalsi kuchyriské nacini, se bude
umyvat ve stavebné oddéleném prostoru pfistupném z kuchyné. Tento Usek bude vybaven vstupnim
stolem k mycce s diezem, mycim strojem granulovym, vystupnim stolem k mycce a regdly na uloZeni
umytého nadobi. Soucédsti budou také voziky se zasuvy na GN.

K usnadnéni uklidu a sanitace bude v podlaze proveden $térbinovy podlahovy Zlab a nad mycim
strojem bude instalovan nasténny odsavac par.

Myvti stolniho nadobi

Myci automat tvofri technologicky celek spolu s femenovym dopravnikem na tacy. Na dopravnik
budou Zaci odkladat tacy se Spinavym nadobim. Dopravnik tacy pfemisti do prostoru umyvarny, kde
obsluha sejme ztacl pribory a vhodi je do vozikli na namaceni prfibor(. Nadobi bude nasledné
zakladano do kos(i a umyvano v tunelovém mycim stroji na kose.

Krom myciho stroje budou soucasti Useku voziky na koSe, manipulaéni voziky, vyhfivané voziky
na talife a odpadkové kose.

K usnadnéni uklidu a sanitace bude v podlaze proveden stérbinovy podlahovy Zlab a v dosahu
bude umistén buben se svinovaci hadici.

Myvti a sklad termoportt

Pro sklad a myti termoportl je vyhrazen samostatny Usek, ktery bude vybaven mycim stolem se
dvéma drezy a regaly na uskladnéni umytych termoportd.

4. Obecné pozadavky

Ve vSech mistnostech bude feSena odpovidajici vyména vzduchu pomoci VZT jednotky.

Ve vSech mistnostech bude feSeno dostate¢né osvétleni.

Povrch podlah v pfipravnach a hlavni kuchyni bude proveden protiskluzovou Upravou, musi byt
lehce omyvatelny, pfipadné dezinfikovatelny a odolny proti mechanickému poskozeni.

Stény v kuchyni, v prostorach pfipraven a myti nddobi budou obloZzeny keramickym obkladem
do vysky minimalné 2000 mm.

Stropy budou konstruovany tak, aby se zabranilo hromadéni necistot, omezila se kondenzace
par a rdstu plisni.

Dvere musi byt omyvatelné, v pfipadé potreby dezinfikovatelné. Parapety oken, véetné oken a
okennich ramu se konstruuji tak, aby se zabranilo hromadéni necistot, musi byt omyvatelné, v pfipadé
potfeby dezinfikovatelné. Okna otevirana do venkovnich prostor musi byt opatfena siti proti hmyzu.

Ve vSech vodovodnich bateriich (u dfezl a umyvadel) je zajistén pfivod studené pitné vody a
teplé vody z centrdlniho rozvodu.

Odpadni vody od zatizovacich predmétl budou svedeny do kanalizacniho systému. Provoz bude
mit oddélenou tukovou kanalizaci a instalovan lapak tuku.

5. Vliv provozu na okolni prostiedi

Provozem nebudou vznikat skodlivé vlivy na okoli (zdroje hluku, vibraci apod.). Odpadni vody
vzniklé pfi sanitaci budou svedeny do kanalizacniho systému.



