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Poz. 205 - Myci stroj provozniho nadobi

Zakladni funkce stroje:

Myci stroj myje zcela zaschlé nepfedmyté nebo neodmocené nadobi kombinaci vody, detergenti a plastovych
granuli

Kapacita na 1 cyklus: min. 6x GN 1/1-65 nebo ekvivalent

Technicky popis:

Prichozi provedeni s automatickym zdvihem kapoty umoznujici pInéni zepredu, zleva nebo zprava

Nejdelsi myci cyklus min. 320 s

Primérna doba jednoho cyklu: 180s.

Atmosféricky izolovany boiler v kombinaci s oplachovym cerpadlem, spusténi oplachu vazano na dosazeni
spravné oplachové teploty v boileru.

elektronicky ovladaci panel v Urovni oci

minimalné 3 myci programy s moznosti volby myti s granulemi a minimalné 3 myci programy myti bez granuli
veskeré hlavni vnitfni komponenty jakozZ i venkovni panely vyrobeny z uslechtilé nerez oceli AlSI 304,

myci nddrz vyrobena z uslechtilé nerez oceli AlSI 304, plovakovy bezpecnostni hlida¢ hladiny vody v bojleru,
pfipojeni na studenou vodu.

Myci stroj pouzivad pro myti plastové granule tézsi nez voda

Max. pudorysny rozmér: 900x1100 mm

Napéti 400 V, instalovany ptikon max. 18 kW +/-10%

Poz. 235 - Myci pasovy automat na tablet

Zakladni funkce stroje:
Prabézny myci pasovy automat vhodny pro myti poZadovaného tabletu pacientské stravy.

Technicky popis:

Elektrické provedeni, napéti 400 V, max. instalovany pfikon 38 kW +/-10%

PFimé napojeni na studenou vodu zmékcéenou

Centralni napojeni na odpad

Smér posuvu pdsu levo-pravy

min. 3 aktivni myci tanky

mezi pfedmycim a prvnim hlavnim mycim tankem musi byt umisténa neutralni aktivni zéna o Sifce alespor 500
mm +/- 10%

mezi hlavnim mycim a oplachovym tankem musi byt umisténa neutralni aktivni zéna o Sifce alespori 300 mm +/-
10%

min. dvojity oplach (dva tlakové nezavislé okruhy)

dvojitd susici zéna s vlastnim topnym registrem a ventildtorem o délce min. 1600 mm v¢. vedeni proudéni
vzduchu i zespodu

rychlost pasu min. 1,45 m/min. pf¥i dodrZeni 2 min. kontaktniho ¢asu (DIN 10534)

prajezdna vyska 510 mm s toleranci +/-10%

prajezdna Sirka 830 mm s toleranci +/-10%

min. celkova délka aktivni myci zény 3000 mm

celkova délka stroje max. 7500 mm (limitovano prostorem umyvarny)

Unéaseci pas vhodny pro dané myté predméty s osovym odstupem prstd min. 105 mm a vyskou 60 mm, vcC.
pricnych vyztuh pro uloZeni nosnych kosa nebo jinych, vétsich predmétd, napft. gastronadob

OVLADACI PANEL:

Ovladani se tfemi rychlostmi s moZnosti modifikace

Autotimer

Ukladani HACCP dat min. 14 dni zpétné

Displej zobrazujici provozni hodnoty: doba provozu od uvedeni do provozu a v urcity den, doba provozu mycich a
oplachovych cerpadel, spotfeba vody celkem, spotfeba vody v jeden den, zdznam teplot v aktivnich tancich,
zadznam teplot suseni



KONSTRUKCE:

Koncepce myciho stroje nevyzadujici samostatné odsdvani vystupniho, odpadniho, vzduchu bez agregatu
s chladivem, vyparnikem a kompresorem.

Rekuperace vyuZzivajici zbytkovou energii z vystupniho vzduchu

Cerpadla aktivnich tank& musi byt v provedeni CNS s diagnostickou ochranou proti zkratu v pfipadé vniknuti
vlhkosti

Myci stroj v CNS provedeni, dvouplastové vé. zvukové a tepelné izolace

Vicestupriova filtrace myciho roztoku

Myci tanky bezesvé se Sikmym dnem

Kazdy aktivni tank se samostatnym cerpadlem na vypusténi ndplné tanku

Myci a oplachovd ramena CNS v blocich

EKONOMIKA PROVOZU:

mnozstvi vystupniho, odpadniho vzduchu vysalaného z rekuperace max. 140m3/hod. provozu s toleranci +/-
10%

aktivni fizeni zon — aktivné pracuje jen ta zéna, v které se pravé nachazi myté predméty

spotfeba oplachové vody max. 200 It./hod. provozu s toleranci +/-10%

Poz. 268 — Myci stroj pro zaméstnaneckou jidelnu

Zakladni funkce stroje:
Pribézny myci koSovy automat vhodny pro myti talifd, misek, pfibord, sklenic, tact a dalSich predmétd
pouzivanych v jidelné

Technicky popis:

Vykon stroje min. 120 ko$t/hod. dle normy DIN 10534

Elektrické provedeni, napéti 400 V, max. instalovany pfikon 30 kW +/-10%

PFimé napojeni na studenou vodu zmékcéenou

Min. dva aktivni myci tanky s mycimi a oplachovymi rameny v blocich, provedeni CNS
Dvojity oplach s na sobé nezavislymi tlakovymi okruhy

Susici zéna

Nosné kose o rozméru 500x500 mm

Min. préjezdnd vyska 550 mm s toleranci +/-10%

Celkova délka stroje v¢. susici zény max. 2700 mm

KONSTRUKCE:

Koncepce myciho stroje nevyzadujici samostatné odsdvani vystupniho, odpadniho, vzduchu bez agregatu
s chladivem, vyparnikem a kompresorem.

Rekuperace vyuzivajici zbytkovou energii z vystupniho vzduchu

Myci stroj v CNS provedeni, dvouplastové vé. zvukové a tepelné izolace

Vicestupriova filtrace myciho roztoku

Myci tanky bezesvé se Sikmym dnem

EKONOMIKA PROVOZU:

mnozstvi vystupniho, odpadniho vzduchu vysalaného z rekuperace max. 140m3/hod. provozu s toleranci +/-
10% o teploté max. 22°C

aktivni fizeni zon — aktivné pracuje jen ta zéna, v které se pravé nachazi myté predméty

spotfeba oplachové vody max. 240 It./hod. provozu s toleranci +/-10%

Poz. 511 — Multifunk¢ni elektricka panev pro ptipravu dietni stravy
Zakladni funkce stroje:
elektrické multifunkéni zatizeni vhodné pro vareni, duseni, smazeni, restovani, grilovani s moznosti pouziti

varnych a fritovacich ko$t s automatickym zdvihem.

Technicky popis:



kapacita min. 2x17 It

rozmér: max. Sitka stroje 1100 mm

maximalni hmotnost stroje 150 kg

instalovany pfikon 15 kW (+/-10%)

rychlost ohfevu dna panve z pokojové teploty na 200°C do 2 min.

pracovni rozsah teplot 30-250°C

integrovanda samonavijeci sprcha

ovladani pomoci dotykového displeje v CJ v&. integrované napovédy (navodu k obsluze)
manualni ovladani se tremi druhy provozu — grilovani, vareni, fritovani

motorické vykldpéni panve

teplotni sonda s min. 6-ti méricimi body v¢. magnetického drzaku ve viku panve
automatické napousténi vody s presnostina 1 It.

internetové pripojeni na vzdalenou aplikaci pro servisni i uzivatelsky pristup

mozZnost pouZiti ko3l na vafeni a smazZeni s automatickym zdvihem, ¢asové nastavitelny

Poz. 521 — Elektricky konvektomat

Zakladni funkce stroje:
Vareni v pare, horky vzduch, kombinovany rezim pary a horkého vzduchu, nocni Gpravy vareni a peceni se
zranim a udrZzovdnim

Technicky popis:

bojlerovy vyvije¢ pary

Celkovy instalovany pfikon 20 kW +/-10%

Kapacita: moznost vlozeni 10x GN 1/1 nebo 20x GN 1/2

Maximalni rozmér: 850(sirka)x850(hloubka)x1050(vyska) mm

Automatické myci programy s technologii na odvapnéni bojleru, komory a pfislusenstvi pomoci tablet na myti a
oplachovani, program kratkého myti s tabletami max. do 15 min.

Teplotni rozsah: 30 az 300°C

individualni programovani ¢asu pro jednotlivé vsuny

min. Sestibodova teplotni sonda

integrovanda samonavijeci sprcha

LED osvétleni vnitfniho prostoru

Dvitka s trojitym sklem odvétranym zezadu, dvé vyklopné vnittni tabulky pro snadné cisténi
Integrovany bezudrzbovy systém odlucovani tukd bez pfidavného tukového filtru

Funkce rychlého zchlazeni varné komory

Ovladaci panel:

Ovladani pomoci dotykového displeje

zafizeni umoznuje dalkové ovladdani prostiednictvim softwaru a mobilni aplikace
Zobrazeni spotreby energie

WiFi ptipojeni bez externi antény

Poz. 524 — Multifunk¢ni elektricky kotel nesklopny

Zakladni funkce stroje:
vareni, jemné vareni — mlé¢né produkty, sous-vide, vareni delta T, vareni v pare, grilovani, restovani, smazeni a
udrzovani

Technicky popis:

Objem Brutto: 165 It.

Objem Netto /60mm pod hranu nadoby/: 150 It.
Moznost vlozeni min. 2xGN 1/1 vedle sebe
Rozmér dna: 660 x 600 mm s toleranci 5%
Hloubka vany max.: 410 mm

Celkovy max. padorysny rozmér: 1100x900 mm



Celkovy instalovany pfikon max.: 30 kW
napéti 400 V

Pfimé napojeni na studenou vodu
Odpad vody DN 50

Pracovni teplota: 30-250°C

Ovladaci panel:

Ovladani pomoci dotykového TFT displeje

stroj fizen mikroprocesorem

automatické napousténi vody do nadoby s prfesnosti na 1 It.

teplotni sonda

fizeni teploty dle polohy vika pro snadné snizovani nastavené teploty

Konstrukce:

celonerezova ramova konstrukce

celonerezova nesklopnd vana z materialu AISI 316F1 o sile dna min. 10 mm
nerezovy vypustny ventil pokrmu 2“ z AISI 316 s plynulou regulaci vytoku
bocni stény varné nadoby o sile min. 3 mm

kryci plechy o tl. 2mm

elektromechanické vypousténi odpadni vody z varné nadoby pfimo do odpadu
viko izolované, dvouplastové s tésnénim

horni deska s prolisem a pfepadem napojenym pfimo na odpad v bezesparovém provedeni o tl. 2,5 mm
systém vytapéni zarucujici vyhtati dna z pokojové teploty na 200°C do 4 min.
uvedeni do bodu varu pfi plném mnozstvi vody do 30 min

integrovana zasuvka 230 V pro pripojeni pomocnych spotrebica

integrovana samonavijeci sprcha

asistent myti s konec¢nou fazi suseni

Poz. 552 — Elektricky konvektomat

Zakladni funkce stroje:
Vareni v pare, horky vzduch, kombinovany rezim pary a horkého vzduchu, nocni Gpravy vareni a peceni se
zrdnim a udrZovanim

Technicky popis:

bojlerovy vyvijec pary

Celkovy instalovany pfikon 41 kW +/-10%

Kapacita: zavazeci vozik s moznosti vioZzeni 20x GN 1/1 nebo 40x GN 1/2

Maximalni rozmér: 900(sirka)x950(hloubka)x1850(vyska) mm

Automatické myci programy s technologii na odvapnéni bojleru, komory a pftisluSenstvi pomoci tablet na myti a
oplachovani, program kratkého myti s tabletami max. do 15 min.

Teplotni rozsah: 30 az 300°C

individualni programovani ¢asu pro jednotlivé vsuny

min. Sestibodova teplotni sonda

integrovanda samonavijeci sprcha

LED osvétleni vnitfniho prostoru

Dvitka s trojitym sklem odvétranym zezadu, dvé vyklopné vnitini tabulky pro snadné cisténi
Integrovany bezudrzbovy systém odlucovani tukd bez pridavného tukového filtru

Funkce rychlého zchlazeni varné komory

Ovladaci panel:

Ovladani pomoci dotykového displeje

zafizeni umoznuje dalkové ovladdani prostfednictvim softwaru a mobilni aplikace
Zobrazeni spotifeby energie

WiFi pfipojeni bez externi antény



Poz. 556 — Elektricka multifunk¢ni panev

Zakladni funkce stroje:
elektrické multifunkéni zafizeni vhodné pro vareni, duseni, smazeni, restovani, grilovani s moznosti pouziti
varnych a fritovacich kost s automatickym zdvihem.

Konstrukce stroje:

Dvé varné nadoby, kazda o objemu min. 40 It.

moznost vloZzeni GN 1/1 do kazdé nadoby

uzitny rozmér varného dna 400x600 mm s toleranci +/-10%
max. pudorysny rozmér 1600x900 mm

napéti 400 V

max. instalovany pfikon 24 kW +/- 10%

konstrukce stroje v provedeni AlSI 304

dno varné nadoby sendvicové o celkové sile min. 20 mm
dvojité viko s motorickym zdvihem

systém vytapéni zarucujici vyhtati dna z pokojové teploty na 200°C do 4 min.
integrovand zasuvka 230 V pro pfipojeni dalSiho spotiebice
integrovand sprcha s automatickym navijenim

Ovladaci panel:

Ovladani pomoci dotykového displeje v CJ

Automaticky i manualni rezim

MozZnost vloZeni vlastnich programa

Zobrazeni béZznych provoznich udajl — Cas, teplota, teplota na jadre, apod.

Poz. 558 - Elektrickda multifunkéni panev

Zakladni funkce stroje:
elektrické multifunk¢ni zatizeni vhodné pro vareni, duseni, smazeni, restovani, grilovani s moznosti pouziti
varnych a fritovacich ko$t s automatickym zdvihem.

Konstrukce stroje:

min. objem dle normy DIN 18857 100 It.

moznost vloZeni min. dvou GN 1/1 vedle sebe

uzitny rozmér varného dna 700x600 mm s toleranci +/-10%
max. padorysny rozmér 1400x900 mm

napéti 400 V

max. instalovany pfikon 25 kW +/- 10%

konstrukce stroje v provedeni AlSI 304

dno varné nadoby sendvi¢ové o celkové sile min. 30 mm
dvojité viko s motorickym zdvihem

systém vytapéni zarucujici vyhrati dna z pokojové teploty na 200°C do 4 min.
integrovana zasuvka 230 V pro pfipojeni dalsiho spotrebice
integrovana sprcha s automatickym navijenim

Ovladaci panel:

Ovladani pomoci dotykového displeje v €

Automaticky i manualni rezim

Moznost vloZeni vlastnich program

Zobrazeni béznych provoznich Gdajd — ¢as, teplota, teplota na jadre, apod.



Poz. 559 - Elektricka multifunkéni panev

Zakladni funkce stroje:
elektrické multifunkéni zatizeni vhodné pro vareni, duseni, smazeni, restovani, grilovani s moznosti pouziti
varnych a fritovacich ko$t s automatickym zdvihem.

Konstrukce stroje:

min. objem dle normy DIN 18857 200 It.

moznost vloZeni min. ¢tyf GN 1/1 vedle sebe

uzitny rozmér varného dna 1500x600 mm s toleranci +/-5%
max. padorysny rozmér 2100x900 mm

napéti 400 V

max. instalovany pfikon 50 kW +/- 10%

konstrukce stroje v provedeni AlSI 304

dno varné nadoby sendvi¢ové o celkové sile min. 30 mm
dvojité viko s motorickym zdvihem

systém vytapéni zarucujici vyhtati dna z pokojové teploty na 200°C do 4 min.
integrovand zasuvka 230 V pro pfipojeni dalSiho spotfebice
integrovana sprcha s automatickym navijenim

Ovladaci panel:

Ovladani pomoci dotykového displeje v €

Automaticky i manualni rezim

MozZnost vloZeni vlastnich programa

Zobrazeni béZznych provoznich udajl — Cas, teplota, teplota na jadre, apod.

Poz. 603 — Tabletovaci viiz otevieny

Kapacita 2x 10 tablet EURONORM, dvé samostatné sekce

Hygienické provedeni

Ukladani tablet na rozpon 370 mm

Svétla vyska mezi zasuvy 125 mm

Kola o priméru 200 mm, 2 pevna a 2 otoc¢na s brzdou

Masivni plna CNS spodni rdmova konstrukce, v Urovni dna vozu

v rozich ochranné pryZové narazniky v cerné barvé, zajistujici dostate¢nou tuhost pro horni plné svafovanou
jeklovou konstrukci (profil min. 30x30 mm) a pro uchyceni tazného a sprazovaciho zafizeni

vsuvy L profily CNS, ulozna Sife min. 50 mm, hrana ze strany vsuvu sklonénd o 30°, zaoblena, zadni ¢ast vsuvu se
zarazkou

Uchyty vozu pro manipulaci na ¢ele vozu, vodorovné, CNS provedeni svarené k nosnému ramu, min. primér 25
mm

centrélni vertikalni zajistovaci uzamykaci oto€nou pfi¢kou s aretaci pro kazdou sekci samostatné

Poz. 613 — Tablet pro pacienty

Zakladni popis tabletu:
Kompaktni uzavieny tablet EURONORM skladajici se z osmi dil: horni a spodni dil tabletu, menu talif, poklop na
menu tali¥, miska na polévku, vicko na polévkovou misku, miska na salat/desert a drzak karet

Konvenéni princip bez vnéjsiho ohfevu

Rozmér v zaklopeném stavu 530x370x108 mm

Tepelné izolaéni skofepina, skladajici se ze spodniho a horniho dilu, kazdy dil dvouplastové provedeni
Vnitini prostor vypénén izolacni pénou, bez jakéhokoliv uzavéru nebo spony

Povrchovy material korpusu skofepiny z mechanicky odolného plastu

Tablet odolny pusobeni teplot dlouhodobé od -20°do +90°C

Provedeni vhodné pro myti v mycim stroji



Horni dil prekryva cely spodni dil, vyjma rohového mista na $alek/sklenici pro napoj

Spodni dil je po obvodu vybaven priibéznym prolisem, do néhoz zapada zrcadlovy prolis horniho dilu
umisténého na obvodé

Tablet musi byt stohovatelny

Tablet musi mit uvnitt pfi zaklopeném stavu 3 samostatné tepelné izolované oddélené prostory pro nadobi,
pfibor a soucasné musi poskytovat prostor pro ulozeni svaciny spolecné s obédem

Spodni dil tabletu:

Padorysny rozmér 530x370, euronorm vé. samostatného prolisu pro hlavni menu tali¥/misku, samostatného
prolisu pro polévkovou misku, samostatného prolisu pro misku na salat/desert a pro pfibor, svadinu a
samostatny prolis pro umisténi $alku/sklenice na napoj, ktery neni prekryt hornim vikem tabletu

Horni dil tabletu:
Pladorysny rozmér 530x370, euronorm s rohovym vyfezem pro umisténi napoje, majici 3 samostatné izolované
prostory, jeden pro menu talif, druhy pro misku na salat/desert, pfibor a svacinu a tfeti pro polévkovou misku

Menu tali¥:

Porcelanovy, silnosténny, min. vnéjsi primér 230 mm, vyska okraje talife min. 30 mm, talif hluboky nedéleny
Rozsifenad a zesilena horni hrana, spodni plocha dna hladka, rovna

Kompatibilni s prolisem spodniho dilu tabletu

Poklop na menu tali:

Plastovy, neprthledny, rigidni, vyduty s prolisovanym Uchytem ve stfedu, stohovatelny

Min. uzitnd vnitini vySka poklopu 30 mm

Kompatibilni s menu talifem a hornim dilem tabletu

Okraj svisly zahnuty smérem doll min. vysky 5 mm s pfesahem prekryvajici rozsifenou a zesilenou hranu talife,
na kterou poklop doseda

Poklop vybaven min. tfremi distancnimi vylisky, zaru€ujicimi dostate¢ny odstup mezi poklopy pfi jejich stohovani
Tepelnd odolnost min. 150°C

Miska na polévku:

Min. objem 0,3 It

Porcelanova, silnosténna, valcova, kruhovy prdmér min. 120 mm, vyska min. 50 mm

Svisly valcovy vnitini horni okraj pro zasunuti vicka

Dno s prdmérem min. 80 mm, zajistujici dostatecnou stabilitu misky pfi trasnportu, kompatibilni se zaklopenym
korpusem tabletu

Vicko na polévkovou misku:

Kruhové, kompatibilni s miskou na polévku o priméru min. 120 mm, plastové, rigidni, neprlhledné, zasouvaci
Silikonové, samosvorné, vyjimatelné tésnéni zajistuje dokonalou 100%-ni tésnost misky v naplnéném stavu
Tésnost je dosaZzena pouhym zatlaéenim, nikoliv Sroubovanim, zaklapavanim ¢i jinou manipulaci

Miska na desert/salat:

Identickd jako miska na polévku

Min. objem 0,3 It

Porceldnova, silnosténna, valcova, kruhovy priimér min. 120 mm, vysSka min. 50 mm

Svisly valcovy vnitini horni okraj pro zasunuti vicka

Dno s prdmérem min. 80 mm, zajistujici dostatecnou stabilitu misky pfi trasnportu, kompatibilni se zaklopenym
korpusem tabletu

Drzak pacientskych karet:
Vhodny pro dany druh tabletu, plastovy
Naklapdavaci na kraj spodniho dilu tabletu



Poz. 912 — Udrzovaci zafizeni do zaméstnanecké jidelny

Zakladni funkce stroje:
Zarizeni pro Setrné udrzovani hotovych pokrm( a nizkoteplotni tepelné Gpravy

Technicky popis:

Kapacita 5x GN 1/1

Napéti 230V

Celkovy instalovany pfikon max. 1,1 kW

Max. rozmér. 450x680x450 mm

Systém vytapéni pomoci odporové dratu

Dvitka s regulaci vihkosti 0%, 50%, 100%

USB vstup vnitini komora v hygienickém standardu H3
Indikace otevrenych dvefri

Ovladani:

Vareni pomoci tfi reZima: manualni, prednastavené, vlastni varotéka
Ovladani pomoci dotykového displeje

Jednotlivé varné programy rozdéleny do skupin a oznaceny piktogramy
Integrovand ndpovéda

MozZnost vlozeni vlastniho programu

Poz. 957 — Multifunk¢ni panev do zaméstnanecké jidelny

Zakladni funkce stroje:
elektrické multifunkéni zafizeni vhodné pro vareni, duseni, smazeni, restovani, grilovani s moznosti pouziti
varnych a fritovacich kost s automatickym zdvihem.

Technicky popis:

kapacita min. 2x17 It

rozmér: max. Sitka stroje 1100 mm

maximalni hmotnost stroje 150 kg

instalovany pfikon 15 kW (+/-10%)

rychlost ohfevu dna panve z pokojové teploty na 200°C do 2,5 min.

pracovni rozsah teplot 30-250°C

integrovana samonavijeci sprcha

ovladani pomoci dotykového displeje v €J v&. integrované napovédy (navodu k obsluze)
manualni ovladani se tremi druhy provozu — grilovani, vareni, fritovani

motorické vykldpéni panve

teplotni sonda s min. 6-ti méficimi body v¢. magnetického drzdku ve viku panve
automatické napousténi vody s prfesnosti na 1 It.

internetové pripojeni na vzdalenou aplikaci pro servisni i uzivatelsky pristup

mozZnost pouZiti ko3l na vafeni a smazZeni s automatickym zdvihem, ¢asové nastavitelny

Poz. 958 — Elektricky konvektomat do zaméstnanecké jidelny

Zakladni funkce stroje:
Vareni v pare, horky vzduch, kombinovany rezim pary a horkého vzduchu, nocni Gpravy vareni a peceni se
zrdnim a udrZovanim

Technicky popis:

bojlerovy vyvijec pary

Celkovy instalovany pfikon 10 kW +/-10%

Kapacita: moznost vloZzeni 6x GN 1/1 nebo 12x GN 1/2
Maximalni rozmér: 850(sirka)x850(hloubka)x800(vyska) mm



Automatické myci programy s technologii na odvapnéni bojleru, komory a pftisluSenstvi pomoci tablet na myti a
oplachovani, program kratkého myti s tabletami max. do 15 min.

Teplotni rozsah: 30 az 300°C

individualni programovani ¢asu pro jednotlivé vsuny

min. Sestibodova teplotni sonda

integrovana samonavijeci sprcha

LED osvétleni vnitfniho prostoru

Dvitka s trojitym sklem odvétranym zezadu, dvé vyklopné vnitini tabulky pro snadné cisténi

Integrovany bezudrzbovy systém odlucovani tukd bez pridavného tukového filtru

Funkce rychlého zchlazeni varné komory

Ovladaci panel:

Ovladani pomoci dotykového displeje

zarizeni umoznuje dalkové ovladani prostrednictvim softwaru a mobilni aplikace
Zobrazeni spotifeby energie

WiFi pfipojeni bez externi antény



