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Polozka ¢.:

Nazev a popis:

Typ:

orientacni Rozmé
mm:

rv MU

Pocet ks:

Napéti:

v)

Prikon:
[kw]

Pfipojeni plyn :

Pfipojeni ZTI:

Cenaza

Prikon:
[kw]

Upravend
voda

Studena Tepla
voda voda

| Odpad

MJ bez DPH:

Cena celkem
bez DPH:

INP

3

CISTAP

iPRAVA ZELENINY

018

Krouhac zeleniny

462x770x1353

ks

400

1,5

0,00 K&

0,00 K&

pro velké gastronomické provozy, odolnd konstrukce, vykonny
indukéni motor, nerezova htidel, automaticky restart,
magneticky bezpecnostni systém, dvé regulace rychlosti,
automaticka krouhaci hlava - velky ndsypny otvor, mechanicka
krouhaci hlava s pfitlacnou pakou - celokovové provedeni,
odnimatelné viko s celokruhovou velkokapacitni nasypkou a
integrovanym tubusem, paka s posilovaéem pohybu. Soucasti
krouhace vozin na GN v nerezovém provedeni, se 4 kolecky z
toho 2 s brzdou. Soudésti také sada diskd - platkovace 1 mm, 2
mm, 4 mm, strouhace 1,5 mm a 5 mm, nudlickovace 4x4 a 6x6
mm a kosti¢kova¢ 10x10x10 mm

PRIPRAVA MASA

103

Univerzalni kuchyrisky robot, kotlik 60!

632x720x1300

ks

400

2,25

0,00 K&

0,00 K&

3 volitelné rychlosti, planetové uloZeni nastavct, dokonalé
promiseni nadoby bez jeji rotace, odnimatelna nerezova
nadoba, total stop, snadno vyménitelné néstroje, bezpecnostni
mikrospinac, nerezovy kryt pracovniho prostoru, mechanicky
zdvih nddoby. Soucdsti stroje redukéni sada s hdkem, metlou,
micha¢em a 30l kotlikem

111

Chladici stdl, 3 sekce (2x zasuvka, 2x dvifka), bez pracovni desky

1850x700x860

ks

230

0,5

0,00 K&

0,00 K&

digitalni termostat, nerez s T-PUR izolaci, 2x zasuvka na vloZeni
GN1/1-200, 2x sekce s dvitky a zasuvy na vlozeni GN1/1.
chladivo R404a, bliZsi specifikace viz. samostatny technicky
standard nerezového nabytku - pfiloha vykazu vymér

117

Mlynek na maso

633x495x557

ks

400

2,2

0,00 K&

0,00 K&

pro vysokou zatéz, mleci hlava a padavaci tic s bezpe¢nostnim
uzamykacim mechanismem, ventilovany motor, Snekovy pohon,
ochranné ovladaci prvky IP 67, olejovy box prevodovky s
dvojitym tésnénim, nerezové télo a hlava mlynku. Soucasti Sajby
2:3:35:6a8mm

SKLAD A

VYTLUK VAJEC

133

Chladici skFifi

684x800x2040

ks

230

0,27

0,00 K&

0,00 K&

nerezové provedeni, energetickd tfida A, klimaticka tfida 5,
izolace 75 mm, ventilované chlazeni, vyparnik umisténym mimo
chladici komoru, automatické odmrzovani. Hygienické
provedeni, oblé vnitini rohy, 20 vlisovanych vsund na GN 2/1,
rozte¢ vsuvl 55 mm, LCD digitalIni display, chladivo R600a, 4 ks
ro$tl AISI 304 soucdsti stroje

PRCOVNANi A KOMPLETACE

208

Vyhfivany vydejni vozik na 15xGN1/1 s pfivlhéovanim

570x825x1465

[ ks ]

1

230

2,3

0,00 K&

0,00 K&




z chromniklové oceli, dvouplastové provedeni, suchy nebo vihky
ohfev, lisované bocnice s rozteci vsunii 75 mm, ventilator a
distan¢ni prvky na zadni sténé a dvefich, madlo pro transport,
odkladaci zasuvka, digitalni termostat, +30°C az + 90°C,
vypustny kohout, jednokfidlé uzamykatelné dvefe s tésnénim,
rohové nérazniky, 4 oto¢na kolecka z toho 2 s brzdou, minimalni
nosnost 100kg.

DIETNI KUCHYN

E

302

Konvektomat plynovy, 20xGN1/1

877x847x1807

ks

230

13

42

0,00 K&

0,00 K&

viz. samostatny technicky standard - pfiloha vykazu vymér

303

Multifunkéni panev elektricka, 100l

1030x894x608

ks

400

27

0,00 K&

0,00 K&

s pripojenim k systému fizeni energetickych $picek, soucasti
podstavec pod panev s vysuvy a zasuvy na GN, zadni strana
podstavce uzavieng, blizsi specifikace viz. samostatny technicky
standard - pfiloha vykazu vymér

305

Multifunkéni indukéni spordk s napoustécim raminkem

1380x760x900

ks

400

10,5

0,00 K&

0,00 K&

s pripojenim k systému fizeni energetickych Spicek, blizsi
specifikace viz. samostatny technicky standard - pfiloha vykazu
vwmér

311

Sokovy zchlazovaé a zmrazovac pro 10xGN1/1

stavajici

850x870x1860

400

2,4

312

Vertikalni kutr/mixér

370x615x680

ks

400

0,00 K&

0,00 K&

Tndukeni motor, tichy chod motoru, 2 rychlosti, nerezova hridel,
magneticky bezpeénostni systém, plynula regulace rychlosti,
pulsni tlacitko pro lepsi kontrolu konzistence a vétsi presnost
zpracovani, kovovy kryt motorového bloku, odnimatelnd
nadoba z nerezu s ergonomickym drzadlem, |ze sekat maso,
zeleninu, mandle, pFipravovat majonézu, pyré, protlaky,
pomazanky,. pruhledné polykarbonové viko s otvorem pro

n¥idani dal&ich ingradianci v nrithdhii caldni

318

Chladici stl, 3 sekce (3x dvitka), bez pracovni desky

1850x700x860

ks

230

0,5

0,00 K&

0,00 K&

digitalni termostat, nerez s T-PUR izolaci, 3x dvifka, chladivo
R404a, blizsi specifikace viz. samostatny technicky standard
nerezového nabytku - pfiloha vykazu vymér

320

Mlynek na maso

215x440x520

ks

400

0,8

0,00 K&

0,00 K&

ventilovany motor, Snekovy pohon, pfevodovka v olejové lazni,
télo z litého hliniku s nerezovou hlavou, vykon 200kg/hod.
Soucasti Saiby 2:3:3.5:6 a 8 mm

VARNA

402

Olejovy vozik s filtraci oleje

ks

230

1,2

0,00 K&

0,00 K&

k plnéni panve a ke skladovani a filtrovani oleje, s funkci
predehfevu k rozpousténi ztuzeného chlazeného oleje, moznost
Cerpani horkého tuku

405

Konvektomat plynovy, 20xGN1/1

877x847x1807

ks

230

13

42

0,00 K&

0,00 K&

viz. samostatny technicky standard - pfiloha vykazu vymér

407

Konvektomat plynovy, 20xGN1/1

877x847x1807

ks

230

13

42

0,00 K&

0,00 K&

viz. samostatny technicky standard - pfiloha vykazu vymér

408

Konvektomat plynovy, 20xGN1/1

877x847x1807

ks

230

13

42

0,00 K&

0,00 K&

viz. samostatny technicky standard - pfiloha vykazu vymér

410

Sokovy zchlazova¢ a zmrazovac, kompatibilni s vozikem pro
konvektomat, kapacita 20xGN1/1

900x1300x2400

ks

400

6,38

0,00 K&

0,00 K&




Kompatibilni s vozikem na 20xGN1/1 do konvektomatu, zchladi
za 90 minut z +90 na +3°C min. 90kg, zmrazi za 240 minut z 90°C
na -18°C min 50kg potravin. Ovladani pomoci dotykového
displeje. Teplotni sonda s vyhfivanim.
417 Plynovy kotel s nepfimym ohievem, 400l 2000x900x850 ks 1 45 0,00 K& 0,00 K¢
obdélnikové provedeni vany pro pouZiti gastronadob,
konstrukce z nerezové oceli, tepelna izolace garantovana
keramickym vldknem o vysoké hustoté 64/128, ohfev pomoci
trubkovych hofaku z nerez oceli AISI 304, ru¢ni piezoelektrické
zapalovani a pilotni plamen, bezpeénostni kohoutovladany
ventilem s termoclankem, bezpecnostni termostat, vétraci
mtizka, kontrola hladiny vody v duplikatoru s vodovodnimi
kohouty min/max s moznosti automatického napousténi,
ovladéni tlaku v duplikatoru pojistnym ventilem, vakuovy ventil
a manometr
421 Plynovy kotel s nepfimym ohievem, 150l 800x900x850 ks 1 26 0,00 K& 0,00 K¢
hranaty kotel s kulatym provedenim vany, konstrukce z
nerezové oceli, tepelnd izolace garantovdna keramickym
vldknem o vysoké hustoté 64/128, ohfev pomoci trubkovych
hotakd z nerez oceli AISI 304, ruéni piezoelektrické zapalovani a
pilotni plamen, bezpecénostni kohoutovladany ventilem s
termoclankem, bezpecnostni termostat, vétraci mfizka,
kontrola hladiny vody v duplikatoru s vodovodnimi kohouty
min/max s moznosti automatického napousténi, ovladani tlaku
v duplikdtoru pojistnym ventilem, vakuovy ventil a manometr
423 Multifunkéni panev elektricka, 1501 1365x894x1078 ks 1 400 41 0,00 K& 0,00 K¢
s pripojenim k systému fizeni energetickych Spicek, blizsi
specifikace viz. samostatny technicky standard - pfiloha vykazu
vymeér
428 Michaci kotel elektricky, 200l ks 1 400 36,5 0,00 K¢ 0,00 K¢
s pfipojenim k systému fizeni energetickych Spicek, blizsi
specifikace viz. samostatny technicky standard - pfiloha vykazu
vymeér
435 Multifunkéni panev elektricka, 1001 1030x894x608 ks 1 400 27 0,00 K& 0,00 K¢
s pripojenim k systému fizeni energetickych Spicek, blizsi
specifikace viz. samostatny technicky standard - pfiloha vykazu
vymeér
437 Multifunkéni panev elektricka, 100l 1030x894x608 ks 1 400 27 0,00 K¢ 0,00 K¢
s pfipojenim k systému fizeni energetickych Spicek, blizsi
specifikace viz. samostatny technicky standard - pfiloha vykazu
vymeér
441 Multifunkéni kotel elektricky, 1501 1120x880x960 ks 1 400 27,5 0,00 K& 0,00 K¢
s pripojenim k systému fizeni energetickych Spicek, blizsi
specifikace viz. samostatny technicky standard - pfiloha vykazu
vymeér
442 Multifunkéni indukéni spordk s napoustécim raminkem 1400x760x900 ks 1 400 10,5 0,00 K¢ 0,00 K¢
s pripojenim k systému fizeni energetickych Spicek, blizsi
specifikace viz. samostatny technicky standard - pfiloha vykazu
vwmér
STUDENA KUCHYNE
502 Chladici skfiri 684x800x2040 | ks | 1 230 0,27 0,00 K& 0,00 K&




nerezové provedeni, energeticka tfida A, klimaticka trida 5,
izolace 75 mm, ventilované chlazeni, vyparnik umisténym mimo
chladici komoru, automatické odmrzovani. Hygienické
provedeni, oblé vnitini rohy, 20 vlisovanych vsuni na GN 2/1,
rozte€ vsuvl 55 mm, LCD digitalni display, chladivo R600a, 4 ks
rostu AlSI 304 soucasti stroie

506

Vertikalni kutr/mixér

370x615x680

ks 1

400

0,00 K&

0,00 K&

indukéni motor, tichy chod motoru, 2 rychlosti, nerezova htidel,
magneticky bezpecnostni systém, plynuld regulace rychlosti,
pulsni tladitko pro lepsi kontrolu konzistence a vétsi presnost
zpracovani, kovovy kryt motorového bloku, odnimatelna
nddoba z nerezu s ergonomickym drzadlem, |ze sekat maso,
zeleninu, mandle, pfipravovat majonézu, pyré, protlaky,
pomazanky,. pruhledné polykarbonové viko s otvorem pro
pfidani dalsich ingredienci v pribéhu sekani

508

Univerzalni kuchynisky robot, kotlik 601

632x720x1300

ks 1

400

2,25

0,00 K&

0,00 K&

3 volitelné rychlosti, planetové uloZeni nastavct, dokonalé
promiseni nadoby bez jeji rotace, odnimatelna nerezova
nadoba, total stop, snadno vyménitelné néstroje, bezpecnostni
mikrospinac, nerezovy kryt pracovniho prostoru, mechanicky
zdvih nddoby. Soucdsti stroje redukéni sada s hdkem, metlou,
micha¢em a 30l kotlikem

511

Kraje¢ chleba a knedlikd

620x760x460

ks 1

230

0,6

0,00 K&

0,00 K&

krajec se zvedacimi rameny a 30 zubatymi noZi, vkladani a
odbér nakrajeného peciva z Celni asti stroje, krajeni krajic
tloustky 13 mm, roztece jsou pevné nastavené vyrobcem,
zdsuvka na sbirani drobkd, jez vznikaji béhem krajeni, soudasti
lakovany podstavec pod kréjec se 4 kolecky, z toho 2 s brzdou

512

Narezovy stroj, primér kotouce 300 mm

495x640x495

ks 1

0,00 K&

0,00 K&

poloautomaticky, 3 rychlosti, 3 Urovné nastaveni pojezdu,
moznost manuelniho krajeni, pocitadlo platkd, Ghel noze 35°,
vykon 34-70 platk/min., feminkovy pohon, nerezovy nliz s
rovnym ostiim, zabudované brusné zafizeni, ovladaci plastovy
knoflik, plastova tlacitka, gumové nozicky

513

Chladici stul, 3 sekce (2x zdsuvka, 2x dvitka)

ks 1

230

0,5

0,00 K&

0,00 K&

digitalni termostat, nerez s T-PUR izolaci, zadni lem 40 mm, 2x
zasuvka, 2x dvitka, cladivo R404a, blizsi specifikace viz.
samostatny technicky standard nerezového néabytku - pfiloha
vvkazu vwmér

MYTi

PROVOZNIHO N.

ADOBI

611

Myci stroj na provozni nadobi

1452x1089x2039

ks 1

400

29

0,00 K&

0,00 K&

s pripojenim k systému fizeni energetickych Spicek, blizsi
specifikace viz. samostatny technicky standard - pfiloha vykazu
vymeér

MYTi TABLETU

657

Myci automat pasovy

ks 1

400

39,4

0,00 K&

0,00 K&

viz. samostatny technicky standard - pfiloha vykazu vymér

TABLETOVANI

701

Tabletovaci pas, délka 8m

[k ] 1 | 400

0,00 K&

0,00 K&




10 ks integrovanych zasuvek na 230 V, ochranna gumova boéni
oboustrannd lista, koncovy opticky vypina¢, plynula regulace
chodu v rozmezi 0-11 m/min, na konci sklopny stGl

702 Vyhfivac talita pro hlavni chod 955x480x900 ks 5 230 1,6 0,00 K& 0,00 K&

pro talife o priméru 190-300 mm (Ize nastavit), moznost ulozit
talife ve 2 sloupcich, CNS dvouplastové izolaéni provedeni,
pracovni teplota +30°C az +110°C, 2 oto¢na kolecka a 2 otoéna
kolecka s brzdou o priméru 125 mm

703 Vyhfivac pro misky na polévku 955x480x900 ks 2 230 1,8 0,00 K& 0,00 K&

obdélnikova Sachta 590x290 mm, 2 oto¢na a 2 pevna kola o
praméru 125 mm, ochranné pryzové rohy v Urovni dna,
pracovni teplota +30° az +110°C,

705 Vyhfivany vydejni vozik na 3xGN1/1, s polici 1185x678x900 ks 6 230 1,41 0,00 K& 0,00 K¢

ovladéni na kratsi strané, kazda vana ma samostatné vyhfivani
topnym télesem a vypustny kohout, suchy nebo mokry ohrev,
gumové narazniky v rozich, nastavitelnd teplota +35° az 110°C

SYSTEM RiZENi ENERGETICKYCH SPICEK

801 Systém fizeni energetickych Spicek ks 1 230 0,1 0,00 K& 0,00 K¢

viz. samostatny technicky standard - pfiloha vykazu vymér

Doprava, montaz, demontaz, rozmisténi technologie a zaskoleni obsluhy v cené jednotlivych zafizeni.

Pokud neni stanoveno jinak, ¢ini povolena odchylka od orientaénich rozméri +/- 10%. Veskery nerezovy nabytek musi byt zaméfen do vyroby na misté dle skuteénych prostorovych pomérti v misté osazeni. Sou&asti dodavky je i veskery material potfebny k montaZi zafizeni na
koncové prvky ELEKTRO / ZTI, véetné koordinace s témito profesemi.

Celkovy investiéni naklad z vefejné dostupnych zdroji bez DPH 0,00 K¢




SAMOSTATNY TECHNICKY STANDART VYBRANE TECHNOLOGIE
Nabizené zarizeni musi splfiovat minimalné nasledujici technické pozadavky:

Polozka €. 302, €. 405, €. 407, &. 408 — Konvektomat plynovy, 20xGN1/1

Zakladni funkce stroje:

Plynové zafizeni vhodné pro vateni, duseni, smazeni, restovani, grilovani.
Zakladni rezimy: pdra, horky vzduch a kombinace pary s horkym vzduchem, nocni Upravy vareni a peceni.

Technicky popis:

uzitna kapacita 20x GN 1/1 nebo 40x GN %

max. plidorysny rozmér 900x850 mm

max. vyska horniho zasuvu 1600 mm

instalovany plynovy ptikon 40kW s toleranci +/-10%

elektrické pripojeni 230 V, pfikon max. 1,5 kW

bojlerovy vyvijec pary

automatické myci programy s technologii na odvapnéni bojleru, komory a pfislusenstvi pomoci tablet na
myti a oplachovani, program kratkého myti s tabletami max. do 15 min.

stroj pouZziva na myti chemické, ekologické tablety bez fosfatl a fosforu

teplotni rozsah: 30 az 300°C

regulace vlhkosti s presnosti na 1%

min. tfi nezavislé obousmérné ventilatory pro rovnomérné rozlozeni teploty a vihkosti
odtah prebyte¢nych par a vlhkosti min. 100 It./vtefinu

individualni programovani ¢asu pro jednotlivé vsuny

min. Sestibodova teplotni sonda

integrovana samonavijeci sprcha s nastavitelnou funkci rozpraSovani nebo vodniho paprsku
LED osvétleni vnitiniho prostoru

dvirka s trojitym sklem odvétranym zezadu, dvé vyklopné vnitrni tabulky pro snadné cisténi
max. dotykova teplota dvirek 75 °C

integrovany bezudrzbovy systém odlucovani tuk( bez pridavného tukového filtru

funkce rychlého zchlazeni varné komory

stroj automaticky vyhodnoti mnozstvi vioZzené davky a prizpUsobi teplotu, Cas pripravy, zabarveni a
vlhkost pro dosaZeni nastaveného cile

zarizeni umoznuje dalkové ovladani prostrednictvim softwaru a mobilni aplikace

Wifi pfipojeni bez externi antény

7 s ve

Energeticka ucinnost:

Spotfeba energie v kombinovaném reZimu dle normy DIN 18873-1:2012-12 maximalné 7,5 kWh. Uchaze¢
prokaze splnéni tohoto parametru dle uvedené normy pomoci certifikatu vydaného nezavislou certifikacni
autoritou.

Prislusenstvi:

Uchazec ve své nabidce dolozi certifikat vydany vyrobcem opravniujici k prodeji, servisu a zaskoleni obsluhy
nabizeného stroje.

Polozka ¢. 303, ¢.435, €. 437 — Multifunkcni panev elektricka, 100 |

Zakladni funkce stroje:

Elektrické multifunkcni zafizeni vhodné pro vareni, tlakové vareni, duseni, smazZeni, restovani, grilovani
s moznosti pouZiti varnych a fritovacich kost s automatickym zdvihem.

Technicky popis:

kapacita min. 100 It., vloZeni 2x GN 1/1
rozmeér: $ifka stroje 1000 mm +/-10%



maximalni hmotnost stroje 250 kg

instalovany pfikon 25 kW +/-10%

rychlost ohfevu dna panve z pokojové teploty na 200 °C do 2,5 min.

pracovni rozsah teplot 30-250 °C

integrovana samonavijeci sprcha

elektricka zasuvka 230 V pro pripojeni ruénich ptistroji (napf. ponorny mixér)

ovladani pomoci dotykového displeje s min. 6-ti druhy automatizovaného provozu v CJ V¢. integrované
napovédy (ndvodu k obsluze)

manualni ovladani se tfemi druhy provozu — grilovani, vareni, fritovani

motorické vyklapéni panve

teplotni sonda s min. 6-ti méricimi body v¢. magnetického drzaku ve viku panve

automatické napousténi vody s presnostina 1 It.

internetové pripojeni na vzdalenou aplikaci pro servisni i uzivatelsky pfistup

integrovany WIFI modul bez externi antény

moZnost pouZiti koSl na vafeni a smazeni s automatickym zdvihem, ¢asové nastavitelny

robustni zamky vika panve pro tlakové pouziti, tlakové vareni do 300 mbar

Pfiprava na pfipojeni inteligentniho energetického optimalizacniho zafizeni na redukci vykonovych 3picek
dle DIN 18875.

Energeticka ucinnost:

Spotreba energie na cyklus vareni v tlaku dle normy DIN 18873-6:2012-07 maximalné 10 kWh. Uchaze¢
prokaze splnéni tohoto parametru dle uvedené normy pomoci certifikdtu vydaného nezavislou certifikacni
autoritou.

Prislusenstvi:

1x stérka

2x varny kos

2x rost na dno panve

rameno pro automatické zvedani a spousténi

sito

Cistici houbicka

Uchaze¢ ve své nabidce doloZi certifikat vydany vyrobcem opraviujici k prodeji, servisu a zaskoleni obsluhy
nabizeného stroje.

Polozka ¢. 305— Sporak induk¢ni

Modularni indukéni sporak

Max. délka 1300 mm

Min. 3x profesionalni vestavna indukéni varna a udrzovaci deska uréena pro dlouhodoby provoz bez
pferuseni min. 8h

Varné zony min. 3x min. 3kW umisténé vedle sebe, bezrameckové zabudovani do varného bloku
Napéti 400V

Sklokeramické desky min. 300x300 mm, rozmér nadobi pfi, kterém sepne indukéni ohfev od 120 mm
Ovladani ploten z ¢ela spordku

Sila pracovni desky min. 1,5 mm

Zatizitelnost sklokeramické varné desky min. 60kg

Bezpecnostni prvky pti prehiati elektrického prostoru a varné desky (systém vypne pfi prehrati),
bezpecnostni prvky pfri elektrickém pretizeni

Systém fizeni nastavené teploty v realném case s presnosti na 1°C

3 druhy varnych postup:

e inteligentni vareni podle teploty s presnosti na 1°(35-250°C), napfiklad dlouhodobé vareni sous-vide,
grilovani

e udrZovaci rezimy podle nastavené teploty 40-90°C

e vareni s rdznymi Urovnémi vykonu min. 10

Samostatny elektronicky ovladaci panel

Vetné elektrické 230V/500W zasuvky pro napojeni prislusenstvi (napf. tycovy mixér)



Napoustéci rameno na studenou vodu

Provedeni na nerezové nohy 150 mm

Pfiprava na pfipojeni inteligentniho energetického optimalizacniho zafizeni na redukci vykonovych 3picek
dle DIN 18875.

Energeticka ucinnost:

Spotfeba energie pro ohfati 1 kg vody max. 0,120kWh/kg.

Provozovani zafizeni bez obsluhy dle EN.

Uchaze¢ ve své nabidce dolozi certifikdt vydany vyrobcem opravrujici k prodeji, servisu a zaskoleni
obsluhy nabizeného stroje.

Polozka ¢. 423 — Multifunkcni panev elektricka, 150 |

Zakladni funkce stroje:

Elektrické multifunkéni zafizeni vhodné pro vareni, tlakové vareni, duseni, smazeni, restovani, grilovani
s moznosti pouZiti varnych a fritovacich koS s automatickym zdvihem.

Technicky popis:

kapacita min. 150 It., vlioZeni 3x GN 1/1

rozmér: $ifka stroje 1250 mm +/-10%

maximalni hmotnost stroje 350 kg

instalovany pfikon 40 kW +/-10%

rychlost ohfevu dna panve z pokojové teploty na 200 °C do 2,5 min.

pracovni rozsah teplot 30-250 °C

integrovana samonavijeci sprcha

ovladani pomoci dotykového displeje s min. 6-ti druhy automatizovaného provozu v CJ v&. integrované
napovédy (ndvodu k obsluze)

manudlni ovladani se tfemi druhy provozu — grilovani, vareni, fritovani

motorické vyklapéni panve

teplotni sonda s min. 6ti méficimi body vc. magnetického drzaku ve viku panve

automatické napousténi vody s presnostina 1 It.

internetové pripojeni na vzdalenou aplikaci pro servisni i uzivatelsky pfistup

integrovany WIFI modul bez externi antény

moznost pouziti ko3 na vareni a smazeni s automatickym zdvihem, ¢asové nastavitelny

robustni zamky vika panve pro tlakové poutziti, tlakové vareni do 300 mbar

pfiprava na pfipojeni inteligentniho energetického optimalizacniho zatizeni na redukci vykonovych Spicek
dle DIN 18875.

7 s ve

Energeticka ucinnost:

Spotreba energie na cyklus vareni v tlaku dle normy DIN 18873-6:2012-07 maximalné 14,5 kWh. Uchazec
prokaze splnéni tohoto parametru dle uvedené normy pomoci certifikatu vydaného nezavislou certifikacni
autoritou.

Prislusenstvi:

1x stérka

3x varny kos

3x fritovaci ko$

3x rost na dno panve

rameno pro automatické zveddani a spousténi

sito

Cistici houbicka

Uchazec ve své nabidce doloZi certifikat vydany vyrobcem opravnujici k prodeji, servisu a zaskoleni obsluhy
nabizeného stroje.



Polozka ¢. 428 — Rychlovarny elektricky kotel s michanim a chlazenim, 200 |

Zakladni funkce stroje:
Varny kotel vhodny pro pfipravu Cirych i hustych a krémovych polévek, omacek, brambor a bramborové
kaSe a dalSich receptl s vyklapénim a michanim.

Technicky popis:

Napéti 400 V

Ptikon 35 kW +/- 10%

Maximalni rozmér (Shv) 1400x1300x1100

UZitny objem varné nadoby 200 It. +/- 10%

Doba potrebna pro uvedeni do varu v¢. napousténi do 35 min.

Programy pro automatické myti

Ovladani pomoci jednoduchého dotykového displeje umisténého ergonomicky pfimo v horni ¢asti
konstrukce, s mozZnosti programovani, zabudované do pracovni desky vpravo

Bezpelnostni STOP tladitko

Manometr tlaku duplikdtoru mechanicky umistény v blizkosti ovladaciho panelu pro snadnou vizualni
kontrolu

Viko s ergonomickym madlem, s moznosti otoceni kolem své osy pro snadné cisténi. Otvor s mfizkou pro
doplnovani surovin i pfi zavieném viku.

Vyska vypoustéci hrany kotle pti vyklopeni 600 mm +/-5%

Elektronicky Fizené plynulé vyklapéni

Automatické plnéni vody s pfesnosti na 1 It.

Min. 6 prednastavenych programd michani, od jemného michani po vysokorychlostni slehani
Nastaveni otdéek michani v rozmezi min. od 10 do 150 ot./minutu

Robustni nerezové michadlo s objemovym odstupriovanim, snadno vyjimatelné a Cistitelné

s dostate¢nym vykonem na pripravu bramborové kase pfi vyuZiti plného objemu kotle

Funkce chlazeni

pfiprava na pfipojeni inteligentniho energetického optimaliza¢niho zafizeni na redukci vykonovych Spicek
dle DIN 18875

PfisluSenstvi:

pedal pro ovladani michani i pfi otevieném viku, napt. pro plynulé a rovnhomérné vyprazdnovani
kolébkovy drzak gastronadob pro snadné davkovani pfi vyprazdnovani jidla z kotle nebo pro pridavani
suroviny do kotle pres mrizku kotle (napf. mléko), kolébka s moZznosti aretace

cedici sito

sprcha s ndrazuvzdornou konstrukci pro teplou i studenou vodu s moZnosti Gpravy tlaku trysky

mérka pro sledovani hladiny objemu v kotliné

Cistici kartaCové michadlo s vlastnim pohonem kartdée pro snadné Cisténi

Uchazec ve své nabidce dolozZi certifikdt vydany vyrobcem opravnujici k prodeji, servisu a zaskoleni
obsluhy nabizeného stroje.

Polozka ¢. 441 — Multifunkéni varny kotel, 150 |

Zakladni funkce stroje:

Elektrické multifunkéni zafizeni vhodné pro smazeni, grilovani, vareni ve vodé, vareni mlécnych
produktd, vareni v pare, nizkoteplotniho dlouhodobého vareni, vareni sous-vide, vareni v
gastronadobach a varnych kosich napfiklad téstovin, fritovani, delta T vafeni a udrZovani.

Technicky popis:

UZitna kapacita min. 150 It., min. plocha dna 37 dm?, vloZeni min. 4xGN1/1-195
Max. délka 1400 mm

Instalovany pfikon 25kW (+/-10%)

Rozsah nastaveni teploty max. 50 - min. 250°C

Sprcha pro cisténi stroje



Integrovana elektricka zasuvka 230V s pfikonem 0,5kW pro pripojeni ruénich pfistroja

Vpichova potravinovd sonda

Automatické napousténi vody s pfednastavenim mnozstvi s pfesnosti min. na 1lt.

Vypustny ventil 2" (umistény vlevo nebo vpravo varné nadoby) z nerezové oceli AlSI 316 s pojistkou proti
otevreni, v€etné EPDM tésnéni, s plynulou regulaci proudu vypousténého obsahu zabranujici rozstrik
vypousténé tekutiny

Izolované dvouplastové viko s tésnénim

Ovladani pomoci dotykové obrazovky (rezistivni nebo kapacitni) v ¢eském jazyce

Ovladaci display v min. vysce 850 mm

Pfednastavené varné programy min. 7, vytvareni a ukladani receptd v ¢eském jazyce

Centralni STOP tlacitko

USB port pro aktualizaci software

Celonerezova vana z materidlu min. AlISI 316

Instalovano do hygienicky spojeného designové jednotného varného bloku s polozkou €. 442. Spojeni
jednotlivych komponent provedeno hygienicky zabranujici zatékdni mezi jednotlivymi zafizenimi na
podlahu.

Energeticka ucinnost:
Maximalni spotfeba el. energie na kg/vody dle DIN 18873-5:2016-02 max. 0,090 kWh.
Maximalni ¢as zavareni min. vsazky 100l vody dle DIN 18873-5:2016-02 max. 35 min.

PfisluSenstvi:

rameno pro kose nebo GN

4x varny ko$

scezovaci sito

vozik na vypousténi vareného obsahu
2x rost na dno panve dérovana viozka GN1/1 195 se sklopnymi drzadly
velkd Spachtle — kopist

lopata plna

lopata perforovana

stérka na Cisténi (s gumou)

Cistici houbicka

Uchazec ve své nabidce dolozi certifikat vydany vyrobcem opravnujici k prodeji, servisu a zaskoleni obsluhy
nabizeného stroje.

Polozka ¢. 442 — Sporak indukéni

Modularni indukéni sporak

Max. délka 1400 mm

Min. 3x profesionalni vestavna indukcni varna a udrzovaci deska uréena pro dlouhodoby provoz bez
preruseni min. 8h

Varné zony min. 3x min. 3kW umisténé vedle sebe, bezrameckové zabudovani do varného bloku
Napéti 400V

Sklokeramické desky min. 300x300 mm, rozmér nadobi pfi, kterém sepne indukéni ohfev od 120 mm
Ovladani ploten z ¢ela spordku

Sila pracovni desky min. 1,5 mm

Zatizitelnost sklokeramické varné desky min. 60kg

Bezpecnostni prvky pri prehrati elektrického prostoru a varné desky (systém vypne pfi prehrati),
bezpecnostni prvky pfi elektrickém pretizeni

Systém fizeni nastavené teploty v realném case s presnosti na 1°C

3 druhy varnych postupi:

e inteligentni vareni podle teploty s presnosti na 1°(35-250°C), napfiklad dlouhodobé vareni sous-vide,
grilovani

e udrzovaci rezimy podle nastavené teploty 40-90°C

e vareni s rlznymi Urovnémi vykonu min. 10



Samostatny elektronicky ovladaci panel

Véetné elektrické 230V/500W zasuvky pro napojeni pfislusenstvi (napt. tyéovy mixér)

Napoustéci rameno na studenou vodu

Provedeni na nerezové nohy 150 mm

Priprava na pripojeni inteligentniho energetického optimalizac¢niho zafizeni na redukci vykonovych Spicek
dle DIN 18875.

Instalovano do hygienicky spojeného designové jednotného varného bloku s polozkou €. 441. Spojeni
jednotlivych komponent provedeno hygienicky zabranujici zatékani mezi jednotlivymi zafizenimi na
podlahu. Uzavieny ze tfi stran bez vétracich otvoru z bokd, zad, vrchni desky, dna a bok{ vnitfniho
sk¥inového prostoru, spodni police. Leva a prava strana sporaku je dvouplastova.

Energeticka ucinnost:
Spotfeba energie pro ohfati 1 kg vody max. 0,120kWh/kg.
Provozovani zafizeni bez obsluhy dle EN.

Uchaze¢ ve své nabidce dolozi certifikdt vydany vyrobcem opravnujici k prodeji, servisu a zaskoleni
obsluhy nabizeného stroje.

Polozka €. 611 — Myci stroj na provozni nadobi

Zakladni funkce stroje:

Myci stroj vhodny na myti jakéhokoliv provozniho nadobi, myje zcela zaschlé nepredmyté nebo
neodmocené nadobi kombinaci vody, detergentd a plastovych granuli.

Technicky popis:

Priichozi provedeni s automatickym zdvihem kapoty umoznujici plnéni zepfedu, zleva nebo zprava
Max. pudorysny rozmér: 1500x1200 mm

Napéti 400 V

Instalovany ptikon 30 kW +/-10%

Nejdelsi myci cyklus min. 320 s

Kapacita na 1 cyklus: min. 8x GN 1/1-65 nebo ekvivalent

Atmosféricky izolovany boiler v kombinaci s oplachovym ¢erpadlem, spusténi oplachu vazano na
dosazZeni spravné oplachové teploty v boileru

Elektronicky ovladaci panel v drovni oéi

Minimalné 3 myci programy s moznosti volby myti s granulemi a minimdIné 3 myci programy myti bez
granuli

Veskeré hlavni vnitini komponenty jakozZ i venkovni panely vyrobeny z uslechtilé nerez oceli AISI 304
Myci nadrz vyrobena z uslechtilé nerez oceli AISI 304, plovakovy bezpecnostni hlida¢ hladiny vody v
bojleru, pfipojeni na studenou vodu

Myci stroj pouZzivd pro myti plastové granule tézsi nez voda

pfiprava na pfipojeni inteligentniho energetického optimalizacniho zafizeni na redukci vykonovych 3picek
dle DIN 18875.

Prislusenstvi:

multikazeta

2x sbérnd nadrz na granule

délici prepazka pro GN nadoby

Skrabka

drzék hrncl a panvi

kos pro drobné nacini

Uchazec ve své nabidce doloZi certifikat vydany vyrobcem opravnujici k prodeji, servisu a zaskoleni obsluhy
nabizeného stroje.



Polozka €. 657 — Myci automat pasovy

Zakladni funkce stroje:
PribéZny myci pasovy automat vhodny pro myti pacientského systémového tabletu v¢. jeho
pfislusenstvi a s moznosti myti prepravek EN 600x400

Technicky popis:

Elektrické provedeni, napéti 400 V, instalovany pfikon max 48 kW

Pfimé napojeni na studenou vodu zmékéenou

CentrdIni napojeni na odpad

Smér posuvu pasu pravo-levy

min. 4 aktivni myci tanky (pfedmyci, 2x hlavni a oplachovy myci tank)

mezi predmycim a hlavnim mycim tankem musi byt umisténa neutralni aktivni zéna o Sifce 400 mm
min. dvojity oplach (dva tlakové nezavislé okruhy)

prvni susici zéna se spodni vzduchovou tryskou a s vlastnim topnym registrem a ventilatorem o celkové
délce min. 1200 mm

druha susici zéna s vlastnim topnym registrem a ventildtorem o celkové délce min. 600 mm
rychlost posuvu pasu min. 2,05 m/min. dle normy DIN EN 17735

vykon stroje min. 2300 talifi/hod. dle normy DIN EN 17735

prajezdna vyska min 450 mm

prajezdna sirka min 550 mm

délka zakladaci zdny 1500 mm

délka vyjezdu 1700 mm

celkova délka stroje max. 9000 mm (limitovano prostorem umyvarny)

mnozstvi vystupniho, odpadniho vzduchu vysdlaného z rekuperace max 200m3/hod. provozu a teploté
20°C

spotfeba vody nutné k regeneraci mycich tankd a oplachové vody max 200 It./hod. provozu

Unaseci pas univerzalni vhodny pro dané myté predméty s osovym odstupem prstd 115 mm a vyskou
min. 60 mm, v¢. pficné vyztuhy pro uloZeni prepravek, nosnych koSt nebo jinych, vétsich predmétd.

OVLADACI PANEL:

Ovladani se tfremi rychlostmi s moZnosti modifikace

Autotimer

Ukladani HACCP dat min. 14 dn( zpétné

Displej zobrazujici provozni hodnoty: doba provozu od uvedeni do provozu a v urcity den, doba provozu
mycich a oplachovych Cerpadel, spotfeba vody celkem, spotfeba vody v jeden den, zaznam teplot
v aktivnich tancich, zdznam teplot suseni

KONSTRUKCE:

Koncepce myciho stroje nevyZadujici samostatné odsavani vystupniho, odpadniho, vzduchu bez agregatu
s chladivem, vyparnikem a kompresorem

Rekuperace vyuZzivajici zbytkovou energii z vystupniho vzduchu

Cerpadla aktivnich tank& musi byt v provedeni CNS s diagnostickou ochranou proti zkratu v pfipadé
vniknuti vihkosti

Myci stroj v CNS provedeni, dvouplastové v¢. zvukové a tepelné izolace

Vicestupriova filtrace myciho roztoku

Myci tanky bezesvé se Sikmym dnem

Kazdy aktivni tank se samostatnym cerpadlem na vypusténi naplné tanku

Myci a oplachova ramena CNS v blocich, v hlavnim mycim tanku dodatec¢na bocni myci ramena

Povolena tolerance parametrd +/-10%, pokud neni uvedeno maximum ¢i minimum.

Uchazec ve své nabidce predlozi technicky vykres a technicky list, které jsou vydané vyrobcem
nabizeného stroje a z kterych lze vycist nasledujici parametry: rozméry celkové a rozméry jednotlivych
Casti stroje. Rychlost posuvu pasu, napéti, celkovy instalovany prikon, mnozstvi vysalaného vzduchu a
jeho teplota, prlijezdna vyska a Sifka stroje.



Uchazec ve své nabidce doloZi technicky list unaseciho myciho pasu v¢. fotografie (ilustraéniho
obrazku). Z technického listu musi byt jednoznacné Citelné jeho provedeni a rozmérové parametry.
Uchazec ve své nabidce dolozi min. poZzadovany vykon stroje dle DIN EN 17735 kapacitnim vypoctem

s ohledem na nabizeny unaseci pas a jeho transportni rychlost.

Uchazec ve své nabidce doloZi certifikdt vydany vyrobcem opraviujici k prodeji, servisu a zaskoleni
obsluhy nabizeného stroje.

PoloZka ¢. 801 — Systém fizeni energetickych Spicek

Zarizeni pro optimalizaci elektrické energie na redukci vykonovych $pic¢ek u tepelnych spotiebicd
pozice: 303, 305, 423, 428, 435, 437, 441, 442, 611, 657 bez omezeni provozu a délky tepelné pfipravy.
Komunikace mezi spotfebici a fidicim systémem dle normy DIN 18875.

Systém umoznuje dosahnout koeficient soubéhu technologie min. 0,4.

Regulace skladajici se z centralni jednotky a vstupnich/vystupnich modul a fidiciho PC.

Automatické dodrZzovani naprogramovanych minimalnich a maximalnich spinacich ¢asa.

Strategie fizeni zapojuji do optimalizace vSechny spotrebice a ty funguji zcela bez priority.

Systém umoznuje zaznamenavat spotreby jednotlivych zafizeni a umi zaznamenavat i spotfebu celého
celku kuchyné. Databaze uloZeni spotfeb min. 2 mésice.

Systém je schopen vyhodnotit, které spotiebice jsou momentalné v provozu a dale umi vyhodnotit
nutnost daného spotrebice odebirat elektrickou energii.

Fungovani je u kazdého jednotlivého spotrebice zjisténo pomoci méfici techniky a zahrnuto do celkové
strategie optimalizace.

Vylouceni prekroc¢eni mezni hodnoty odbéru elektrické energie. Kazdému spotfebici je pfifazen
ru¢ni/automaticky spina¢, pomoci kterého maze byt tento spotiebi¢ v pfipadé poruchy nebo nutnosti
servisniho zasahu cilené vyrazen ze systému fizeni.

Pti vypadku nékteré komponenty prejdou spotiebice do definovaného stavu (vétSinou nouzového
vypnuti) a mohou byt aZ do odstranéni poruchy déle ovladany pomoci ruéniho/automatického spinace
— zabranéni prekroceni odbérového maxima.

MozZnost zmény priorit pfes webové rozhrani zaskolenou obsluhou kuchyné. Vzdaleny pfistup pfes LAN.
Monitorovani spotreby el. energie celé kuchyné pfes webové rozhrani v pocitaci provozovatele.
Ovladaci software v ¢eském jazyce.

Soucasti dodavky: dotykova obrazovka o min. uhlopfticce 10 palct. Vstupni vystupni moduly jsou
propojeny s centralni jednotkou datovym kabelem BUS po sbérnici. Spotfebice musi byt pfipraveny
vyrobcem pro napojeni inteligentniho energetického optimalizac¢niho zafizeni na redukci vykonovych
Spicek dle DIN 18875. Propojeni mezi spotfebicem a regula¢nim ¢lenem viz projekt elektro.

TECHNICKY STANDART NEREZOVEHO NABYTKU

Zakladni specifikace:

Tato specifikace se vztahuje na vSechny polozky nerezového nabytku oznaceného ve vykazu vymér.
Podrobny popis je uveden nize v jednotlivych bodech.

Vsechny pouzité materidly musi byt nové, musi mit kvalitu schvdlenou pro dané odvétvi a musi
odpovidat specifikovanym jakostnim normam.

Typ pouzité nerezové oceli musi byt schvaleny pro potravinafstvi, typ CrNi 18/10, chemické slozeni

C max 0,07 %, Cr 17-19 %, Ni 8,5 — 10,5 %, jakost dle CSN 17240, 17241, DIN W. Nr. 1.4301, ASTM 304.
Material musi mit atest ke styku s potravinami. Povrchové provedeni brus v jemnosti ,, 240", pripadné
,scotchbright”.

Stolové pracovni desky, pracovni desky s diezy, parapetni desky apod.:

Materialové provedeni musi byt v kvalité a jakosti viz vyse.

Tloustka materialu nerezové desky je minimalné 1 mm, u délek vétsich nez 150 cm minimalné 1,5mm.
Pracovni deska je po celé ploSe podlepena laminovou deskou, ptipadné jsou opatfeny podélnymi
nerezovymi vyztuhami.



Pracovni desky maji standartni tloustku 40 mm. Dle pozadavk( mohou mit provedeny ¢asteény, nebo
celoplosny prolis desky. Hloubka prolisu 2 mm.

Pracovni desky jsou plné zavafeny a vybrouseny. Lemy jsou provedeny vidy v misté, kde sousedi se
sténou, jinou technologii, ptipadné dle specifickych pozadavk( zdkaznika. Standartni vyska lemu je 40
mm.

Drezy u pracovnich desek jsou v lisovaném provedeni o specifikovaném rozméru. Dfezy jsou v pracovni
desce vevareny a vybrouseny s bezesparovym provedenim, bez mozného vizualniho zjisténi mista svaru.
Pracovni stoly s dfezy jsou opatfeny zakrytem. Umisténi dfezu dle vykresu.

Pracovni desky tvofi s podnozim kompaktni celek.

Zasuvky a dvirka:

Materialové provedeni musi byt v kvalité a jakosti viz vy3e.

Zasuvky jsou uchyceny na celonerezovych plno vysuvnych kuli¢kovych vysuvech. V provedeni pro vloZeni
GN.

Dvirka jsou osazena na celonerezovém kovani s tlumenim.

Cela zasuvek a dvitek jsou opatieny profilovanym ohybanym madlem pro snazii uchopeni.

Zasuvky mohou byt usporadany do bloku, mohou byt umistény samostatné, nebo vedle sebe pod
pracovni deskou.

Police:

Materidlové provedeni musi byt v kvalité a jakosti viz vyse.
Police musi byt provedeny s podélnymi vyztuhami.

Nerezové stoly, regaly apod.:

Materialové provedeni musi byt v kvalité a jakosti viz vy3e.

Nerezové stoly tvori kompaktni celek s nerezovou pracovni deskou a podnozim. PodnoZi musi byt ve
vysSce 10 aZz 15 cm nad podlahou k zajisténi uklidu a sanitace. Regdly jsou tvoreny jeklovou konstrukci a
jednotlivymi policemi.

PodnoZi miZe byt opatfeno (viz zakladni specifikace vyrobku) policemi, zasuvkami, zdsuvkovym blokem,
vsuvy na gastronadoby, bo¢nimi a zadnimi zakryty (oplechovénim), dvirky a riznymi kombinacemi. Vyska
spodni police, dna zasuvkovych blokd a dalSich komponent musi byt v minimaini vySce 10 cm nad
podlahou k zajisténi uklidu a sanitace.

Z4dné spoje nesmi byt provedeny nytovénim, vedkeré spoje jsou svafované a radné zacisténé.

PodnozZi bude opatfeno vyskové stavitelnymi noZickami, vyrobenymi z plastu.

Podnozi bude provedeno z jeklu 40x40 o minimalni tloustce 1 mm. Materidlové provedeni musi byt

v kvalité a jakosti viz vySe.

Zemnici Srouby na zadnich nohach.



JEDNODUCHE SCHEMA PRACOVNIHO STOLU S DREZEM, ZASUVKOVYM BLOKEM A POLICI:
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