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1. Uvod a zadani

Projektova dokumentace stravovaciho provozu fedi provozni ¢ast v objektu specialni MS A ZS
Elpis Brno. V planu je kompletni rekonstrukce kuchyné a navazujicich prostor.

Dokumentace vychazi z nasledujicich pozadavku:

Technologicky a dispozi¢né navrhnout moderni Skolni stravovaci provoz, s ohledem na efektivni
vyuziti energii a surovin vsouladu se soucasnymi trendy, poZadavky na stravovaci provozy a
odpovidajici platné hygienické legislativé (Nafizeni EP a rady (ES) ¢. 852/2004, zakon €. 258/2000 Sb.
V platném znéni.).

Technologie je stanovena na zakladé:

Predpokladany pocet pfipravovanych jidel: 180

Pocet zaméstnancli na sménu 3

PouZité energie: Elektfina a plyn

Charakteristika pripravovanych pokrm: Teplé i studené pokrmy mezindrodni

kuchyné ze zdkladnich surovin
Zakladni teplé a studené napoje

Blizsi specifikace vydavanych pokrmu:

Kuchyné standardné pripravuje 1 druh hlavniho jidla s polévkou, snidané, svaciny a teplé napoje
pro zaky a zaméstnance skoly. Druh jidel je ddn béZinym jidelnim listkem tak, aby splfioval poZadavky
na kvalitu, pestrost a vyvazenost pokrm.

2. Dispozicni usporadani

Provoz je situovan v INP objektu. Zasobovani bude probihat stejné jako doposud, a to pres
chodbu do prostoru skladovani, dale do hrubé pfipravy zeleniny. Na skladovani navazuje uklidova
mistnost a hlavni prostor kuchyné, kde bude uprostfed varny ostrov s polopfickou a jednotlivé useky
pfipravy a myti okolo ostrova. Na prostor kuchyné pak dale navazuje suchy sklad.

3. Provozni feseni

Sklady

Zasobovani bude probihat zasobovacim vstupem, na ktery navazuje chodbou skladovani a hruba
pfiprava zeleniny. Prostor skladovani bude vybaven dvéma chladicimi a dvéma mrazicimi skfinémi.
V zazemi je ddle vyclenén suchy sklad pfistupny z kuchyné, ktery bude vybaven regaly.



Hruba priprava zeleniny

Pro hrubou pfipravu zeleniny je vyclenéna samostatnd mistnost pfistupna ze skladovaciho
prostoru chodby. Pfipravna bude vybavena pracovnim stolem s drfezem, zdsuvkovym blokem a
prolisem pracovni desky a Skrabkou kofenové zeleniny, kterd ma obezdivku, a to ve vySce 150 mm.

K usnadnéni uklidu a sanitace bude v podlaze provedena podlahova vpust a u Skrabky podlahovy
Zlab.

Ptiprava napojl
Ptiprava napoja bude probihat ve vyhrazeném Useku v prostoru kuchyné. Bude vybavena
pracovnim stolem se zadsuvkovym blokem a polici a také bonamatem na pripravu napoja.

Cista priprava zeleniny a studené kuchyné

Cista priprava zeleniny bude spole¢né s pfipravou studené kuchyné probihat ve vyhrazeném
Useku v prostoru kuchyné. Usek bude vybaven pracovnim stolem s diezem, zasuvkovym blokem a
prolisem pracovni desky, chladicim stolem a krouhaem zeleniny. Nad pracovnimi plochami budou
umistény police.

V dosahu useku bude instalovano umyvadlo s kolenovym ovladanim a odpadkovy kos.

K usnadnéni uklidu a sanitace bude v podlaze provedena podlahova vpust.

Pfipravna masa

Pfiprava masa probihat ve vyhrazeném useku v prostoru kuchyné. Usek bude vybaven
pracovnim stolem s polici, mlynkem na maso a pracovnim stolem s dfezem a zasuvkovym blokem.

V Useku pripravy masa bude také probihat vytluk vajec, ktery bude od ostatnich ¢innosti v Useku
Casové oddélen. V dobé prace s vejci nebude v Useku probihat manipulace s jinymi potravinami. Po
ukonceni vytluku vajec bude prostor ocistén a vydezinfikovan. K manipulaci s masem a vejci budou
vyuzivany vyhradné omyvatelné a v pfipadé potreby dezinfikovatelné nadoby.

K usnadnéni uklidu a sanitace bude v podlaze provedena podlahova vpust.

Tepelnd uUprava

Tepelnou Upravu pokrma bude tvofit plné obchozi varny ostrov s polopfi¢kou vysokou 1400 mm
uprostied. Ostrov se bude skladat z plynového spordku se ¢tyfmi hotaky a s napoustécim raminkem,
vestavéného udrZovaciho zafizeni, pracovniho stolu s polici, multifunkéni panve o objemu 100l a
michaciho kotle o objemu 50I.

U jedné stény kuchyné bude umistén konvektomat o kapacité 10xGN1/1.

Nad varnou technologii budou instalovany odsavace par a v mistech, kde je to technologicky
Zadouci, budou v podlaze u varné technologie provedeny podlahové Zlaby.

Ptiprava tésta

Pfiprava tésta bude probihat ve vyhrazeném Useku v prostoru kuchyné. Pfipravna bude
vybavena univerzalnim kuchyriskym robotem, stolem s dfezem a pracovnim stolem se zasuvkovym
blokem a dfevénou pracovni deskou. Nad kuchyrnskym robotem bude umisténa nasténna police.

Myvti provozniho nadobi

Pouzité kuchyriské nadobi, jako jsou hrnce, gastronadoby a dalsi kuchyriské nacini, se bude
umyvat ve vyhrazeném Useku v prostoru kuchyné. Tento Usek bude vybaven mycim stolem se dvéma
drezy a mycim strojem. Myci stroj bude pracovat na principu myti pomoci granulatu, tj otryskani
mytych predmétl. Na uloZeni umytého nadobi budou v Useku umistény regaly.

K usnadnéni uklidu a sanitace bude v podlaze proveden stérbinovy podlahovy Zlab.



4. Obecné pozadavky

Ve vSech mistnostech bude feSena odpovidajici vyména vzduchu pomoci VZT jednotky.

Ve vSech mistnostech bude feSeno dostatecné osvétleni.

Povrch podlah v pfipravnach a hlavni kuchyni bude proveden protiskluzovou Upravou, musi byt
lehce omyvatelny, pfipadné dezinfikovatelny a odolny proti mechanickému poskozeni.

Stény v kuchyni, v prostorach pfipraven a myti nddobi budou obloZeny keramickym obkladem
do vysky minimalné 2000 mm.

Stropy budou konstruovany tak, aby se zabranilo hromadéni necistot, omezila se kondenzace
par a rdstu plisni.

Dvere musi byt omyvatelné, v pfipadé potreby dezinfikovatelné. Parapety oken, véetné oken a
okennich rama se konstruuji tak, aby se zabranilo hromadéni necistot, musi byt omyvatelné, v pfipadé
potfeby dezinfikovatelné. Okna otevirana do venkovnich prostor musi byt opatfena siti proti hmyzu.

Ve vsech vodovodnich bateriich (u dfezi a umyvadel) je zajistén privod studené pitné vody a
teplé vody z centrdlniho rozvodu.

Odpadni vody od zatizovacich predmétt budou svedeny do kanaliza¢niho systému. Provoz bude
mit oddélenou tukovou kanalizaci a instalovan lapak tuku.

5. Obecné pozadavky

Provozem nebudou vznikat skodlivé vlivy na okoli (zdroje hluku, vibraci apod.). Odpadni vody
vzniklé pfi sanitaci budou svedeny do kanalizacniho systému.



