SAMOSTATNY TECHNICKY STANDART VYBRANE TECHNOLOGIE

Nabizené zafizeni musi spliovat minimalné nasledujici technické poZadavky:

Polozka ¢.611 — Multifunkcni panev elektricka, 1001

Zakladni funkce stroje:
elektrické multifunkéni zafizeni vhodné pro vareni, tlakové vareni, duseni, smazeni, restovani, grilovani
s moznosti pouZiti varnych a fritovacich ko$d s automatickym zdvihem.

Technicky popis:

kapacita min. 100 It., vloZeni 2x GN 1/1

rozmér: Sirka stroje max 1300 mm, Sifka stroje v sestavé s pol. 615 max. 2400 mm

instalovany ptikon 25 kW (+/-10%)

pracovni rozsah teplot 30-250°C

integrovand samonavijeci sprcha

elektricka zasuvka 230 V pro pfipojeni rucnich pfistroja (napf. ponorny mixér)

ovladani pomoci dotykového displeje s min. 6-ti druhy automatizovaného provozu v CJ vé. integrované
napovédy (navodu k obsluze)

manualni ovladani se tremi druhy provozu — grilovani, vareni, fritovani

motorické vyklapéni panve

teplotni sonda s min. 6-ti méficimi body v¢. drziku ve viku panve

automatické napousténi vody s presnosti na 1 It.

internetové pfipojeni na vzdalenou aplikaci pro servisni i uzivatelsky pfistup

mozZnost pouZziti koSl na vareni a smazeni s automatickym zdvihem, ¢asové nastavitelny

robustni zamky vika panve pro tlakové pouziti

Energeticka ucinnost:

Spotreba energie na cyklus vareni v tlaku dle normy DIN 18873-6:2012-07 nebo DIN 18873-6:2016-02
maximalné 10 kWh. Uchazec prokaze splnéni tohoto parametru dle uvedené normy pomoci certifikatu
vydaného nezdvislou certifikacni autoritou.

PfisluSenstvi:
Uchazec dolozi certifikat vydany vyrobcem opraviujici k prodeji a servisu nabizeného zatizeni.

Polozka ¢€.615 — Michaci kotel elektricky

Zakladni funkce stroje:
Varny kotel vhodny pro ptipravu polévek, omacek, brambor a bramborové kase a dalSich
produktd s vyklapénim a michanim

Technicky popis:

Napéti 400 V

Ptikon min 15 kW

Rozmér: max. Sifka - 1250 mm, max. Sifka stroje v sestavé s pol. 611 - 2400 mm
UzZitny objem varné nadoby min 50 litrQ

Ovladani pomoci jednoduchého dotykového displeje umisténého ergonomicky pfimo v horni
Casti konstrukce, s mozZnosti programovani

Bezpecnostni STOP tlacitko umisténé vedle ovladaciho panelu pro snadny dosah
Manometr tlaku duplikdtoru mechanicky

Viko vyvaZené s ergonomickym madlem.

Vyska vypoustéci ¢asti pfi vyklopeném kotly 600 mm +/-5%

Sonda pro méreni teploty varené suroviny s automatickou regulaci

Elektronicky tizené plynulé vyklapéni

Automatické plnéni vody s presnostina 11



Minimalné 6 prednastavenych programi michani, od jemného michani po vysokorychlostni
Slehani

Nastaveni otd¢ek michani v rozmezi od 10 do 150 otdcek za minutu

Robustni nerezové michadlo s objemovym odstupriovanim, snadno vyjimatelné a Cistitelné
s dostatecnym vykonem na ptipravu bramborové kase pfi vyuZiti plného objemu kotle

Pfislusenstvi:

Pedal pro ovladani michani i pfi otevieném viku, napt. pro vyprazdniovani

Kolébkovy drzak gastrondadob pro snadné ddvkovani pfi vyprazdnovani jidla z kotle nebo pro
pridavani suroviny do kotle pres mfizku kotle (napf. mléko), kolébka s moZnosti aretace
Cedici sito

Sprcha s narazuvzdornou konstrukci s moznosti Upravy tlaku trysky

Meérka pro sledovani hladiny objemu v kotliné

Cistici karta¢ové michadlo pro snadné &isténi

PoloZka ¢. 803 — Myci stroj na provozni nadobi

Zakladni funkce stroje:
Myci stroj vhodny na myti jakéhokoliv provozniho nadobi, myje zcela zaschlé nepfedmyté nebo
neodmocené nadobi kombinaci vody, detergent(l a plastovych granuli

Technicky popis:

Myci stroj s pfednim plnénim

Pfipojeni na studenou vodu

max. pudorysny rozmér: 1350x1250 mm

Napéti 400 V

Instalovany prikon min. 16 kW

Kapacita na 1 cyklus: min. 6x GN 1/1-65 nebo ekvivalent

Atmosféricky izolovany boiler v kombinaci s oplachovym cerpadlem, spusténi oplachu vazano na
dosazeni spravné oplachové teploty v boileru

Elektronicky ovladaci panel v Urovni oci

Minimalné 3 myci programy s moznosti volby myti s granulemi a minimalné 3 myci programy myti bez
granuli

Veskeré hlavni vnitfni komponenty jakoZ i venkovni panely vyrobeny z uslechtilé nerez oceli AISI 304
Myci nadrz vyrobena z uslechtilé nerez oceli AISI 304, plovakovy bezpecnostni hlida¢ hladiny vody v
bojleru, pfipojeni na studenou vodu.

Myci stroj pouziva pro myti granule téZz8i nez voda

PfisluSenstvi:

2x zakladni myci koS vhodny pro myti gastronadob

Drzak na misky a hrnce s integrovanym drzakem na nabéracky
Kos na myti hrncl

Vlozka na tacy, plechy, rosty, poklice, krajeci desky, apod.

TECHNICKY STANDART NEREZOVEHO NABYTKU

Zakladni specifikace:
- Tato specifikace se vztahuje na vSechny polozky nerezového nabytku, oznacené ve vykazu vymeér.
Podrobny popis je uvedena nize v jednotlivych bodech.
- VSechny pouzité materidly musi byt nové, musi mit kvalitu schvalenou pro dané odvétvi a musi
odpovidat specifikovanym jakostnim normam.
- Typ pouZité nerezové oceli musi byt schvaleny pro potravinarstvi, typ CrNi 18/10, chemické slozeni



Cmax 0,07%, Cr 17 -19%, Ni 8,5 — 10,5%, jakost dle CSN 17240, 17241, DIN W. Nr. 1.4301, ASTM 304.
Material musi mit atest ke styku s potravinami. Povrchové provedeni brus v jemnosti ,,240“ pfipadné
»scotchbright”.

Stolové pracovni desky, pracovni desky s diezy, parapetni desky apod.:
- Materidlové provedeni musi byt v kvalité a jakosti viz vyse.
- Tloustka materidlu nerezové desky je minimalné 1 mm, u délek vétSich nez 150 cm minimalné 1,5mm.
Pracovni deska je po celé ploSe podlepena laminovou deskou, pfipadné jsou opatfeny podélnymi
nerezovymi vyztuhami.
- Pracovni desky maji standartni tloustku 40mm. Dle poZzadavk( mohou mit provedeny ¢astecny, nebo
celoplosny prolis desky. Hloubka prolisu 2mm.
- Pracovni desky jsou pIné zavareny a vybrouseny. Lemy jsou provedeny vzdy v misté, kde sousedi se
sténou, jinou technologii, pfipadné dle specifickych pozadavkil zakaznika. Standartni vy3ka lemu je
40mm.
- Dfezy u pracovnich desek jsou v lisovaném provedeni o specifikovaném rozméru. Dfezy jsou
v pracovni desce vevareny a vybrouseny s bezesparovym provedenim, bez mozného vizualniho zjisténi
mista svaru. Pracovni stoly s diezy jsou opatreny zakrytem. Umisténi dfezu dle vykresu.
- Pracovni desky tvofi s podnozim kompaktni celek.

Zasuvky a dvirka:
- Materidlové provedeni musi byt v kvalité a jakosti viz vyse.
- Zasuvky jsou uchyceny na celonerezovych plno vysuvnych kuli¢kovych vysuvech. V provedeni pro
vloZeni GN.
- Dvifka jsou osazena na celonerezovém kovani s tlumenim.
- Cela zasuvek a dvitek jsou opatfeny profilovanym ohybanym madlem pro snazsi uchopeni.
- Zasuvky mohou byt usporadany do bloku, mohou byt umistény samostatné, nebo vedle sebe pod
pracovni deskou.

Police:
- Materidlové provedeni musi byt v kvalité a jakosti viz vySe.
- Police musi byt provedeny s podélnymi vyztuhami.

Nerezové stoly, regaly apod.:
- Materidlové provedeni musi byt v kvalité a jakosti viz vyse.
- Nerezové stoly tvori kompaktni celek s nerezovou pracovni deskou a podnoZzim. Regdly jsou tvoreny
jeklovou konstrukci a jednotlivymi policemi.
- Podnozi mliZe byt opatfeno (viz zakladni specifikace vyrobku) policemi, zasuvkami, zasuvkovym
blokem, vsuvy na gastronadoby, bo¢nimi a zadnimi zakryty (oplechovanim), dvirky a rdznymi
kombinacemi.
- Z4dné spoje nesmi byt provedeny nytovanim, veskeré spoje jsou svafované a fadné zacisténé.
- Podnozi bude opatifeno vyskové stavitelnymi noZickami, vyrobenymi z plastu.
- Podnozi bude provedeno z jeklu 40x40 o minimalni tloustce 1mm. Materialové provedeni musi byt
v kvalité a jakosti viz vyse.
- Zemnici Srouby na zadnich nohach.

Jednoduché schéma pracovniho stolu s diezem, zasuvkovym blokem a polici:
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