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1.1 UvoD

VSTUPNI UDAIJE:
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Zadani: Navrh vydejny jidel pro novostavbu specidlni materské skolky. Vydejna bude zdsobovana
z kuchyné prilehlé budovy zakladni Skoly.

Vstupni Kapacity:

Celkova kapacita vydeje: 3 oddéleni specidlni materské skoly - celkem 31 jidel denné (21 déti + 10
zaméstnanc()
Sortiment jidel: studena kuchyné - svacinky, tepld jidla — obédy

Druhovost: 1 druh jidla + ptipadné diety

Energie — elektfina
Pfikon elektriny: celkem — 13,2 kW

Zameéstnanci vydejny: 1 — 2 pracovnici

Technologie:
Do prostor uréenych pro provoz vydejny jsou navrzené technologie, které jsou koncipované v souladu

s aktualnimi poZadavky z hlediska hygieny provozu, ergonomie a kapacit pro vydej pokrmd.

Legislativa aplikovana na stravovaci zafizeni

Pti navrhovani kuchyné byly respektovany nasledujici zakony a vyhlasky:

- Natizeni Evropského parlamentu a Rady ¢.178/2002, kterym se stanovi zasady a poZadavky potravinového
prava a pro oblast stravovacich sluzeb

- Natizeni Evropského parlamentu a Rady ¢. 852/2004 o hygiené potravin

- Natizeni Komise ES ¢.2073/2005, o mikrobiologickych kritériich pro potraviny

- Natizeni Evropského parlamentu a Rady ¢.853/2004, kterym se stanovi zvlastni pravidla pro potraviny
Zivocisného plvodu

- Z4kon ¢.183/2006 Sb. o tzemnim planovani a stavebnim fadu, ve znéni pozdéjsich predpist

- Zakon €. 258/2000 Sb. o ochrané verejného zdravi a o zméné nékterych souvisejicich zakon( v platném znéni
- Vyhlaska ¢.137/2004 Sb., o hygienickych poZadavcich na stravovaci sluzby a o zasadach osobni a provozni
hygieny pfi ¢innostech epidemiologicky zdvaznych v platném znéni

- Zakon ¢.110/1997 Sb., o potravinach a tabdkovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni nékterych souvisejicich
zakonu v patném znéni

- Vyhlaska ¢.268/2009 Sb. o technickych poZadavcich na stavby v platném znéni

- Zakon ¢.185/2001 Sb. o odpadech a 0 zméné nékterych dalsich zdkonl v platném znéni

- Natizeni vlady €.591/2006 Sh. o blizsich minimalnich poZadavcich na bezpeénost a ochranu zdravi pfi praci na
stavenistich v platném znéni

- Natizeni vlady ¢.101/2005 Sb. o podrobnéjsich pozadavcich na pracovisté a pracovni prostfedi v platném znéni
- Natizeni vlady ¢.361/2007, kterym se stanovi podminky ochrany zdravi pti praci v platném znéni

- Vyhlaska €.398/2009 Sb. o obecnych technickych pozadavcich zabezpetujicich bezbariérové uzivani staveb v
platném znéni

- SN 56 9606 Pravidla spravné hygienické a vyrobni praxe — Obecné principy hygieny potravin
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1.2 DISPOZICNi USPORADANI, POPIS PROVOZU

Dispozi¢ni usporadani je zfejmé z vykresové dokumentace, ktera je prilohou této technické zpravy —
viz Prilohy.

D.PS 02-3 — PUDORYS — POPIS USEKU
Popis:
Zasobovani

Hotova jidla pro vydej détem a zaméstnanclim specidlni Skolky jsou dovazena z pfilehlé kuchyné
zakladni Skoly v izolovanych hygienickych termoportech. Zasobovani probiha transportni trasou z
terénu pres hlavni vstup, vstupni vestibul (m. €. 1.01) a atrium (m. €. 1.08) do vydejny jidel (m. €.

1.07). Tepld jidla budou po vyjmuti z termoporti v prostoru vydejny dohfivana pred i béhem
samotného vydeje ve vydejni vané. Pocita se se zasobovanim dvéma az tremi termoporty v zavislosti
na typu jidla. Pro uloZeni termoportd je vyhrazené misto pod schodistém.

Zazemi zaméstnancu

Obsluha provozu vydejny ma k dispozici vlastni zazemi, které se nachazi v 1. podzemnim podlazi
objektu (1.PP), a to $atnu (m. &. 0.07 - Satna personalu kuchyné a tklidu) a umyvérnu se sprchou a

WC (m. €. 0.08 - WC a sprcha personalu kuchyné a uklidu). Zaméstnanci vstupuji do objektu hlavnim
vstupem.

Provoz vydeje

V prostoru vydejny, ktera se nachazi v 1. nadzemnim podlazi (1.NP), nebude probihat pfiprava jidel
ani vareni. Prostor je rozdélen na jednotlivé pracovni Useky v zavislosti na druhu ¢innosti.

Oznaceni jednotlivych useka:

A — Myti rukou — bezdotykové umyvadlo / drez
B — Myti stolniho nadobi

C — Myti provozniho nadobi

I - Vydej jidel

PFi vyjmuti jidel z pfepravniho termoportu musi byt pracovnikem vydeje zmérena teplota pokrmu,
zkontrolovana a zaznamendna. Jidla budou po vyjmuti z termoportu presunuta do vyhfivané vydejni
vany, v dobé vydeje rozdélena na jednotlivé porce a rozvezena pomoci transportniho voziku, ktery
ma kapacitu pro vydej jednoho chodu v jednom oddéleni. V jednotlivych tfidach - oddélenich
materské Skoly budou jidla vydana stravnikdm.

Pro zarucéeni spravné teploty vydavanych pokrmi bude tedy nejprve vydana polévka a poté hlavni
jidlo vzdy v kazdém oddéleni zvlast.

Spinavé nadobi bude z jednotlivych oddéleni odvezeno na voziku do mistnosti vydejny, kterd je
vybavena predmycim dfezem a podstolovou myckou stolniho nadobi (tsek B).
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Dale je zde samostatny difez pro myti provozniho nadobi (Usek C) a dfez vyhrazeny na myti rukou
personalu, ktery je vybaven bezdotykovou umyvadlovou baterii, zasobnikem na papirové rucniky,
davkovacem mydla a koSem na pouZzité papirové rucniky (asek A).

Prazdné termoporty budou odvazeny do kuchyné zakladni Skoly, kde dojde k jejich hygienickému
umyti.

1.3 SPECIFIKACE TECHNOLOGII

Ramcové technologické vybaveni provozu vydeje je patrné z vykresové dokumentace a soupisu
technologii — podrobnéji viz Pfilohy.

D.PS 02-2 — TECHNICKA SPECIFIKACE
D.SO 02-4 — PUDORYS — SPECIFIKACE

Technologicka ¢ast provozu je sestavena z primyslové podstolové mycky pro hygienické myti
stolniho nadobi, automatické zmékcovace vody, mikrovinné trouby a indukéniho dvouplotynkového
vafice pro pfileZitostny dohrev jidla.

1.4 POZADAVKY NA ENERGIE
Vybaveni vydejny bude napdjeno vyhradné elektrickou energii.
Je nutno zajistit tyto prikony:

Elektfina — instalovany prikon 13,2 kW, predpokladana soucasnost koeficientem 0,6

1.5 ODPADNI LATKY, ZPUSOB VYUZITi

Odpadni vody vzniklé pfi umyvani nddobi, pracovnich ploch, strojl, dfezl a ze sanitace budou
svedeny do navrZené kanalizace. Do kanalizac¢nich rozvodd nebudou vzhledem k charakteru provozu
vypoustény vody s obsahem tuku.

Vyvoz odpadkll bude ¢asové oddélen od doby zasobovani. Odpadky BIO charakteru budou ukladany
do uzaviratelné plastové nadoby a odvazeny na denni bazi specializovanou firmou.

1.6 HYGIENA A SANITACE

Provoz vydeje ma k dispozici Uklidovou mistnost vybavenou vylevkou (m. €. 1.03 v 1.NP), kterou sdili
s ostatnim provozem umisténym v rdmci tohoto podlazi. Uklidové prostfedky jednotlivych provoz(i
budou oddélené.

Systém H.A.C.C.P. — monitoring kritickych bodl

Podle zakona €. 258 / 2000 Sb. a jeho provadécich vyhlasek v platném znéni, jsou
budouci provozovatelé povinni dodrZovat spravnou hygienickou a vyrobni praxi (SHVP), a
systémy sledovani tzv. kritickych bodU (HACCP). Systém sledovadni kritickych bod( bude
urcen provozovatelem — stanovi pocet a systém sledovani teplot a ¢asQ.
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V projektu jsou respektovany zakladni poZzadavky na vytvoreni podminek pro radné zajisténi a
dodrZovani hygieny prace a sanitace na pracovisti v pribéhu smény. Nedilnou soucasti zafizeni
stravovaciho provozu je Provozni a sanitacni fdd, ktery zahrnuje soubor opatfeni, zajistujici
technologické a hospodarské podminky pro uskutecriovani a plnéni hygienickych a
protiepidemiologickych poZadavkd, vyplyvajici ze smérnice a hygienickych pozadavk{ na pracovni
prostiedi vydané Ministerstvem zdravotnictvi CR a Nafizeni Evropského parlamentu a Rady. Tento
fad si stanovi provozovatel sdm nebo odborna specializovana firma na tuto problematiku. Hygiena a
sanitace bude fesena v souladu s natizenim vlady €. 361/2007 Sb., kde jsou stanoveny podminky
ochrany zdravi pfi praci (vétrani a osvétleni pracovist, hygienické pozadavky na pracovni prostredi).
Stavba musi zabezpecdit a provozovatel bude dodrZovat poZadavky nafizeni vlady ¢. 101/2005 Sb. o
podrobnéjsich poZadavcich na pracovisti a pracovni prostfedi (pozadavky na stavebni konstrukce,
jejich stabilitu, stény a podlahy, jejich povrchovou Upravu, Udrzbu a Cisténi).

1.7 VLIV PROVOZU NA ZIVOTNi PROSTREDI
Provozem technologického zatizeni nebudou vznikat Skodlivé exhalace.

Odpadni vody budou svedeny do kanaliza¢niho systému. Vzhledem k technologiim a charakteru
provozu jsou minimalizovany tuky, ktera by mohly byt odvedeny do kanaliza¢niho systému.

1.8 POZADAVKY NA JEDNOTLIVE PROFESE

Stavebni profese

Podlahy: Musi byt z material(l nenasakavych, snadno omyvatelnych, odolnych plsobeni Zivocisnych
tukd, soli, mycich roztokl a uc¢inkdim tlakového myti a oplachu, s uréitym stupném protiskluzové
schopnosti. Z dlivodu prevence rizik vzniku Urazl na pracovistich a na zakladé platnych vyhlasek a
norem (Vyhlagka 268/2009 Sb., o technickych poZadavcich na stavby a CSN 74 4505), pozadujeme dle
CSN 74 4505 ,,Podlahy — Spole¢na ustanoveni “, v ¢lanku 4.17 této normy pfislu$nou protiskluznost
podlahy, jenZ je dana soucinitelem smykového treni ,,f “ nebo tfidou protiskluznosti R. Pro kuchyri,
pfipravny a umyvdrny je nutno dodrzet protiskluznost R10 ve skladech, v kuchyni a Gklidové komore
R11 (DIN 51130/1992), dle pozadavku vyhlasky 268/2009 o technickych poZadavcich na stavby. Je
doporucena bezpecnostni, bezespara a antibakteridlni krytina uréena pro potravinarské provozy.
Podlahy budou oblozZeny dlazbou.

Povrchy stén: Povrchy stén se fidi U¢elem mistnosti. VeSkeré vyrobni prostory (umyvarny nadobi,
pfipravny, varna apod.) musi byt obloZeny obkladem z keramickych obkladacéek do vyse 2 m.

Dvefe:

Druh a Uprava dvefi se Fidi provozem a Ucelem mistnosti tak, aby byla zajiSténa dostatec¢na
komunikaéni $itka priichodd. Sitka dvefi se fidi pozadavky na instalaci jednotlivych technologii a s
ohledem na poZarné bezpecnostni predpisy. Pfistupova trasa do vydejny musi mit minimalni Sifi 900
mm.

Osvétleni

Pozadavky na osvétleni jsou shrnuty v § 45 a jsou také dany CSN 73 0580 Denni

osvétleni budov, CSN 36 0020 Sdruzené osvétleni a CSN EN 12464-1 Svétlo a osvétleni -
Osvétleni pracovnich prostor. Podle této legislativy by na pracovnich plochach vydejny méla byt
udrZovana osvétlenost 500 Ix.
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Vydejna ma pfirozené denni osvétleni okny.
Profese elektroinstalace

Zajisti zapojeni jednotlivych stroju a zafizeni dle schémat vyrobcl pfi dodrzeni platnych predpist a
norem. PoZadavky na jednotlivé pfistroje jsou uvedeny v tabulce soupisu technologii a
v samostatném projektu s pripojkami elektrickych zatizeni.

Nerezové stoly, diezy a veskera technologie bude pospojovana uzemnovacim vodi¢em dle platnych
norem.

Profese vzduchotechniky

Profese VZT resi odvétrani vyprodukovaného tepla a urci potfebné vymény vzduchu na zakladé hodnot
prikond jednotlivych elektrickych spotrebica.
Zajisti odvétrani a dostatecnou vyménu vzduchu v prostoru vydejny.

Okna, ktera zajistuji pfimé vétrani, musi byt zabezpecena sitémi proti vnikani hmyzu a ovladatelnd
z Urovné podlahy.

Profese zdravotechniky, topeni

Zajisti privod studené a teplé vody ke drfezlim. Dale privod studené vody k technologii, ktera to
vyZaduje. Zajisti rozvod zmékcené vody od zmékcovace ke spotiebic¢lim, které maji uveden
pozadavek na pfivod zmékcéené vody.

Baterie s bezdotykovym ovladanim na senzor, které jsou soucasti pracovni plochy, jsou dodavkou
dodavatele gastro technologie.

Vnitini teplota v jednotlivych mistnostech je dana v CSN EN 12831.
Topna télesa umisti vhodné tak, aby nezasahovala do technologickych zafizeni.

1.9 BEZPECNOST PRACE

Z hlediska bezpe¢nosti dodriovat pozadavky a pokyny CSN EN 50 110 -1, -2 narodni dodatky Obsluha
a prace na elektrickych zafizenich a CSN 33 1310 ed.2 Bezpe&nostni pozadavky na elektrické instalaci
a spotrebice urcené k uzivani osobami bez elektrotechnické kvalifikace.

Dispozice stroju a zafizeni byla feSena tak, aby byly dodrzeny bezpecnostni vzdalenosti mezi
jednotlivymi stroji, bezpecné manipulacni dopravni cesty, bezpecna obsluha stroje, bezpecna a
snadna manipulace s materidlem. Za provozu je nutna zvysend opatrnost pracovnikl obsluhujicich
zafizeni s vafici vodou, a zvlasté s varicim tukem, kde je dosahovana teplota pres 180° C. Pfi
manipulaci s horkymi nddobami apod. je nutno pouZivat predepsané ochranné pomducky. V provozu
je nutno bezpodminecné dodrzet veskeré predpisy pro obsluhu strojniho zafizeni, vydané vyrobcem.
Veskeré osoby, pracujici ve stravovaci ¢asti, musi mit pfedepsanou zdravotni prohlidku nebo platny
zdravotni prikaz.



