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TECHNOLOGIE KUCHYNE

Stavebni Upravy kuchyn& SPS Breclav
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1.0

Vseobecné

Je planovana rekonstrukce kuchyn& SPS Breclav. Kuchyné je zastarald a nevyhovuje
modernim trenddm vareni. Je zde také vysSi spotfeba energii z dlivodu zastaralych
spotfebicu.

Jidlo se bude vafit pro zaméstnance, zaky a cizi stravniky, kterym se jidlo bude rozvazet.

Kapacitni udaje:

Kapacita kuchyné celkem: 700 HJ/den
Z toho Obédy Z4ci 550 HJ/den
Obédy personal v¢. kucharky 50 HJ/den
Cizi stravnici 100 HJ/den

Pocet zaméstnanci kuchyné:

na hlavni prac. pomér: 6+

Sortiment jidel:

. pocet druhl jidel — 2 druhy + polévka
. slozeni: polévka, hlavni jidlo s pfilohou, desert, salat
. doplrikova nabidka napoju: ¢aj, kakao

U pfipravy pokrmu se pocita s Upravou masa a zeleniny. Suroviny jsou skladovany
kratkodobé, ve vyclenénych mistech a zafizenich. Doplfiovani zasob probiha plynule. Maso je
dodavano rozbourané a ocCisténé.

Technologické zafizeni a kuchynsky nabytek jsou navrzeny z materialQ, které jsou zdravotné
nezavadné (nerez pro potravinarské ucely). Technologické zafizeni bude napojeno na el.
energii a zemni plyn. Technologické zafizeni je dopInéno pracovnimi a odkladacimi stoly,
dfezy a regaly. Veskeré pFipadné zafizeni z dovozu bude mit atest pro uzivani v CR,
dodavatel technologického zafizeni zajisti zaru¢ni a po zaru¢ni servis a proskoleni
zaméstnancu kuchyné.

Osvétleni kuchyné je zajisténo pfimym a nepfimym zplsobem, okna jsou oteviratelna a
pfistupna z podlahy. Projektem ur€ena umyvadla jsou s pdkovym mechanismem obsluhy.
Kuchyné bude dostate€né& vzduchotechnicky vétrana, nad varnym blokem a my¢&kami budou
osazena zafizeni na odsavani par.

Sklady budou vétrany pfimym zpusobem (suchy sklad potravin, sklad brambor a kofenové
zeleniny) a nucenym zpusobem (chlazeny sklad s ledni¢kami a s mrazni¢kami). Ve skladech
budou dodrzeny predpisové teploty.

DalSi prostory souvisejici s kuchyrfiskym provozem budou odvétrany pfimo okny, popfipadé
nepfimo vzduchotechnickym zafizenim.

Technologie kuchyné bude umozriovat vyrobu pozadovanych 700 HJ/den.

Je zde do budoucna uvazovano s poétem cca. 1000 HJ/den

Samotna konzumace pokrmu bude probihat takto:

- Z4&ci a persondl v navazujici jidelné

- pro cizi stravniky se jidlo bude vyvazet. PInéni eSusl bude probihat v kuchyni v Useku k
tomu ur¢eném. Jidlonosice se v termoportech budou dovazet chodbou do myti termoportu
a jidlonosicl, kde se rozdélaji, umyji v prostorném jednodfezu a uskladni.
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Popis provozu

Prijem zasob a skladovani

Kuchyn a pfevazna ¢ast jejiho zazemi jsou situovany v pfizemi budovy. Sklad brambor a
hruba pfipravna zeleniny je umisténa v novych vyhovujicich prostorach. Zasoby do kuchyné
se budou dopravovat ze dvorniho traktu, prostfednictvim vstupnich dvefi. Suché potraviny a
konzervy a zavafeniny budou uskladnény v suchém skladu oddélené v samostatnych
regalech. Chlazené a mrazené suroviny budou uskladnény do pfislusnych lednicek a
mraznicek (viz. popis v dispozi€¢nim FeSeni) a chladicim boxu.

Po navezeni zbozi bude vzdy prabézné proveden Uklid pfistupové cesty.

Mnozstvi skladovanych potravin v provozovné bude minimalné nutné, zasoby se budou
plynule doplfiovat.

Obaly budou pribézné vyhazovany do nadob na odpad a odvazeny jako komunalni odpad
obce.

Pripravny

Hruba pfipravna zeleniny je vybavena Skrabkou, nerezovym stolem a paletou na uskladnéni
aktualni potreby zelenin.

Za dvefmi na Usek navazuje Cista pfipravna zeleniny, ktera je vybavena prostornymi
pracovnimi plochami a robotem na Upravu zeleniny a dalSim pfisluSenstvim. PFipravna je dale
vybavena dfezem.

DalSim usekem je pfipravna masa, ta je vybavena umyvadlem a stolem s dfezem. Je
oddélena v samotné mistnosti.

V fadé dal$i Usek navazujici na &. zeleninu, je pfiprava peciva. Zde je prostorny stll s
krajeCem peciva.

DalSim usekem jsou pomazanky, opét velice prostorny Usek s potiebnym dfezem a potfebnym
stolnim zafizenim.

V propozicich kuchyné se pocité i s usekem diet, pro né je vyClenén prostorny usek pracovni
stoll s dfezem, bude se ¢asové kombinovat s Usekem svacin.

DalSim usekem je Usek tésta, zde je opét robot + délicka tésta a hromada prostoru pro
pfipravu.

Usek krajeni masa a knedlikd jsou jiZ jen pracovni stoly.

Vyroba pokrmu, myti kuchyriského nadobi a vydej jidel

Vlastni vyrobna pokrm( — varna:

- sestava z hromady varného zafizeni, kapacitné vypocitaného taky, aby byl schopen uvafit
pozadovany pocet jidel. Kazdy stroj je odsouhlasen s personalem.

- Inovacéné je zde umisténa multifunkéni panev.

- Veskeré zafizeni je nejmodernéjSiho razu

- Zafizeni, které to potfebuje ma pod sebou podlahové vpusti.

- Nad varnym jadrem je umisténa odsavaci jednotka.

- Varné zafizeni je kombinované se stavajicim a jsou zde vyveden i pfivody pro zamyslené
varné zafizeni, kdyby se v budoucnu zvedla kapacita potfebnych jidel.

Kuchyriské myti ¢erného nadobi dostalo inovaci v podobé mycky, mélo by tedy usetfit Cas. K
mycce je pFidan vstupni stll, s prostornym dfezem a profi sprchou. Umyté nadobi se bude
odkladat na prostorny regal.

Pro vydej jidel jsou zde umistény 3 lazné, kazda o obsahu 3 GN 1/1. Vydej je jeSté doplnén
zasobniky na talife, chladicimi vitrinami na salaty. V jidelné jsou volné postavené termosy na
napoje. V zazemi vydeje je i regenerator na jidlo, pro pozdé&jsi vydeje jidel. Zde je dodrZzena
po celou dobu regenerace ideélni teplota.



Myti stolniho nadobi

Pouzité stolni nadobi stravnici odnaseji k pfijmovému stojanu, odkud jej obsluha odebira a
nasledné hygienicky oSetfuje v navrzeném nerezovém dfezu, dale bude umyvano v tunelové
automatické mycce na stolni nadobi. Po oschnuti bude stolni nddobi skladovano z&sobnicich
na talife, ze kterych se bude ihned vydavat.

Odpadky

Zbytky pokrm( budou bezprostfedné po ukonéeni vydeje jidel odvazeny v uzaviené
omyvatelné nadobé ke zkrmovani na zakladé smlouvy uzaviené mezi vedenim a firmou na
zpracovani zbytkd. Smluvni zpracovatel tyto nadoby bude rovnéz sanitovat.

Pro uloZeni odpadu je zbudovany specialni mistnost na rampé, kde jsou 2 lednice pro ulozeni
odpadu.

Komunalni odpad se bude skladovat v nadobach na odpady, na misté k tomu ureném.

Socialni zarizeni pro stravniky a zaméstnance kuchyné

Socialni zafizeni pro stravniky bude vyuzivano takovym zplsobem jako doposud, pro
personal se vybuduji nové Satny ve sklepnich prostorech.

Uklid

Uklidova mistnost kuchyné s vylevkou s tekouci teplou a studenou vodou je navrzena
v prostoru hygienického zafizeni personalu kuchyné. Uklidové prostfedky budou ulozeny
v prostoru u vylevky, Cistici chemie bude ulozena na polici.

Pozadavky na ostatni profese

1. Stény vyrobnich prostor, pfipraven a umyvaren oblozit min. do vySe min. 1800 mm
hladkymi a svétlymi obkladackami.

2. Ve vihkém prostfedi bude povrch podlah opatfen protiskluzovou Upravou a bude
shadno udrZovatelny.

3. Tam, kde jsou podlahové vpusti, budou tyto chranény nerezovou mfiZzkou a podlaha

k nim bude v téchto mistech mirné vyspadovana.

4, Tam, kde je pocitano s prdjezdem mobilnich zafizeni je podlaha navrzena bez prahu.

5. V trasach nejvétsSiho provozu chranit vSechny rohy proti poSkozeni uhelniky.

6 Okna vyrobnich prostor, pfipraven, skladd a umyvaren musi byt opatfena sitémi proti
hmyzu, pop¥. zaluziemi proti oslunéni. Musi byt oteviratelna z podlah.

7. Parapet vydejniho/pfijmového okna provést z nerez plechu.

8. Mistnosti uréené k uskladnéni pozivatin musi byt pfiméfené suché, vzdusné a
vétratelné s vyhovujicim osvétlenim. Stény, stropy a podlahy musi byt bez zavad
(trhliny, nerovnosti apod.).

9. Svitidla, umisténa nad misty manipulace s potravinami a pokrmy budou
bezpelnostniho typu a budou chranéna tak, aby v pfipadé rozbiti nedoslo ke
kontaminaci.

10. Ovladani je soucasti jednotlivych technologickych pfedmétu, hlavni vypinace na

zdech, jisténi v rozvadédi.
11. Nad varnymi bloky osadit odsavace par s lapaci tuk(l a kondenzatu.



