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1.0

2.0

2.1

Vseobecné

V ramci rekonstrukce domu Ceska 166/11 se ma zbudovat novéa vefejna kavarna + prostory
pro vyuku studentl. Kavarna bude v 1. NP a vyukova mistnost v 1. PP. Hlavni zaméfeni bude
na obcerstveni napoji, ale i na lehké pokrmy.

Také zde bude mnozstvi michanych napojli a ovocnych Sejkru.

Pokrmy by byly vafeny hlavné z polotovar(, stejné tak i dezerty a zakusky by byly nakoupeny
hotové.

Kapacitni udaje:

Kapacita kuchyné celkem cca.: 20 jidel/den

Pocet zaméstnanci kuchyné:

na hlavni prac. pomér: 2 + 1 vypomoc
Dle sezény a pozadavku provozu

Sortiment jidel:

Téstoviny
Bagety
Dezerty
Palaginky

U pfipravy pokrmi se pocita s vyuzitim polotovar(i a kuchyriskych uprav masa a zeleniny (ve
velmi malém mnozstvi). Suroviny jsou skladovany kratkodobé&, ve vyClenénych mistech a
zafizenich. Doplfiovani zadsob probiha plynule.

Technologické zafizeni a kuchyrisky nabytek jsou navrzeny z materialQ, které jsou zdravotné
nezavadné (nerez pro potravinafské ucely). Technologické zafizeni bude napojeno na el.
energii. Technologické zafizeni je doplnéno pracovnimi a odkladacimi stoly a dfezy. Veskeré
pfipadné zafizeni z dovozu bude mit atest pro uzivani v CR, dodavatel technologického
zafizeni zajisti zaru€ni a pozarucni servis a proskoleni zaméstnancl kuchyné.

Osvétleni kuchyné je zajisténo nepfimym zpusobem. Projektem uréena umyvadla jsou
s bezdotykovym mechanismem obsluhy, pfipadné ovladané dlouhou pakou.

Kuchyné bude dostate¢né vzduchotechnicky vétrana. Ve skladech budou dodrzeny
predpisové teploty.

Dal$i prostory souvisejici s kuchynskym provozem budou odvétrany vzduchotechnickym
zafizenim.

V budové v 1.PP se jesté nachazi vyukovy bar, ktery nebude otevien pro vefejnost. Zde se
nebude pfipravovat jidlo.

Popis provozu

Prijem zasob a skladovani

Kuchyn a pfevazna ¢ast jejiho zazemi jsou situovany v pfizemi budovy.

Suché potraviny, konzervy a zavareniny budou uskladnény oddélené v policich.

Chlazené a mrazené suroviny budou uskladnény do pfisluSnych ledni¢ek a mraznicek (viz.
popis v dispozi¢nim feSeni).

Po navezeni zbozi bude vzdy pribézné proveden Uklid pfistupové cesty.



2.2

2.3

2.4

2.5

2.6

2.7

Mnozstvi skladovanych potravin v provozovné bude minimalné nutné, zasoby se budou
plynule doplfovat.

Pripravny

Usek pfipravny pokrmti je v barové &asti na velkém chladicim stole, kde je umyvadlo a drez,
zde by v chladicim stole byly ulozeny hlavné polotovary pro pfipravu pokrma, které by se dale
upravovaly ve varnych zafizenich.

Dalsi pracovni Usek je vzazemi, jednd se o pracovni stil s dfezem, dale podstolova
chladnic¢ka a mraznic¢ka pro uloZeni surovin. U dvefi je umyvadélko. Zde jsou také nasténné 2
police, také pro uloZeni vSeho potfebného.

Vyroba pokrmu, myti kuchyriského nadobi a vydej jidel

Pro ohfev a vafeni pokrm( je zde velice vykonna pec, kde by se zapékaly bagety, tousty a
pfipadné se zde uvafil kousek masa do baget, t&stovin. Dale zde bude indukéni plotynka na
ohfev napf. omacek, uvareni téstovin apod. Poslednim varnym zafizenim bude pala€inkovac¢
na pfipravu palacinek.

Kuchyriské nadobi se zde nepfedpoklada, pouze par misek, ty by se umyly v useku myti
stolniho nadobi v jiny Casovy usek.

Myti stolniho nadobi

Myti stolniho nadobi je situovano v zazemi. Spinavé nadobi bude podavano okynkem, kde si
ho obsluha dale zpracuje, zbytky budou vysypany do shozu na zbytky, dale se nadobi bude
skladat do koSe na mycky a bude umyto v podstolové mycce. Ko$ bude vysychat na stole nad
myckou a nadobi bude dale uskladnéno na pfislusnych mistech.

Je zde i mye&ka na sklo, ta se nachazi v barové &asti. Usek klasicky obsahuje dfez a misto pro
vyschnuti nadobi po umyti. Obé mycky budou vybaveny osmézou na zmékéeni vody.

Odpadky

Zbytky pokrmd budou bezprostfedné po ukoncéeni vydeje jidel odnaseny v uzaviené
omyvatelné nadobé do popelnic do skladu odpadu. Vzhledem k pfedpokladanému mnozstvi
jidel se s velkym mnozstvim zbytkG nepocita. Specializovana firma si po zavolani odpadky
odveze pro dalsi zpracovani.

Socialni zafizeni pro stravniky a zaméstnance kuchyné

Pro zaméstnance kuchyné/baru je navrzena Satna s nepfimym osvétlenim, vybavena délenou
Satni skfifkou, s pracovnim stolem s zZidlemi, umyvarna je vybavena umyvadlem
s bezdotykovym ovladanim a sprchou, kabinka WC bude v samostatné stavebné oddélené
mistnosti.

Satna je umisténa v mezipatte.

Uklid
Uklidova mistnost kuchyn& s vylevkou s tekouci teplou a studenou vodou je navrZena

v prostoru vedle baru, pfistupna z chodby WC pro zakazniky. Uklidové prostfedky budou
uloZeny v prostoru u vylevky, Cistici chemie bude uloZena na polici.
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Ing. Petr Hrlza



