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Oddvodnéni
zmeény dispozicniho reseni a upravy technologické skladby
- nova studie gastroprovozu -

Vseobecné informace

Plvodni studie, vypracovana spolec¢nosti “Unis Jakos Uherské hradisté”,
nevyhovovala ani z hlediska dispozi¢niho feseni, ani z hlediska skladby, kapacity a
mnoZzstvi navrzené technologie. Viz Auditni zprava ze dne 4.6.2019

Dispozicni reseni:

V nové studii jsem se soustredil na logistiku vyroby a navaznost jednotlivych
pracovist’ na varnou technologii. Sou¢asné jsem se snazil o bezpecné prostorné
manipulacni ulicky mezi jednotlivou technologii navzajem, ale i v souvislosti s
pracovnimi plochami. Prostor byl doplnén o potfebné pracovni plochy, které chybéli
zejména v prostoru centralniho bloku, ale i jinde. Zvlastni pozornost jsem vénoval
rozmisténi skladovacich prostor a chladicich boxd, ale i napf. umisténi tzv. denni
mistnosti zaméstnancd.

Varna technologie:
KOTLE

Z prostoru varny byly odstranény klasické, jednoucelové varné kotle, urcené k
vareni pouze polévek a teplych napojd. Byly nahrazeny jednim, kapacitné
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objemnéjSim a vhodné&jSim michacim kotlem, ktery bude mozno vyuzivat krom
navareni polévek i k vareni rliznych druhd kasi z brambor, lusténin a pod.

MULTIFUNKCE

Navrhované multifunkéni panve Frima/Rational o objemu 100 a 150 | byly
nahrazeny multifunkénimi panvemi srovnatelné kvality, ovSem s vétsi objemovou
kapacitou 200, 150 a 2x40l . Tyto disponuji jednak potfebnou vétsi objemovou
kapacitou, ale také mnohem vhodnéjSim ergonomickym feSenim varnych prostor,
kterych bude vyuZito zejména pfi navarovani téstovin, fritovani, smazeni a navareni
teplych napojl. V neposledni fadé ale také k tzv. no¢nimu vareni a duseni hovézich
mas.

Multifunkéni panev o obejemu 2x40 | je urcena k pripravé mensiho mnoZzstvi
zakladll, zasmazek, omacek a pod. V pripadé potieby Ize vyuzit i k navarovani
dietnich porci.

INDUKCNI SPORAKY

Plvodné navrzené dva kusy dvouplotynkovych indukénich sporakd,rozmisténych v
prostoru varny, byly nahrazeny jednim kusem indukcniho sporaku se ¢tyfrmi horaky
a s integrovanou varnou a udrzovaci komorou zasuvkového typu. Sporak je
dispozicné umistén v prostoru diety, pro kterou je prioritné urcen.

KONVEKTOMATY

Druh a funk¢ni vybaveni konvektomatl zlstalo nezménéno. Jejich pocet byl ale
zredukovan na 3x 20 1/1GN v zavislosti na skladbé ostatni technologie a systému
jejiho vyuzivani. Navrzeny model konvektomatu a jeho schopnosti, maji primou
souvislost se skladbou ostatni technologie. Nelze jejich technické parametry zménit,
aniz by nebyla prepracovana ostatni skladba technologie.

Priprava tésta:

Pripravna tésta byla presunuta z komunikacni chodby do samostatné oddéleného
prostoru, navazuijiciho na varnu. Z pripravny tésta byla odstranéna samostatna
kynarna a predimenzovana michacka tésta. K michani tésta bude vyuzivan navrzeny
multifunkcni robot ALBA. Kynuti tésta zajisti navrhované konvektomaty.

Myti cerného nadobi:

Navrhovana granulova mycka ¢erného nadobi, byla nahrazena myckou stejného
typu a kvality, ale s vétsi kapacitou, odpovidajici narocnosti provozu a poctu
varenych porci. Prostor myciho centra byl zvétSen, tak, aby umoznoval plynulé myti
pouzitého nadobi, ale i prepravnich vozikd, ¢i teplych skfini. Na prostor myciho
centra navazuje sklad inventare a GN.



Pripravny:

Hruba pripravna zeleniny je pfimo propojena se skladem korenové zeleniny a
brambor. Prichod je navrZzen tak, aby nekolidoval se systémem HACCP.

Ostatni pFipravny jsou prostorové zredukovany a umistény tak, aby na sebe volné
navazovaly.

Chlazeni a chladici boxy:

Mnozstvi a velikost chladicich boxd, stejné jako mnoZzstvi a kapacita chladicich skfini
byla upravena dle planovaného poctu varenych porci a systému zasobovani.
Chladici boxy byly seskupeny do jednoho prostoru, tak aby umoznovali plynulé
zasobovani a nasledné vyskladnovani. Z prostoru varny a pripraven byly odstranény
nevyhovujici chladici stoly. Do prostoru varny byla navrzena postolova chidici skfin k
uloZeni dochucovadel a pod.

Plvodné navrzeny, kapacitné nevyhovuijici, Sokovy zmrazovac, byl nahrazen
zmrazovacem kompatibilnim se zavazecimi voziky konvektomatd.

Ekonomika:

Predbézna cena navrzené technologie, bez inventare a prislusenstvi multifunkci je
cca 8 500 000,-

V Brné dne: 3.7.2019 Radek Brychta .......ccccceveennee.



