Technická specifikace zařízení                                                          Příloha č. 2

V technické specifikaci zařízení a funkcích konvektomatu jsou uvedeny požadavky, které musí splňovat nabízené zařízení.

V nabídce žádáme v pravém sloupečku doplnit, zda nabízené zařízení splňuje zadané podmínky. Zařízení musí splnit všechny požadované podmínky – technickou specifikaci i funkce konvektomatu.

Technické podmínky:






             splňuje/nesplňuje
	Soutěž
	Konvektomat
	

	Konvektomat (typ)
	11 x 1/1GN
	

	Energie
	Elektřina
	

	Vyvíjení páry
	Bojlerové i s náhradním  nástřikem
	

	Rozsah teplot
	30-300°C
	

	Rozměry zařízení (š x v x h): s tolerancí 5% k těmto daným rozměrům
	950 x 1090 x 850 mm
	

	Celkový příkon
	18 – 20 kW
	

	Napájení
	3 N~/400 V/50 – 60  Hz
	

	Jištění
	32 A
	

	Hmotnost
	Od 140 kg do 160 kg
	

	Provedení 
	AISI304 nerezová ocel
	

	Přípojka vody (mm):
	G ¾“ / 50
	


Funkce konvektomatu:
	Nabídka kuchařských technologií s možností jejich úpravy a modifikace
	

	Ovládání pomocí dotykového displeje
	

	Automatické mytí na pevné nebo sypké detergenty (tablety, prášek)
	

	Zásuvy s roztečí minimálně 65 mm
	

	Minimálně 800 programů s 20 kroky, komunikace v češtině
	

	Horký vzduch 30 – 300 o C
	

	Kombinovaný režim 30 – 300 o C
	

	Vaření v páře 30 – 130 o C
	

	Minimálně 6 bodová teplotní sonda 
	

	Delta T pečení/vaření
	

	Nízkoteplotní pečení/vaření
	

	Pečení přes noc
	

	Regenerace
	

	Klapka pro odtah vlhkosti 
	

	Autoklima – kontrola sytosti páry
	

	Rychlé zchlazení varného prostoru
	

	Automatický předehřev/zchlazení
	

	Automatický start
	

	Minimálně 7 rychlostí ventilátoru
	

	Časování jednotlivých zásuvů 
	

	Integrovaná ruční sprcha 
	

	Automatické řízení kapacity
	

	Servisní a diagnostický systém pro automatické vyhodnocení chyb
	

	Okamžitý HACCP výpis a výpis spotřeby energie
	

	Vyvíjení páry v Bojleru i s náhradním nástřikovým vývinem
	

	Trojité sklo dveří
	

	USB rozhraní pro stahování dat provozu a možnost nahrávání programů
	

	Klika dveří s bakteriální úpravou
	

	Multitasking – možnost pracovat s displejem i v průběhu vaření
	


Uchazeč je povinen předložit certifikát autorizovaného prodejce výrobce konvektomatů, dodat prohlášení o shodě výrobce. 

V ………………………. dne ……………………..   
Dodavatel: …………………
….…………………………………
Podpis osoby oprávněné jednat jménem nebo za dodavatele

