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2. Zakladni popis podstaty projektu

2.1. Nazev akce Reseni $kolniho stravovani (jidelny) Stiedni $koly

technické Znojmo, ptrispévkové organizace

2.2. Misto realizace projektu Uhelnd 3261/6, 66902 Znojmo

2.3. Investor JMK / SS

2.4. Vlastnik nemovitosti Jihomoravsky kraj, Zerotinovo nam. 449/3,
601 82 Brno

2.5. Dotcené pozemky parcela ¢. 5691/4,5691/5,5691/6 a5691/11,

k.0. Znojmo-mésto

zastavéna plocha a nadvofi - 1231m?

2.6. Popis cilovych skupin

Hlavni cilovou skupinou jsou v ptipadé prekladaného investicniho zaméru Zaci Stredni
Skoly technické Znojmo, prispévkové organizace a jeji zaméstnanci. Maximalni kapacita
Skoly je, jak bude popsano v nasledujicich kapitolach, koncipovdna na 643 studentd.
Podstatnou ¢ast pak samoziejmé tvoii pedagogové a dalSi zaméstnanci Skoly, kterych je

celkem 47.
2.7. Uvodni informace

Investi¢ni zdmér pro projekt ,ReSeni $kolntho stravovani (jidelny) Stfedni $koly
technické Znojmo, prispévkové organizace“ je zpracovan jako podklad pro dalsi
rozhodovani investora, tj. Stfedni Skolu technickou Znojmo a jejiho ztizovatele JMK a to
v souvislosti s budoucim rozvojem skolniho aredlu. Investi¢ni zdmér byl zpracovan dle

pozadavkdi investora.

Primarnim cilem této studie je jednotlivé reSené oblasti popsat tak, aby pri kone¢ném
rozhodovani bylo mozZné rozdélit pripravnou a realizacni fazi na jednotlivé samostatné

etapy a konecnou podobu detailnéji prizplisobit dlouhodobym rozvojovym zamérim
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investora. Ukolem zdméru je posoudit piedkladany projekt zejména z hlediska
technického, institucionalniho, marketingového, ekonomického, z hlediska vlivu na
Zivotni prostiedi a potencialnich rizik. Podstata a vyznam Investi¢niho zaméru je pravé

v komplexnosti posouzeni a zhodnoceni predkladaného projektu.

Tento Investi¢ni zamér byl zpracovan na zakladé nasledujicich podkladi:
J Rejstrik $kol a Skolskych zarizeni.

J Inspekéni zprava Ceské $kolni inspekce JMK ze dne 21. 5. 2019.

Dale byly pouzity idaje z téchto materialt:

J Oficialni webové stranky Streni Skoly technické Znojmo.

o Vyroc¢ni zpravy Skoly.

o Vyhlaska ¢. 137/2004 Sb. o hygienickych poZadavcich na stravovaci sluzby
a o zasadach osobni a provozni hygieny pfi ¢innostech epidemiologicky zavaznych

v platném znéni.
2.8. Legislativni ramec projektu

Stavbu lze uzivat jen k ucelu vymezenému v kolauda¢nim rozhodnuti, kde je pti uvedeni
stavby do provozu kazdé mistnosti stanoven jeji iCel uZivani a kolaudaci je potvrzeno, Ze
v dobé vydani byly splnény poZadavky na dany zplsob vyuZiti. Z pohledu zdkona
¢. 183/2006 Sb., 0 izemnim planovani a stavebnim radu (stavebniho zakona) v platném
znéni se tedy bude jednat o zménu uzivani ¢asti stavby a ta je pripustna jen na zakladé
souhlasu nebo povoleni stavebniho uradu. Z toho vyplyva, Ze bude nutné absolvovat
stavebni rizeni s cilem ziskani stavebniho povoleni a po dokonceni akce i kolauda¢ni

rozhodnuti. Nezbytné nutné bude také ziskani vyjadreni odboru hygieny a HZS.

S tim souvisi i nutnost zpracovat projektovou dokumentaci v odpovidajicim rozsahu, kde
podle slozitosti a rozsahu zmény stavby souvisi i stavebni Upravy, a kterou je tfeba
priloZit k Zadosti o zménu uzivani. Projektova dokumentace se neobejde bez popisu

zmén a zpracovani nového pozarné bezpecnostniho reSeni stavby.

Stavebni upravy budou v této akci zahrnovat napf. vybourani stavajicich vnitfnich

délicich pricek a vybudovani novych pricek z divodu dispozicniho usporadani
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gastroprovozu a dal$i nezbytné prace vyvolané rekonstrukci jako instalace soklii pod

gastrotechnologie, vzduchotechniky, ZTI, elektroinstalace, osazeni novych dveri apod.

Z pohledu zakona o verejnych zakazkach je uvaZovano o zadavani stavebnich praci
v oteviené nebo uzaviené vyzvé mimo rezim verejné zakazky dle zakona o verejnych

zakazkach, kde se uvaZzuje o mésicni dobé realizace.

Pro zadani verejné zakazky na sluzby Projektova dokumentace a technicky dozor
investora je navrhnuta oteviena nebo uzaviena vyzva mimo rezim verejné zakazky dle

v__ s

zakona o verejnych zakazkach, kde je pocitano s mési¢ni dobou uskutecnéni.

Vefejna zakazka na dodavku gastrotechnologii a vybaveni bude provedena jako
zjednoduSené podlimitni rizeni dle zakona o verejnych zakazkach s dobou realizace na

dva mésice.
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3. Navrhova ¢ast

V ramci této kapitoly bude pristoupeno k popisu soucasného stavu v predmétné Skole,
zminény budou realizované investicni akce na tomto misté, popsana tzv. nulova
varianta, jezZ predstavuje nerealizovani zadmeéru a detailni navrh technického reSeni ¢i

definovano zdivodnéni zaméru.
3.1. Popis soucasného stavu

Stredni Skola technickd Znojmo byla zaloZena v roce 1982 jako Stredisko praktického
vyucovani narodniho podniku Zemédélskych staveb Brno, kde probihala ptiprava
dorostu podniku na budouci povolani. PGvodnimi ucebnimi obory byly zednik,
instalatér, keramik a pro absolventy zvlastnich kol pak byly urceny obory zednické
prace a keramicka vyroba. Po roce 1980 pribyly obory strojirenské vyroby, kozedélné
vyroby a obor strojni mechanik pro stroje a zarizeni. V roce 1990 byla kompletné
dostavéna ucelova budova télocvicny, ktera v soucasné dobé patii mezi nejvétsi Skolni
télocvicny v okrese Znojmo. Je vybudovana jako dvé na sobé nezavislé zrcadlové
umisténé télocvicny, ve kterych miiZze probihat vyuka soucasné. Pri stiedni Skole je

zaloZen i Skolni sportovni klub.

V priibéhu 90. let doSlo také postupné k prestavbé pivodnich objektl v arealu do jejich
soucasné podoby. Kstavajicim dilnam byla dostavéna autoklempitska, truhlarska
a tesarska dilna. Pozdéji pribyla také nova dilna pro obor zednik, kterad je vyuZivana
zejména v zimnich mésicich, a byla zbudovana i dilna pro elektrikare. S rozvojem arealu
Skoly a s oteviranim novych studijnich obord souviselo také rozsifeni prostor pro
teoretické vyucovani. Od roku 1996 je k vyuce mimo tzv. staré budovy vyuZzivana téz
nova budova skoly. Ta rozsitila moznost vyuky o dalSich Sest uceben, ¢imz se navysil

celkovy pocet u¢eben na dvacet, a tim i doslo i k navySeni maximalni kapacity studentd.

V soucasné dobé Skola nabizi dva ctyrleté studijni obory, deset triletych studijnich
obort, jeden dvoulety nastavbovy maturitni obor a svarecskou Skolu pro normy
CSN 050705 a CSN 050708. Stfedni $kola je dle veiejného rejsttiku $kol a $kolskych

zarizeni koncipovana na maximalni kapacitu 643 studentd.
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3.2. Popis vazeb na realizované/zrealizované ¢i planované investicni akce

Na rok 2020 investor planuje akci vymény otopné soustavy v podobé rekonstrukce
centralni kotelny s vyménou rozvodi do jednotlivych objektl skoly. Uvazovano zde bylo
se tfemi variantami reSeni konvencniho vytapéni, kde v prvni varianté se jednalo
o vymeénu stavajicich zdroji vytapéni za dva nové Kkompaktni kondenzacni
velkoobjemové plynové kotle. Varianta dvé tesila vyménu stavajicich zdroji vytapéni za
dva Stépkové kotle a ¢tyri akumulacni nadrZe topné vody. V posledni varianté byly
stavajici kotle vyménény za jeden kondenzacni plynovy kotel a jeden kotel na Stépku se
dvéma akumula¢nimi nadrZemi topné vody. Predpokladem realizace projektu zde byla
nejen obnova otopného zarizeni z diivodu jeho nedostateCnosti a zastaralosti, ale
i znaéna energeticka uspora SSTZ a tim také sniZeni negativniho vlivu na Zivotni
prostiedi. Reeni $kolniho stravovani tak bez pochyby zapada do procesu rekonstrukce

Skoly, jako celku.
3.3. Nulova varianta

Skola vsoucasné dobé nedisponuje Zadnou $kolni kuchyni, jidelnou ani jinymi
stravovacimi prostory. Stravovani tak pro své studenty i zaméstnance zabezpecuje na
zakladé smluvniho ujednani o zajiSténi Skolniho stravovani. V pripadé nerealizace akce
by tedy Skola i nadale nabizela stravovani touto vyse uvedenou formou. AvSak takto
poskytované Skolni stravovani je z pohledu investora dlouhodobé neudrzitelné, nejen
s ohledem na zna¢nou vzdalenost dvou vydejnich mist od aredlu Skoly (3 az 4 km), ale
také v navaznosti na rozvrh vyucovacich hodin. Nejvétsi problém je spatfovan v tom, Ze
premistovani na obéd mezi dopoledni a odpoledni vyukou je komplikované a mnohdy
problematické jak kapacitné, tak predevSim casové. Ani po vyuCovani moZnost
stravovani vétSina studentli nevyuZzije a radéji voli odchod rovnou domd, ¢imz je
prenaSena zodpovédnost ohledné zajisténi stravovani na rodice a Skole tento piistup

jednoznacné snizuje pomyslny kredit z pohledu konkurenceschopnosti na trhu.

Také od Ceské $kolni inspekce Jihomoravského inspektoratu dostalo vedeni $koly
pisemné v Inspekéni zpravé ze dne 21. 5. 2019 upozornéni na soucasny stav Skolniho
stravovani a to nasledujicim: ,Zdkim tak stdle neni garantovdna organizacné
nejvhodnéjsi dostupnost zabezpeceného Skolniho stravovani dle smluvniho ujedndni.” Toto

upozornéni by po nereSeni soucasného stavu vedeni Skoly bohuZel dostavalo opakovné.
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3.4. Navrh technického reseni

Pfi navrhu dispozice stravovaciho provozu je nutno vychazet z nasledujicich pozadavki:
e Technologicky a dispozi¢né navrhnout moderni stravovaci provozy v souladu se
souCasnymi poZadavky na stravovaci provozy a odpovidajici platné hygienické
legislativy: Narizeni Evropského parlamentu a rady (ES) ¢. 852/2004 o hygiené
potravin (HACCP); zdkon ¢. 258/2000 Sb. o ochrané verejného zdravi; vyhlaska
¢. 137/2004 Sb. o hygienickych poZadavcich na stravovaci sluzby a o zasadach
osobni a provozni hygieny pri ¢innostech epidemiologicky zavaZnych - vSe

v platném znéni.

e Vnavrhu zohlednit stavajici stavebné konstrukéni moZnosti daného objektu.

Kuchynskou technologii je nutno stanovit na zakladé nasledujicich udaju:
e uvazovany pocet pokrmu - obédi do 300 porci

e pouZita energie el. sit 230/400V, 50Hz
A) TECHNOLOGICKE A DISPOZICNI RESENI GASTRO

Cilem navrzeného dispozicniho TteSeni je zajiSténi ekonomického, hygienicky
nezavadného moderniho provozu pro tepelné zpracovani, regeneraci, uchovani
a nasledny vydej pokrmi. Cely navrh také respektuje vySe uvedené podminky, a to, Ze

provoz je nejen omezen stavajicimi stavebnimi, ale i kapacitnimi moZnostmi.

Toto feSeni navrhuje prebudovani dvou teoretickych uceben na vlastni stravovaci
zadzemi (Skolni jidelnu) bez vyvarovny, tj. pro dovoz, regeneraci a vydej stravy.
Posuzovanou budovou, kde byly vytipovany vhodné prostory pro tento zameér a kde by
k prebudovani prostor doslo, je tzv. truhlarska dilna skoly. Ta se nachazi na parcele
¢. 5691/11, k.4. Znojmo-mésto (viz priloha ¢. 1). Budova z roku 1996 ma obdélnikovy
plidorys, je nepodsklependa a ma dvé nadzemni vytapéna podlazi. Nachazi se zde Sest

uceben, z nichZ by se v 1.NP dvé sousedni u¢ebny prebudovaly na stravovaci provoz.

Z celniho pohledu vstupu do budovy bude dispozi¢né zminovana ¢ast 1.NP rozvrzena
nasledovné. Vstup je situovan doprostied budovy do dlouhé chodby, jeZ ji rozdéluje na
levou cast, ktera by patrila gastroprovozu a pravou ¢ast, kde by se v jejim malém tseku
nachazelo zazemi gastroprovozu a pak stavajici tfida a prilehlé socialni zazemi pro

studenty. Zminovany vstup do budovy by byl urCen pouze pro gastroprovoz, zvlasté pak
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pro prijem stravy, a bude téZ veden jako tinikovy vychod. Pro nutnost oddéleni tohoto
vstupu od primého kontaktu se studenty bude zadverova cast chodby oddélena nové
vystavénou prickou s dveimi. Vznikl by zde prostor zvany prijem. Z néj opét nové
zbudovanym vchodem vlevo by se vstupovalo do kuchyné a pres tu pak gastropersonal
do jidelny. Pro stravniky by byl vstup do jidelny z chodby vstupnimi dvefmi na jedné
strané jidelny a odchod pak jinymi dvefmi na druhé strané jidelny. Pohyb v jidelné by
tedy byl jednosmérny. Vzadni casti pravé strany budovy by vyclenénim tiech
samostatnych na sebe navazujicich mistnosti a stavajicich prostor urfenych pro
technickohospodarské zaméstnance Skoly vzniklo jejich Upravou podle hygienickych

pozadavki zazemi pro gastropersonal a priruc¢ni sklad.

NavrZzenym usporadanim jednotlivych provoznich pracovist se podarilo zcela zajistit
plynulou navaznost stanovenych pracovnich postupi v jednotlivych pracovnich tsecich.
Doporucena kompozice technologického usporadani umoznila docilit velmi vysokého
standardu potiebné hygieny prace. Diky kvalitnimu nastaveni systému Kkritickych bodi
HACCP se snizuje riziko sekundarni kontaminace tim, Ze se vytipuji dllezité pracovni
operace, vylouc¢i se Kkrizeni cCistych a Spinavych zén (provozli)) a minimalizuji se
pozadavky na zbyte¢nou manipulaci se surovinou, s dokoncenymi i s rozpracovanymi
pokrmy. Navrhované technologické zarizeni gastroprovozu plné vyhovuje hygienickym

a bezpecnostnim normam.

Vsechny pokrmy budou dovazeny od smluvniho dodavatele zvlastnim vozidlem, kde
budou po celou dobu prepravy uloZeny v piepravnich obalech tzv. termoportech.
Vozidlo prijede po vymezené prijezdové komunikaci az tésné k objektu, kde se bude
nachdzet zminovany stravovaci provoz. DalSi manipulace stermoporty a posléze
s pokrmy bude probihat uz pouze v prostorach k tomu vyclenénych. V iseku piijmu
termoportli budou ztermoporti vyjmuty jednotlivé uzaviené gastronadoby a ty
nasledné budou rozmistény dle svého obsahu do vodnich lazni, do konvektomatu nebo
piipadné budou i nadale ponechany uloZené v uzavireném termoportu. Chlazené pokrmy

jako napf. ovocné kompoty, zeleninové salaty apod. pak budou uloZeny v chladici skfini.

Cely manipulacni a pripravny prostor provozu kuchyné je rozdélen na Sest

jednotlivych pracovnich usekit, z nichz kazdy zastava svou nenahraditelnou roli
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vuceleném retézci. Nasledujici text se bude vénovat témto jednotlivym pracovnim

usekiim a pribliZi jejich podobu a néaplii prace, ktera zde bude probihat.

L Prijem termoportuy, sklad a myti termoportii

Tento prvni tsek je dale clenén do dvou Casti. Prvni ¢ast - prijem termoportl (pokrmii)
se nachazi tésné za vstupnimi dvefmi a je o rozloze 12,3 m? V této ¢asti budou umistény
regaly na termoporty a ploSinovy vozik. Pfijem probé&hne tak, Ze pfi prijezdu vozidla ke
vstupu urenému do stravovacich prostor budou termoporty vykladany primo na
vycClenéné voziky pro snadné a rychlé premisténi. Proto je v celém prostoru pocitano
i s dostatecnym mistem pro jejich manipulaci. Dispozicné navazuje prostor o plose
9,7 m?, ktery bude obestavén prickami na samostatnou mistnost a je urcen pro druhou
¢ast useku, a to pro myti a uloZeni Cistych termoportd. V této mistnosti bude zbudovan
sprchovy kout a nerezova vana s tlakovou sprchou umisténé vedle sebe. Tato vana je
koncipovana na stavebnim soklu z divodu lepsi manipulace pro obsluhu a nasledné
vytvofeny uzavieny prostor pod vanou bude vyuZit jako bezpecné ulozisté Ccisticich
prostiedkt. Cisté prepravni obaly jsou nasledné umistény do regald, které jsou

v prostorach ptijmu a v prostorach umyvarny termoportu.

1L Regenerace, udrzovdni a pripravna pokrmii

Druhy tusek je o plose cca 8 m? Dispozi¢né je spojen susekem vydeje zdvodu
navazujicich pracovnich krokii ve vydeji stravy, presto v prostoru samostatné vyclenén.
Od ostatnich usekil, a to konkrétné od useku myti provozniho nadobi a tseku myti
stolniho nadobi, je oddélen gastrotechnologiemi. Pro snadnou a bezpenou manipulaci
jsou i zde specialni voziky se vsuny na gastronadoby, urcené pro zavaZzeni nddob dale po
vydejné a zavazeci voziky do konvektomatu. Gastronadoby pro vydej jsou vloZeny bud’
pfimo do vydejnich vodnich 1azni anebo jsou dany do konvektomatu, kde je zajiSténa
idedlni teplota a klima pro udrZeni danych druhli potravin. V piipadé dopliikového
udrzeni teploty pokrmu je navrzen stolni sklokeramicky vari¢. Nad obéma zarizenimi je
umisténa digestor pro odtah vzniklych par. Pro pripadnou finalni pravu, je navrZen
pracovni stll s dfezem, kde spodni prostor je uzavien posuvnymi dvirky a vpravo je
zasuvkovy blok pro uloZeni naradi a nacini. Pro pokrmy vyZadujici uloZeni v chladném
stavu je navrzena dvouteplotni chladici skiii s moZnosti uloZeni rozdilnych druhi

A

potravin. Doporucena chladici skrin je dvouprostorova, takze kazdy prostor ma moznost
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nastavit svou vlastni teplotu nezavisle na druhém, ¢imz je zajiSténo také to, Ze je mozno
ukladat pokrmy do spolec¢né chladici skriné, aniz by se zapricinilo vzajemného
chutového a pachového ovlivnéni. Chladici skrinl je uzptisobena pro gastronadoby, ¢imz
se celkové zjednodusi manipulace s pokrmy. V blizké navaznosti je umyvadlo na myti
rukou, zasobnik na papirové rucniky, koS na pouZité rucniky a mydlo, pripadné

alternativni zarizeni pro myti a osouseni rukou.

Pro dal$i tésné navazujici usek je vymezena plocha cca 8 m?2. Dispozi¢né je, jak jiz bylo
zminéno vySe, propojen susekem regenerace a pripravy pokrmi, ale v prostoru
samostatné stojici. Od uUseku myti stolniho nadobi je Castetné oddélen
gastrotechnologiemi a c¢astetné volnym prostorem. Pro vydej jidla je urcena vydejni
linka ve tvaru L, ktera byla zvolena pro vyssi hygienicky standart, a z ddvodu vedeni
veskerych pripojek. Je kompletné umisténa na stavebnim soklu a oddéluje kuchynsky
prostor od jidelny, pouze s ¢astecnym piesahem linky do jidelniho prostoru, kde jsou
umistény kose a voziky se samoobsluznym nddobim a vydejniky napoji. Pro rychlé
a plynulé odbaveni stravnikli je vydejni ¢ast uzplisobena pro manipulaci s podnosy.
Predpokladd se nabidka viceCetného menu, a proto je pro udrZeni vsSech potravin
v pozadovaném stavu navrzen still se ctyfmi oddélenymi vanami - vodnimi laznémi. Pro
komfortnéjsi moznost vydavani teplé stravy lze vyuZzit i vyhiivany podavac talir, ktery
by byl v zavislosti na této kapacité dvoutubusovy. Pro vydej salatii, kompott apod. je do
linky umisténa samoobsluzna chladici vitrina a vnavaznosti na ni i samoobsluzné
vydejniky napojli v podobé vyrobniku horké vody s termosem a samostatnym termosem
pro studeny napoj. Pro doplnovani a manipulaci v této casti je vclenén do linky
i pracovni stiil. Cisté sklenice jsou uloZeny ve specidlnim voziku uréeném pro kose se
sklenicemi, ktery je opatfen podavacem, a tim jsou sklenice vzdy v pracovni vysce. Cisté
stohovatelné podnosy jsou zaloZeny v samoobsluzném voziku spolecné s Cistymi
ptibory. Posuv podnosi probiha podél celé vydejni linky na pojezdové trubkové draze.
Nad vodni lazni je reSena vydejni police, ktera je pro zvyseni hygienickych podminek

opatiena dechovou clonou.



IV.  Prijem a myti stolniho nddobi

Nejmensim provoznim dsekem kuchyné o rozloze 6,6 m? je piijem a myti stolniho
nadobi. Dispozi¢né je sjidelnou spojen prijmovym okénkem a od tuseku vydeje
a regenerace je oddélen gastrotechnologiemi a ¢astecné volnym prostorem. Stravnici
sami odnasi pouzité podnosy s nadobim a pripadnymi zbytky jidla do prostoru prijmu
Spinavého nadobi - prijmového okna. V pripadé malé vytiZenosti stravnici odkladaji
pouZzité podnosy a nddobi primo na prijmovou desku okénka. V pripadé vétsi vytiZzenosti
kapacit jsou vedle okénka v jidelné kodkladani téZ urceny stojici specialni voziky
s uchyty na podnosy, kam stravnici podnos i s nddobim umisti. Persondl umyvarny
vyhazuje zbytky do piredem urcenych nadob, Spinavé nadobi tiidi a uklada do kost nad
drezem s tlakovou sprchou, kde je nasledné predmyva a nakonec myje v mycim stroji.
Velikost myciho stroje samotného a jeho kosi je 600x500 mm a je svou kapacitou
vhodny i pro myti podnosti. Pro manipulaci s ¢istym nadobim a kosi je vedle mycky
navrzen vystupni odkladaci stl. Umyté a suché nadobi je nasledné ukladano do
vyClenéného regalu, pripadné je vkladano primo do vSech zasobniki c¢istého nadobi.

Z divodu zamezeni vysoké vlhkosti vzduchu je i nad myckou projektovana digestofr-.

V. Myti provozniho nddobi

Dalsi tsek je urcen pro myti provozniho nadobi. Ma pro sebe vyclenénou znacnou cast
prostoru o rozloze 15 m? protoZe toto nadobi je objemnéjsich rozmérd, je nutny vétsi
prostor pro manipulaci s nim. Je nutny taktéZ pro umisténi vétSich technologii a zatizeni,
které jsou urceny pro rozmérnéjsi nadoby. Dispozicné je Usek vclenén mezi stavebné
oddélené myti termoportli a mezi zbyvajici iseky provozu kuchyné, od kterych je
oddélen gastrotechnologiemi a ¢astecné volnym prostorem. Nadobi je predmyvano
v myci vané osazené tlakovou sprchou, kde ve spodni ¢asti pod vanou je vytvoreno misto
na uloZeni cisticich prostiedkl. Nasledné je nddobi myto v mycim stroji a k dispozici je
tu také odkapni plocha v podobé odkladaciho stolu. I zde je z dlivodu zamezeni vysoké
vlhkosti vzduchu nad my¢kou projektovana digestot. Cisté a suché nadobi je ukladano
do vyclenénych regdli umisténych pro minimalizaci manipulace taktéZ v této Casti
provozu. Po uklidu nadob lze vznikly volny prostor vyuZit pro docasné umisténi
pojezdnych gastrotechnologii z kuchyné a pojezdnych vozikd a kosti s nddobim z volné

pristupné jidelny.
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VI. Prirucni sklad

Poslednim usekem provozu je oddélend samostatnd mistnost o rozloze 11,3 m?
vybavena regalovymi sestavami. Dispozitné je situovdna pres chodbu budovy hned
vedle zazemi pro gastropersonal. NeuvaZuje se, Ze by byl sklad urcen ke kazdodennimu

pouzivani. SlouZi pro pripadné uloZeni inventare, apod.

NiZe umisténa tabulka odhaluje ceny za pripravu jednotlivych pracovnich useki
v podobé investicnich nadkladli za gastrotechnologie a vybaveni, které byly popsany

v predeslém textu. Ceny jsou uvedeny v K¢ a to jak s DPH, tak bez DPH.

Tab. 1: Odhad investi¢nich nakladt za gastrotechnologie a vybaveni

Usek Oblast Cena v K¢ bez DPH | Cena v Ké s DPH
Prijem termoporti 50 300,- 60 863,-

! Myt{ termoportd 55 700,- 67 397,-

IL. Regenerace a priprava pokrmi 590 500,- 714 505,-

I1. Vydej 468 400,- 566 764,-

IV. Pi{jem a myti stolniho nadobi 299 500,- 362 395,-

V. Myti provozniho nadobi 455 800,- 551 518,-

VI. Priruc¢ni sklad 26 400,- 31944,-

- Ostatni zarizeni 17 700,- 21417,-

- Piepravni obaly, sada na vyménu 262 600,- 317 746,-
Souhrnna cena gastrotechnologii 2226900,- 2 694 549,-
Doprava a montaz 75 000,- 90 750,-
Celkova cena 2301 900,- 2785 299,-

V dalsim textu jsou ve strucnosti popsany zbyvajici casti provozu, které jsou s chodem
stravovani Skoly neoddélitelné spjaty a je tak vhodné je na tomto misté také zminit.
Jednd se o prostor jidelny, samostatné zazemi pro zaméstnance gastroprovozu

a oddéleny uklid pro gastroprovoz.

[idelna

Po tpravach bude podlahova plocha jidelny ¢init 93,6 m? a je koncipovdna na 60 mist

k sezeni. Dispozi¢né je navazana primo na kuchyni a chodbu, ze které do jidelny vedou
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dvoje dvere, a to jedny jako vstupni a druhé (bliZe kuchyné) jako vystupni, ¢imZ se
zabezpeci plynuly odbavovaci tok stravnikd, tj. vstupnimi dvefmi stravnik vejde do
jidelny, kterou projde aZ k vydejnimu pultu, kde po sméru vydeje pult opusti a odejde si
sednout. Poté odnese podnos s nadobim do okénka ¢i vozikii pro sbér Spinavého nadobi

a opousti jidelnu dvermi umisténymi hned vedle.

Zdzemi zaméstnanci gastroprovozu

Zaméstnanci gastroprovozu budou mit své vlastni zazemi. K dispozici budou mit Satnu,
vCetné stavebné oddéleného WC a stavebné oddélené sprchy. Mistnost Satny a zazemi
zaméstnanci gastroprovozu je o rozloze 14,5 m?. Vy¢lenéné prostory se nachazeji vedle
priru¢niho skladu, tedy pres chodbu od celého stravovaciho prostoru a vchazi se do ni
z chodby pres technickou mistnost o velikosti 8,6 m? pattici taktéZ gastroprovozu.
Ptechod pres tuto chodbu bude z hygienického hlediska feSen tak, Ze pracovnici budou
prechazet ze Satny do provozu a zpét v pracovnim odévu zakrytym plastém, ktery pak
odloZi. V béZném provozu a na uvazovany pocet vydavanych porci je pocitano se tiremi
zaméstnanci. Pri zvySeném provozu, by pak maximdalni pocet zaméstnancli na sménu

byl pét.

Uklid gastroprovozu

Pro uklid jidelny a kuchyné bude vyuZita stavajici tiklidova mistnost o rozloze 2,8 m?
v 1.NP naproti jidelné a bude z ni zfizena uklidova mistnost pro gastroprovoz vcetné
skladu dklidovych potieb. Bude vybavena privodem tekouci pitné vody, teplé vody,
vylevkou, regdlem pro uklidové pomiicky a skrikou pro uloZeni ¢isticich a mycich
prostredki. V uklidové mistnosti budou oznacené a oddélené uloZené pomiicky
a prostredky, které se pouzivaji na hruby uklid, od pomiticek na cisténi pracovnich ploch

a zatizeni, prichazejicich do primého styku s poZivatinami, pokrmy a napoji.

Uklid bude provadén podle sanita¢niho ¥adu upravujiciho nasledujici:
e pribézny denni uklid;
e uklid po skonceni pracovni smény;
e tydenni uklid;
e sanitacni dny nejméné jednou za tri mésice nebo jiné formy provadéni ucinné
sanitace;

e provadéni ochranné dezinsekce a deratizace podle potreby.
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B) POZADAVKY NA STAVEBNI KONSTRUKCE

Svitidla
Veskeré pracovni plochy, kde se zpracovavaji suroviny, musi byt dostatecné osvétleny.

Proto pro dobrou rozliSovaci schopnost oka je nutna minimalni svitivost 700 Ix.

Dvere

Navrhovand uprava dvernich otvorli v prostorach gastroprovozu se tidi chodem
a ucelem mistnosti tak, aby byla zajisténa dostatecna Sirka prlichodt, a tam, kde je to
vhodné a mozné, i pro manipulaci s priru¢nimi voziky. Samoziejmé budou splnény také
veSkeré pozadavky pozarné bezpecnostnich predpisi. Je nutné si uvédomit, Ze i volba
Sirky dveri hraje roli jako parametr pii zpracovani systému Kkritickych bodi HACCP.
Pokud je to ucelné a kapacita skladovych prostor umoziiuje ukladani primo na paletach,
boxech apod., je vhodné volit $itku u téchto dvernich zarubni pro prijezd manipulac¢nich
vozikl. Z uvedeného diivodu by nemély byt vnitini i vnéjsi dvefe opatieny prahem.

Povrch dveri musi byt omyvatelny, v pripadé potreby taktéZ dezinfikovatelny.

Okna

Pro takovéto provozy se okna, tj. parapety oken, jejich vyplné a okenni ramy konstruuji
tak, aby se vnich zabranilo hromadéni necistot a byla zabezpecena snadna udrzba.
TudiZ musi byt omyvatelné a v pripadé potieby i dezinfikovatelné. Ovladani oken musi
byt snadno pristupné a ovladatelné zpodlahy. Okna, kterd jsou oteviratelna do
venkovniho prostiedi, musi byt z hygienického hlediska a pro zamezeni kontaminace
stravy hmyzem opatiena ucinnou siti, kterd pravé znemoZni vniknuti hmyzu do

vyrobnich prostor a kterou lze pro vycisténi snadno vyjmout.

Podlahy

Ve vSech mistnostech gastroprovozu jsou zvySené poZadavky na podlahové povrchy. Ty
musi spliiovat narocné provozni, hygienické a bezpecnostni podminky. Musi byt proto
trvanlivé, odolné proti mechanickému posSkozeni, bezprasné, nehluc¢né, netoxické,
zvlasté pak lehce omyvatelné, snadno cistitelné a nesmi byt kluzké. VSechny prostory
kuchyné jsou, proto také opatreny podlahovou vpusti sroStem. V mistech svlhkym

a mokrym provozem musi byt také vodotésné.
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Stény

Obecné musi byt vSechny stény v potravinarském provozu snadno Cistitelné a netoxické.
Povrchy stén se ridi i U¢elem mistnosti. Veskeré vyrobni prostory jako jsou kuchyné,
umyvarny nadobi, pripravny, stejné tak prostory hygienického prisluSenstvi a sklad
odpadkl apod. se opatfuji snadno omyvatelnym povrchem stén. V daném piipadé je
vhodny povrch také dezinfikovatelny. Tomuto Ucelu nejlépe vyhovuje keramicky obklad
do vySe predpokladaného znecisténi. Doporucen je obklad do vySe podhledu. Ve vSech
ostatnich mistnostech omitky stén a stropti by mély byt hladké Stukové, pouze
v mistnostech technického prisluSenstvi lze pouzit omitku vapennou hladkou. Stény

hlavnich dopravnich cest je vhodné opatrit ochrannymi liStami ve vysi cca 150-400 mm.

Stropy

Stropy a stropni instalace musi byt konstruovany a opatieny takovou povrchovou
Upravou, aby se predevsim zabranilo hromadéni necistot a omezila se kondenzace
vlhkosti, kterad zptisobuje riist neZddoucich plisni a odlupovani ¢astecek, ¢cimz by hrozila

druhotna kontaminace potravin.

Stavebni upravy

Stavebni Upravy je mozné rozclenit dle danych mistnosti na tyto jednotlivé mistnosti
a upravy, které v nich budou probihat na:

e Prijem - vystavba pticky a v ni dveri (ptijem - chodba).

e Kuchyil - dvéma prickami oddélena ¢ast kuchyné vcetné dveii v kazdé pricce
(prijem - kuchyné, kuchyné - kuchyné) a pevny sokl pod vydejni pult a vanu pro
myti termoporta.

e Jidelna - zbudovani novych dvou dvefi (jidelna - kuchyné, jidelna - chodba)
a sténové prepazky mezi jidelnou a prostorem pro myti nadobi.

e Prirucni sklad - pricka oddélujici sklad a zdzemi gastroprovozu.

e Zazemi gastroprovozu - zbudovani v mistnosti stavebné oddélenych WC a sprchy

a nové vstupni dveie do technického zdzemi gastroprovozu.



C) POZADAVKY NA TECHNICKA ZARIZENi

Specifikace pripojnvch bodii vody a odpadu

Stavba je napojena na centrdlni vodovodni fad a centralni kanalizaci. Jsou
vyspecifikovany rozvody teplé a studené vody a odpadd a v celém prostoru kuchyné
nové vznikne 12 pripojnych uzli at’ uz teplé vody, studené vody, odpadu nebo jejich
vzadjemné kombinace. Ohtev teplé vody si zajiStuji gastrotechnologie samy
a kumyvadlim a diezim bude vedena teplda voda z centralniho vodovodu budovy.
Piivody zdravotné technické instalace (ZTI) budou zakonceny prisluSnymi ventily, kdy
vyvody ventili budou instalovany vodorovné. Dodavka vodovodnich baterii bude

soucasti dodavky gastrovybaveni, pokud nebude specifikovano jinak.

Specifikace pripojnych bodii elektroinstalace

Budova je pripojena k verejné elektrické siti elektrickou pripojkou a elektrorozvadécem.
Je vyspecifikovano umisténi nové vzniklych 16 pripojnych bodi, a to 1x v piiru¢nim
skladu, 1x v prijmu termoportd a 14x v prostoru celé kuchyné. Umisténi vypinacii nutno
konzultovat s dodavatelem gastro a vSem vyvodim zpodlah a stén ponechat délku
min. 2,5 m a opatrit je chranicem. U kazdého zatizeni musi byt vyvedena zvysSena
ochrana pospojovanim ve vySce 50 mm nad podlahou. S kazdym privodem 400 V nutno
vyvést zemnici drat. Zemnici draty je také nutné resit idedlné v kazdém useku, kde se
nasledné kovovy a nerezovy nabytek spoji. VSechny elektrické privody primo zapojené

do zarizeni musi byt prerusené hlavnim vypinacem umisténym v blizkosti zarizeni.

Vzduchotechnika

Pii planované varné kapacité je nutné zabezpecit nucenou vymeénu vzduchu. Prostory,
ve kterych dochazi k nadmérné tvorbé vodnich par a tepla, tj. varné celky a umyvarny
provozniho a stolniho nadobi, je nutné osadit odsavacimi zakryty. Vzhledem k tomu, Ze
tato zarizeni budou nepretrzité v teplém a vlhkém prostiedi, je nutné je konstruovat
z korozivzdornych materidld. Odsavaci digestofe je nutné osadit tukovymi filtry
a uzpisobit pro odvod kondenzatu. Prostor nad odsavacim zdkrytem je doporuceno
uzavrit az k podhledu, aby se vyloucilo usazovani mastnych a obtizné cistitelnych

necistot.
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Vytapéni zde bude zabezpeCeno stavajicimi topnymi télesy. V ramci reSeni Skolniho

stravovani tak oblast vytapéni nebude nijak dotcena.

Tab. 2: Odhad investi¢nich nakladd za stavebni prace vcC. souvisejicich technickych

zarizeni
Oblast Cena v K¢ bez DPH Cena v K¢ s DPH
Bouraci a stavebni prace 1500 000,- 1815 000,-
Zdravotné technicka instalace (ZTI) 400 000,- 484 000,-
Elektroinstalace 500 000,- 605 000,-
Vzduchotechnika 600 000,- 726 000,
Celkova cena 3000 000,- 3630 000,-
Casovy harmonogram

Tab. 3: Nastaveny harmonogram

Zpracovani IZ a Zaméru reprodukce HM 3-4/2020
Schvaleni 1Z a ZRHM, schvaleni financovani

pripravné fazezrizovatelem, zai‘azeni do 5-12/2020
rozpoctu na rok 2021

Poptavkové rizeni na PD a TDI 1-2/2021
Projektova dokumentace pro stavebni povoleni 2-4/2021
Projektova dokumentace pro realizaci 4-6/2021
Tvorba zadavaci dokumentace 8/2021
Schvaleni zadavaci dokumentace JMK 9/2021
Vybérové rizeni 10-11/2021
Realizace stavebnich uprav 3-8/2022
Instalace a uvedeni do provozu 8-9/2022

Pro zpracovani projektové dokumentace byl stanoven termin:

e Zpracovani PD pro povoleni stavby: cca 2 mésice od zahajeni praci.

e Zpracovani realizacni PD: cca 1,5 mésice od dokonceni PD pro povoleni stavby.
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Pro zadani zpracovani projektové dokumentace je nutné uskutecnit vybérové rizeni na
zpracovani projektové dokumentace vcCetné TDI. AZ poté je moZné provést vybérové
fizeni na stavebni prace a na dodavky gastrotechnologii a vybaveni. To je vSak potreba
uCinit soucasné, jelikoZ od samého zahdjeni stavebnich praci je nutna vzajemna
konzultace dodavateli pii provadéni jednotlivych postupovych pracich s ohledem na
planované gastrotechnologie a vybaveni. Délka realizace stavebnich uUprav vcetné
kolaudacniho Fizeni je cca pét mésici od podpisu smlouvy s vybranym dodavatelem.
Délka realizace dodavky gastrotechnologii a vybaveni, jejich instalace a uvedeni do

provozu je cca pét tydnti od podpisu smlouvy s vybranym dodavatelem.

Celkovy rozpocet akce

VSechny investice v rdmci tohoto zaméru jsou stanoveny s co nejvétsi hospodarnosti,
efektivnosti a ucelnosti. Vramci Skoly jsou vytvoreny podminky pro trvalé maximalni
vyuziti této jidelny a investor také pocita s jejim co nejvy$SSim moZnym vyuZitim.
Predpokladana investice do PD a TDI byla stanovena na 490 tis. bez DPH, do stavebnich
praci zhruba na 3 000 tis. a do gastrotechnologii byla vycislena na 2 301 tis. K¢ bez DPH.
OvSsem nesmime opomenout pripocitat také investici do prisluSenstvi takového provozu,
jako jsou napt. talite, ptribory, tacy, kuchynské nadoby a nacini, ale také vybaveni jidelny

a zazemi nabytkem. Zde je pocitano zhruba s 400 tis. K¢ bez DPH.

Tab. 4: Odhad celkovych investi¢nich nakladt

Oblast Cena v K¢ bez DPH Cena v K¢ s DPH
Projektova dokumentace + TDI 490 000,- 592 900,-
Stavebni prace 3000 000,- 3630000,-
Gastrotechnologie a vybaveni 2301900,- 2 785 299,-
Ostatni prislusenstvi 200 000,- 242 000,-
Ostatni nabytek 200 000,- 242 000,-
Celkova cena 6 191 900,- 7 492 199,-




3.5. Zduvodnéni zaméru

V soucasnosti Skola nedisponuje Zadnymi prostory, které by byly urceny pro Skolni
stravovani. To tedy pro své studenty a zaméstnance Skola zajiStuje externé, formou

7 v v

smluvniho ujednani o zajiSténi Skolniho stravovani, ale svydejem pouze v misté
provozovny dodavatele, které je od Skoly vzdaleno témér cCtytri kilometry. Znacna
vzdalenost dvou mist a také navaznost na rozvrh vyucovacich hodin komplikuji
vyuzitelnost tohoto zplsobu stravovani, ¢imz se skola mimo jiné stava neatraktivni pro
zajemce o studium. Dle obdrzené zpétné vazby od studentli i zajemcii o studium, ale také
jejich rodicd, by moznost skolniho stravovani v misté arealu skoly uvitali a zcela jisté jej
vyuzivali. Dalsim dfivodem pro realizaci jsou opakovana doporudeni ze strany Ceské
Skolni inspekce Jihomoravského inspektoratu, viz napt. zapis Inspekéni zpravy ze dne
21. 5. 2019, které dala vedeni Skoly jako podnét pro zlepSeni ¢innosti Skoly a které
znélo: “Zajistit pro stravniky Skoly redlné vyuZivani organizatné nejvhodnéjsiho

zpusobu skolniho stravovani dle mistnich podminek.”

Projekt, jako takovy, je zvazZovan jako dlouhodoba investice, kdy toto navrZzené reSenti je
dlouhodobé udrZitelné, realizovatelné a investor od néj oCekdvd mimo jiné zvyseni

prestiZe Skoly a s tim souvisejici také zvysSeni zajmu o studium na této Skole.

Navratnost investice je samozrejmé dilezitym ukazatelem kazdého projektu, kdy jejim
hlavnim udkolem je zjistit, zda je vyhodné danou investici provést. V piipadé
predkladaného projektu je ovSem nutné odvratit pohled od pouhych cisel a zamérit se
také na pozadavky a ptani jak Zaki $koly a zaméstnanct, tak na doporuéeni Ceské $kolni
inspekce. Z tohoto pohledu tedy vyplyva, Ze hlavnim tcelem této investice neni financ¢ni
obohaceni investora, nybrz pomyslné zhodnoceni Stiedni Skoly technické Znojmo, jako
celku a toho Ize dosahnout pouze dobfe smérovanymi investicemi do rozvoje této
prispévkové organizace. Jak jiz bylo popsano vyse a taktéZ v celém investi¢nim zdméru
slibuje si vedeni Skoly pravé od tohoto kroku v kombinaci sostatnimi investi¢nimi
akcemi, které at’ jiz v minulosti nebo soucasnosti realizuje, zvySeni atraktivity skoly,
priliv vétSitho poctu studentli, kvalitnich pedagogli a stim souvisejici rozvoj celé

prispévkové organizace.
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4. Moznosti dota¢niho financovani

Pro navrhovanou akci je mozno zazadat o Individualni dotaci JMK 2020, c¢islo usneseni:
909/17/Z11. Tato dotace je urCena pro konkrétniho Zadatele z divodli zvlaStniho zretele
hodnych, a to zejména pro okruh projektd, které nejsou v predmétném obdobi podporovany
Zadnym z vyhlasenych dotacnich programili. Minimalni vySe podpory na jeden projekt ¢ini
25 tis. K¢ Maximalni vySe podpory na jednu akci neni stanovena a minimalni podil
spoluuicasti Zadatele c¢ini 0-20 % z celkovych uznatelnych nakladi projektu dle
rozhodnuti prislu§ného organu Jihomoravského kraje. Pfijem Zadosti o dotaci probiha do
31.10.2020.

Dotace je slucitelnd s podporou poskytnutou z rozpoctu jinych tizemnich samospravnych
celkli, statniho rozpoctu nebo strukturdlnich fondi Evropské unie, pokud to pravidla pro
poskytnuti téchto podpor nevylucuji. Dotace je sluéitelna is dal$i podporou poskytnutou
z rozpoctu Jihomoravského kraje. Dotace je ptritom poskytovéna jako podpora de minimis.
Vyplata dotace je bezhotovostni, pfevodem na ucet piijemce a probihd nejpozdéji do 30 dna
od ucinnosti smlouvy o poskytnuti dotace a je poskytovana formou zalohy s povinnosti

nasledného vypotadani.

Piijemce dotace je i vV ramci tohoto typu dota¢niho financovani zatizen jistymi povinnostmi.
Nesmi v ramci projektu pievést, poskytnout do prondjmu, vypljcky nebo pachtu majetek
pofizeny z dotace ve prospéch jiného subjektu po dobu minimalné tii let od i€innosti smlouvy
o poskytnuti dotace. V ramci jiz zminéné smlouvy o poskytnuti dotace budou jejim
poskytovatelem piimo stanoveny uznatelné vydaje projektu a jejich casové hledisko. Prijemce
dotace ma také souvisejici povinnost uskute¢tiovat propagaci projektu v souladu s Pravidly
pro publicitu a Manudlem jednotného vizualniho stylu JMK a nebo také po dobu deseti let od

skonc¢eni projektu archivovat pfedem uvedené podkladové materialy.



5. Doporuceni dalSiho postupu realizace investice pro investora

1)

2)
3)
4)

Projednat navrh feSeni se zrizovatelem a zjistit moZnost obdrZeni finan¢nich
prostredki.

Zahdjit prace na pripravé projektové dokumentace.
Zahdjit realizaci vefejné zakazky na zhotovitele stavby.

Zahajit realizaci verejné zakazky na dodavku gastrotechnologii a vybaveni.



6. Seznam priloh
1. Zvolena budova truhlarské dilny
Letecky snimek arealu Skoly a fotografie budovy truhlarské dilny
Stavebni reseni soklt
Dispozi¢ni reSeni gastrotechnologii
Pripojné body ZTI
Ptipojné body ELEKTROINSTALACE
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GTO7 - Stavebni feSeni. Stavebni sokly

POZN.Stavebni sokl vySka 150mm, Sitka 100mm
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LEGENDA TECHNOLOGI

OZN. Usek/technologie
A MYTi TERMOPORTU
A.01 Sprchovy kout pro termoporty
A.02 Myci vana na stavebnim soklu
A.03 Sestava regalt
B MYTI STOLNIHO NADOBI
B.01 Prijmova deska s konzolami
B.02 Vstupni stul k mycce
B.02a | Tlakova sprcha
B.03 Myci stroj prichozi, kose 600x500
B.04 Digestor - dodavka VZT
B.05 | Vystupni stll rohovy
B.06 | Regdl, 5x police
C MYTi PROVOZNIHO NADOBI
C.01 Umyvadlo s pfislusenstvim - dodavka ZTI
C.02 | Pojizdna vodni lazen 2GN 1/1
C.02a | Vyhfivany podavac talifi dvoutubusovy, pojizdny
C.02b | Vozik se vsuny na GN
C.03 | Svafovana vana se spodni polici
C.03a Tlakova sprcha
C.04 Myci stroj na provozni nadobi
C.05 Digestor - dodavka VZT
C.06 Odkladaci stil
C.07 Regal, 4x police, s oplasténim
C.07a Regal, 4x police, s oplasténim
D REGENERACE POKRMU
D.01 Konvektomat 12 GN 2/1 se zavazecim vozikem
D.02 Digestor - dodavka VZT
D.03 Pracovni stul s dfezem
D.04 Stolni sklokeramicky vafi¢, 2 zony
D.05 Chladici skfifi, 2 oddélené chladici prostory
E VYDEJ
E.01 Vozik na podnosy a pfibory
E.02 Pojezdova draha trubkova
E.03 Vydejni police s dechovou clonou
E.04 Pojizdny podavac talifi
E.05 Vydejni stlil 4x zabudovana vodni laze
E.06 Chladici vitrina samoobsluzna
E.07 Vydejni stll bez pracovni desky
E.07a | Vydejni stil bez pracovni desky
E.07b | Pracovni deska
E.08 | Vyrobnik horké vody 1x 20 litrd
E.08a | Termos 20 litrG
E.09 | Vozik nakoSe s podavactem
E10 | Vozik se vsuny na podnosy
F PRIRUCNI SKLAD
F.01 Sestava skladovych regalu
G VPUSTE
601 Pod’Iahova' vpust s rostem, nerez, 800x250mm -
dodavka ZTI
G.02 Podlahova vpust s rostem, nerez, 800x250mm -
doddvka ZTI
6.03 Pod]ahové vpust s rostem, nerez, 400x250mm -
dodévka ZTI
.04 Podlahova vpust s rostem, nerez, 500x250mm -
dodavka ZTI
H PRIJEM TERMOPORTU
H.01 Regal na termoporty
H.01 Plosinovy vozik

Odp. projektant:

Kreslil:
Investor:
Akce: x .
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SPECIFIKACE PRIPOJNYCH BODU - ELEKTROINSTALACE

- _ OZN.| Popis P¥ikon [kW] | Napéti [V] Vyska N.P.Jmm] Zéakzeni
2 o] S 093 T2 IR E1 | Elektricka dvojzasuvka 230V 3.0 230 1100 Rezerva voziky a pod.
2l 3150 o L @>1 57| ||| e E2 | Zasuvka 230V 0,5 230 350 Aut.zmékéovag, podst. technologie
& T 3 | - || ke E3 | Pfivod 400 V 12,0 400 450 Myéka provozniho nadobi
= T2 n £2 g;: el w, E4 | Pfivod 400 V 37,0 400 zpodlahy | Konvektomat 1221
= . o - -
\-_\ E @E \(;5' Z 5 o0t Ul E S = % E5 Pfivod 400V 6 400 z podlahy Stolni sporak
AN ‘éﬁ &% C.07a '%8 2 /2 gé’ ! E6 | Privod 230V 1 230 z podlahy Podstolova technologie
J cot _ % = I N Bt 1 - g E-°5i %V = an SR e T T U N W\ E7 | 2xpfivod 230V 3+3 230 z podlahy Vlydejni technologie, rezerva
=g ¥ lsamoobluzng ol 0y | b I I, i A E8 | Zasuvka 230V 15 230 2250 Chladici zafizeni
o - : T’ wtﬁ;: ;‘h(u’/ 1 i :\f\ v 7 ‘\,/A\ ;‘A\JV | \"j\ ;“A\,»"' | h :‘J\ E9 Privod 400V 9’2 400 z pOdlahy Verbnik horké VOdy
o D03 £ N5 Iy ol | A Nl 1 A | | A E10 | Pfivod 400 V 17,0 400 450 Mycka stolniho nadobi
i . \9 = - o o o B - J_
Yol -7 9 . (Y U (Y U [y U (Y \
& E.06 vydej A N | A - | N A J e - . .
_FD ol 3 EoTh Lnfpold . — B0 — U U Uit U .l DAY .l 1N UMISTENI VYPINACU NUTNO KONZULTOVAT S DODAVATELI GASTRO - RESIT DLE MOZNOSTI
e e | | | Few L weg o, () BB ) SR b I A A SKUTECNOSTI
= - E.08 3) | |©00000 U A AV VAN VAV A, YAV, v v P v, P / p r v o P
> cot / | B = 0 = SR hp= S = . NERESENE PRIPOJNE BODY PRO DODAVKY NAPOJARU, INTERIERU, SLABOPROUDU APOD.
2 [\ i £2 e \1;’ N " N " - | J
3= U N U] 1Y U\ vy ] U v ° ’
- | SN 3z \ U pFivodi 230 a 400 V nechat volny konec 2,5 m.
& E 2 glee \ U5 / o 60 mist Piivody pro VZT ani osvétleni VZT nejsou fedeny - nutno Fedit s dodavatelem VZT.
o | | vr v ’ v 7 y ; ’ , . v v
9 o | | 1 E / | Privody v Satnach, komercnich prostorach a zazemi personalu nejsou reseny.
G =3
[ -] o A
. 3 g %%‘ an SR ER SRNW IR SRR el SRNYVaR TV Elektroinstalace musi byt zhotovené v 5-Zilové soustave.
< 2 ‘ | } ’ ’ vir ot 4w v Vs ’ v ’
5 N co NE P ‘ ’ von ‘ ’ A /‘ ) /‘ ’ Jind ’\ s‘ | Pokud neni uvedené napéti, je tfeba pocitat s napétim AC 3/N + PE 400/230 + E. ostatni opatfeni musi
g F oL | 1 I | v ‘ ’ A ‘ ‘ U ‘ ’ V) U ‘ ’ V) U ‘ ‘ U\ byt vyhotoveno podle prislusnych predpisu.
oo o | I I | { | ‘ } I N o v o v o v v . vr v 7 ouvev 7 o v
o S L, ) nay ) Ly aPyRNy g v Prufezy kabelu doporucujeme pfepocitat a volit pfislusné jisténi prufezu.
| | | | BERRRE TN | Véechny el. vyvody z podiah i stén musi mit délku min 2,5 m a musi byt opatfené chraniéem s nerez
o1 NoVe pvere | ! NOVE DVERE VE nebo plastovou ochranou.
dlavand U kazdého zafizeni musi byt vyvedena zvy$ena ochrana pospojenim ve vySce 50 mm nad podlahou, s
OTVORU kazdym pfivodem 400 V vyvést zemnici drat pfislusného prufezu. Zemnici drat nutno fesit idealné v
kazdém rohu mistnosti, i useku, kovovy a nerezovy nabytek se nasledné pospoji.
VSechny el. pfivody pfimo zapojené do zafizeni musi byt pferusené hlavnim vypinaCem umisténym v
blizkosti zafizeni.
Hlavni vypinaCe, jistiCe, stykaCe, zaskuvky a zakonCeni volnych kabell a jiné fesSi PD - East elektro jsou
dodavkou stavby.
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