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|dentifikace projektu/zadatele

Zadatel: Stiedni primyslova kola Edvarda Bene$e a obchodni akademie Bfeclav, p. o., ICO

60680342, nabr. Komenského 1126/1, Breclav 690 25

Vlastnik: Jihomoravsky kraj
Nazev projektu: Komplexni rekonstrukce $kolni kuchyné s jidelnou véetné vybaveni pfi SPS
Edvarda Benese a OA Bfeclav, p.o.

Zpracovatel studie: Plus Projekt, s.r.o., Tfida Kapitana Jarose 1932/23, 602 00 Brno

|dentifikacni Udaje stavajici (feSené) budovy, technologie apod. (dle typu

projektu)
Pfedmétem studie je gastroprovoz pfi Stfedni primyslové Skole Edvarda BeneSe a obchodni
akademii Breclav, p. 0., respektive gastro technologie vyuzivané v tomto provozu.

Objekt: Stredni prdmyslova skola Edvarda BeneSe a obchodni akademie Breclav, p. o., ICO

60680342, nabr. Komenského 1126/1, Breclav 690 25

Pocatky skolni budovy, v niz se soucasna skola nachazi, spadaji do roku 1914. Od ledna 1998 je
soucasti budovy i jidelna. Skolni kuchyné zajistuje stravovani studentt, zaméstnancG SPS a jejich
soucasti, studentld Gymnazia Bfeclav, SSPS Cultus, student( a cizich stravnikd ubytovanych na

Domoveé mladeze.
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Zdroj: mapy.cz
Studie navrhuje modernizaci gastro provozu pfi Stfedni prlimyslové Skole Edvarda Benese a

obchodni akademii Breclav, p. 0., a vzhledem k tomu, Ze se jedna o energeticky narocny typ
provozu, také definuje energetickou Usporu, které Ize projektem dosdhnout. Fotodokumentace
soucasného stavu, ktera byla pofizena v priibéhu mistniho Setfeni, je pfilohou ¢. 1 této studie.
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Podklady pro vypracovani posudku:

- Projektovd dokumentace ,SPS EB Bfeclav — komplexni rekonstrukce 3kolni kuchyné
s jidelnou vcetné vybaveni”, zhotovitel Modry Projekt s.r.o.

- Prohlidka provozu.

- Ideové zadani.

Stavaijici stav

Objekt skolni jidelny a kuchyné se nachazi na pozemku stavebni parcely ¢. 1218/3 v katastralnim
Uzemi Breclav [613584]. Jedna se o pozemek v zastavéném Uzemi areélu SPS Edvarda Benede v
méstské Casti Breclavi. Objekt je samostatné stojici, komunikacné je propojen s okolnimi objekty
SPS spojovacim krékem. Stavajici provoz se rozklada na 3 patrech nad sebou, kde vyrobni zazemi
kuchyné je v 1.NP a jidelna s vydejem a mytim pak nad kuchyniv 2.NP, v 1.PP je hruba pfipravna
zeleniny.

1.NP

Stavebné technicky stav objektu je prekvapivé dobry, povrhy podlah i stén porusené jen velmi
malo, témér nerozbité, v dlazbach a obkladech nejsou patrné vétsi spary ani praskliny.
Technologické vybaveni je poplatné dobé. Zivotnost vybaveni (v té dobé Groven nizéi stiedni
tfida), je planovana na cca 15 let v kuchynich, kde se vafi 1x za den (tedy vétsina strojl je za
hranou své zivotnosti). V provozu chybi digestore (vyjimkou je digestorf nad spordkem). Provozni
spolehlivost je nizka a servisni naklady na dUdrzbu stroji vysoké. Doporucujeme kompletni
obménu varné techniky, chladicich zafizeni a mycky nadobi. Co se tyce myti provozniho nadobi
ve dfezu, jde o velmi nehospodarnou metodu jak z hlediska kvality myti (nezajisti sanitaci vodou
teploty 84stupnd Celsia), tak z hlediska spotreby vody a energii potfebné pro jeji ohrev. DalSim
faktorem je lidska sila, ktera by se v provoze dala vyuzit daleko efektivnéji, obzvlasté pfi dneSnim
nedostatku pracovnikd na trhu. Kuchyné vyvazi 100 porci v termoportech, chybi vSak zazemi
k jejich myti.

2.NP

Vydej jidel je nedostatecné feSeny a tvofri se zde fronty, které cely vydej zpomaluji. Pfi myti se
nadobi z jidelny rucné prenasi z okénka na tridici stll a pak na stll pred poklopovou mycku.
Myti ndbod z vydeje je na tomto patre FeSeno ru¢né v dvoudiezech smaltovaného typu.

Studie dale podrobné Fesi technologicky uzel slozeny z téchto okruhti:
1. Varna technika.

2. Myti nadobi.

3. Chlazeni.

Nize jsou jmenovany aktualné vyuzivané technologie, které jsou zahrnuty do posuzovaného
technologického uzlu.
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Varna technika

o 400V 230V Plyn
Varna - stavajici stav ks Celkem
kw kw kw
Klasicka technologie

Kotel Firex 150 litrQ 24 1

Kotel gastro Metal 200 litr( 24 1

Kotel Alba classico 150 litrl 22 1

Pec TP 30 bez znacky 18 1

Pec TP 30 12 1

Fagor elektricka panev 17 1

Elektrickd panev (neurceno) 9 1

Plynovy stolicka 6,5 1

Plynovy stolicka 6,5 1

Plynovy stolicka 6,5 1

Plynovy stolicka 6,5 1

Plynovy sporak s elektrickou troubou 7 36 1

Frima plynova panev 45 1

Multifunkcni technologie

Elektricky konvektomat 10GN1/1

redfox 126 !
Konvektomat retigo 20GN1/1 36 1

Celkem 181,6 0 107 15 288,6

Varna technika - stavajici stav
0%
M elektfina
M plyn
para
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Chlazeni
.. L. Spotieba 230V
Chl. zafizeni - stavajici stav ks
/ den kW
Chladici vitrina obsluznd 3GN1/1 Neni zahrnuto 03 1
Chladici vana vydejni Neni zahrnuto 0,3 1
Sokér 10 GN1/1 Italrefr Neni zahrnuto 1,5 1
Lednice nordline - nerez 1,175 0,235 1
Lednice nordline - nerez 1,175 0,235 1
Lednice nordline - nerez 1,175 0,235 1
Lednice nordline - bila 1,175 0,235 1
Mrazak nordline - nerez 4 0,35 1
Mrazici skfin podpultova 160 | 4 0,3 1
Mrazici truhla - reklamni 1,8 0,3 1
Mrazici truhla - domactnostni 1,8 03 1
Box - chladici - velmi stary 6 1 1
Celkem 22,3 3,69 12
Myti nadobi
i zarizeni — stavaijici , Spotieba| 400V
Myci zarizeni — stavajici Ukon p ks
stav / den kW
Predmyvaci drez stolniho | Oplach 125 kost energie
s . y 50 1
nadobi potrebna k ohfevu vody
Predmyvaci dfez stolniho | Oplach 125 ko3l energie
o o y 50 1
nadobi potrebna k ohfevu vody
Mycka fagor poklop Start + 125 mycich cyklt x 2 min. 39 11,10 1
Mycka zanussi poklop Start + 125 mycich cyklt x 2 min. 39 10,20 1
Myci dfez provozniho 123GN pfiprava + 6GN rozvoz,
Y . Y y 71 1
nadobi energie potrebna k ohrevu vody
Oplachovy drez 123GN priprava + 6GN rozvoz,
] o . . y 71 1
provozniho nadobi energie potrebna k ohrfevu vody
Celkem 320 21,3 6
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3. Popis nového stavebné/technologického reseni budovy (novostavby) a jejich

konstrukcnich casti po realizovanych opatrenich (alternativné technickeé
parametry nové technologie — gastro povoz) (textové vypoctova cast)

Optimalizovana skladba varné techniky umoziuje vareni 700 obédt / 2 druhy, nebo 1000 obédu
/ jeden druh. Varna je plosné pfedimenzovana (185 m?), naopak chybi plocha zazemi pro vyvoz
(je v mistnosti 10 m?). Proto studie navrhuje stavebni Gpravy — vytvofeni prostoru pro myti,
skladovani a plnéni termoportl. Touto Upravou dojde ke zmenseni plochy varny o 35 %.

Vyménou stézejnich technologii za efektivnéjsi a na pokrodilé Urovni, Ize dosahnout vyznamnych
Uspor, nejen ve spotiebé energii. Navrzeny stav vyfesi v kuchyni nékolik problémd. Cas vareni,
tedy vlastni tepelné Upravy se mnohdy zkrati az na 1/2 dnesniho stavu (napf. Cas zavareni vody
v multifunkci je 21 minut, ve stavajicim kotli 1 hod), coz pfinese nejen energetické Upory, ale
také snizi stres vyvijeny na personal a zbyde vice ¢asu na pripravy. Nékteré varné procesy budou
plné automatizovany, u nich pak nutnost soucinnosti personalu zcela odpada (napf. michani pfi
vareni mlécnych pokrm). Dale bude mozné vyuZivat nocni vafeni (navrzené stroje jsou na to
plné certifikovany a pojistény u vyrobcll), coz znamena jesté vice uSetfeného ¢asu personalu.
Vyhoda multifunkci je, ze jsou vzajemné plné zastupitelné a pfi jejich rychlosti, Ize v pfipadé
poruchy nouzové na jednom stroji odvarit kompletni menu, a to véetné polévky.

Myti provozniho nadobi je v navrhu provozné vymisténo mimo varnu. Je to z divodu, zZe
v centralni kuchyni, by se mély gastronddoby z transportnich oball sanitovat vodou o teploté
84°C. Ve vykrese navrZzeného stavu je naznaceno optimalni feSeni (pfichazime o vstup z myti do
jidelny, ten je ale zajistén z vydeje).

Varna
Varna - navrhovany stav - 400V 230V plyn
optimalizovany KW KW KW ks Celkem
Klasicka technologie
X
Multifunkcni technologie
mf 200 37 1
mf 150 28 1
mf 150 41 1
20GN 1/1 1 42 1
20GN 1/1 1 42 1
indukce 11 1
Celkem 119 0 84 6 203
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Bilance energii varny - navrhovany stav - optimalizovany

0%

M elektrina

M plyn

para

Chlazeni
o R Spotieba| 230V
Chl. zafizeni - optimalni | lit. typ ks
/ den kw
Chladici skfifi 600l 597 GKPv 6590 0,92 0,33 5
ProfiPremiumline
Mrazici skiif 600l 597 GGPv 6590 3,19 0,88 3
ProfiPremiumline
Celkem 4776 X 14,17 4,29 8
Myti
i zaFizeni - vV . Spotieba| 400V
Myci zarlzen! n?vrhov?ny Okon P o
stav — optimalizovany / den kw
Myéka stolniho nadobi Start + 250 mycich cykltix 1 g9 75 31 1
Tmin
Start + myti 129GN rychlosti
Mycka provozniho nadobi 96GN/hod, celkovy myci cas 24,12 18 1
1,34h
Celkem X 93,87 49 2

Detailni popis jednotlivych technologii je soucasti technologickych listd, jez jsou soucasti pfilohy
studie ¢. 2.

Obsahuje-li STS nebo jeji pfilohy konkrétni obchodni nazvy Ci znacky, jedna se pouze o vymezeni
pozadovaného standardu a zadavatel umoznuje i jiné technicky a kvalitativné srovnatelné feseni.

Realizovany systém nuceného vétrani musi byt vybaven zpétnym ziskavanim tepla z odvadéného
vzduchu a systémem regulace pritoku vzduchu zajistujicim energeticky Gsporny provoz.

V rdmci projektu musi byt zajiSténo zavedeni energetického managementu, a to v souladu s
.Metodickym ndvodem pro splnéni pozadavku na zavedeni energetického managementu”.

Nejsou podporovany spotrebi¢e pro neprofesionalni pouziti (zafizeni pro doméacnost) podle
nafizeni Evropského parlamentu a Rady 2017/1369 ze dne 4. Cervence 2017, kterym se stanovi
ramec pro oznacovani 2010/30/EU. energetickymi stitky. Jsou podporovany pouze spotrebice
splfaujici nejvyssi dostupnou energetickou tfidu dle pfislusné legislativy pro dany typ spotrebice.
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4. Popis nového stavebné/technologického reseni budovy (novostavby) a jejich
konstrukcnich casti po realizovanych opatfenich (alternativné technickeé
parametry nové technologie — gastro povoz) (vykresova Cast)

Vykresové cast studie je soucasti pfilohy &. 3.




